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Le N° 1 européen 

spécialiste 
du Porc, Boeuf, Poulet



L’histoire
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L’histoire de Tulip remonte à 1887, 
début de la production industrielle 
au Danemark. Tulip  combine tradi-
tions et modernité en produisant à 
grande échelle tout en respectant les 
exigences de sécurité alimentaire les 
plus strictes. 

Notre service innovation nous permet 
de suivre les nouvelles tendances des 
produits appertisés  pour la grande 
distribution. Tulip s’adapte aux 
besoins des marchés, en créant et 
développant de nouveaux produits 
innovants.

Aujourd’hui Danish Crown France fi -
liale du groupe danois Danish Crown
fabrique et distribue des produits 
transformés  de viande dans plus de 
130 pays dans le monde. 

Nous proposons une large gamme de 
produits  de conserves, de produits 
réfrigérés et surgelés pour la grande 
distribution, le food service et l’industrie.

La diversité de notre offre nous per-
met de proposer des produits quali-
tatifs qui répondent aux exigences de 
nos clients. 

de Tulip, marque emblématique du groupe Danish Crown
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Cake  
à la noix 
d’épaule

Des plats savoureux avec
La Noix d’Epaule
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Luncheon Meat
Conserves de viande de 

PorcDes plats savoureux avec
La Noix d’Epaule

Noix d’épaule cuite choix, désossée 
340 g
Préparation à base d’épaules sélectionnées. 
À consommer froid ou chaud dans de nombreuses recettes. 
Prêt à l’emploi - ouverture facile

DLUO: 3 ans. À conserver à température ambiante.

Délice de jambon 
200 g
Pâté de jambon haché (41%). 
Produit idéal pour les entrées, les pique - niques.
Prêt à l’emploi - ouverture facile

DLUO: 3 ans. À conserver à température ambiante.

Délice de jambon 
340 g
Pâté de jambon haché (41%). 
Produit idéal pour les entrées, les pique - niques.
Prêt à l’emploi - ouverture facile

DLUO: 3 ans. À conserver à température ambiante.

Pâté de foie 
125 g
Pâté riche en foie (46%) et très goûteux à tartiner. 
A consommer en entrée, en sandwich ou sur des canapés.
Prêt à l’emploi - ouverture facile

DLUO: 3 ans. À conserver à température ambiante.

Saucisses cocktail 
200 g
Saucisses pur porc légèrement fumées. 
Idéal pour les apéritifs. 
Prêt à l’emploi - ouverture facile

DLUO: 3 ans. À conserver à température ambiante.

REF
80004604

POIDS Net.
200 g

Cond plateau � lmé
24 pces

2 plateaux de 12 pces

Poids brut cart
6,327 kg

Nb couches / palette
6

Nb cart / palette
96

REF
80004607

POIDS Net.
340 g

Cond plateau � lmé
12 pces

Poids brut cart
5,083 kg

Nb couches / palette
10

Nb cart / palette
160

REF
80004605

POIDS Net.
125 g

Cond plateau � lmé
12 pces

Poids brut cart
2,015 kg

Nb couches / palette
24

Nb cart / palette
336

REF
80005237

POIDS Net.
200 g

Cond plateau � lmé
12 pces

Poids brut cart
5,856 kg

Nb couches / palette
8

Nb cart / palette
104

REF
80004603

POIDS Net.
340 g

Cond plateau � lmé
12 pces

Poids brut cart
5,503 kg

Nb couches / palette
6

Nb cart / palette
102
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Luncheon Meat

Corned Beef 
340 g
Riche en protéines (21%). Préparation à base de viandes de 
bœuf sélectionnées. Peut se consommer froid en salade 
ou chaud avec une salade de pommes de terre. 
Prêt à l’emploi

DLUO: 3 ans. À conserver à température ambiante.

Bœuf en gelée 
300 g
Source de protéines (17%). Préparation à base de viandes 
de bœuf sélectionnées.
Prêt à l’emploi - ouverture facile

DLUO: 3 ans. À conserver à température ambiante.

Conserves de viande de 

Bœuf

REF
80006601

POIDS Net.
340 g

Cond plateau � lmé
12 pces

Poids brut cart
5,045 kg

Nb couches / palette
15

Nb cart / palette
210

REF
80006603

POIDS Net.
300 g

Cond plateau � lmé
6 pces

Poids brut cart
1,800 kg

Nb couches / palette
26

Nb cart / palette
364
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Luncheon Meat

Blanc de poulet  
100 g
Filet de poulet 81%. Sans conservateurs 
Prêt à l’emploi - ouverture facile

DLUO: 3 ans. À conserver à température ambiante.

Conserves de viande de 

Poulet

REF
80008189

POIDS Net.
100 g

Cond plateau � lmé
20 pces

Poids brut cart
4,519 kg

Nb couches / palette
15

Nb cart / palette
180
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8 Sélection des mers du Nord

Des produits provenant
majoritairement des mers nordiques

Conserves 
de Poissons
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Luncheon Meat
Conserves de 

Poissons

Filet de harengs fumés 
125 g
Pêchés en mer du nord et mis en boîte sans colorant ni 
conservateur. Idéal avec une salade de pommes de terre 
et oignons. Prêt à l’emploi, ouverture facile

DLUO: 4 ans. À conserver à température ambiante.

Foie de morue goût fumé 
123 g
Poissons sauvages pêchés à la ligne dans les eaux froides 
d’Islande. Préparé à partir de matière première fraîche, sans 
colorant ni conservateur, riche en oméga 3.. Produit fi n et 
délicat pour les apéritifs. Prêt à l’emploi, ouverture facile

DLUO: 5 ans. À conserver à température ambiante.

Foie de morue nature 
123 g
Poissons sauvages pêchés à la ligne dans les eaux froides 
d’Islande. Préparé à partir de matière première fraîche, sans 
colorant ni conservateur, riche en oméga 3. Produit fi n et 
délicat pour les apéritifs. Prêt à l’emploi, ouverture facile

DLUO: 5 ans. À conserver à température ambiante.

Foie de morue au Citron bio 
121 g
Poissons sauvages pêchés à la ligne dans les eaux froides 
d’Islande. Préparé à partir de matière première fraîche, sans 
colorant ni conservateur, riche en oméga 3. Ce produit au citron 
bio est idéal pour les apéritifs. Prêt à l’emploi, ouverture facile

DLUO: 5 ans. À conserver à température ambiante.

Foie de morue à l’Aneth bio 
121 g
Poissons sauvages pêchés à la ligne dans les eaux froides 
d’Islande. Préparé à partir de matière première fraîche, sans 
colorant ni conservateur, riche en oméga 3. Ce produit à l’Aneth 
bio est idéal pour les apéritifs. Prêt à l’emploi, ouverture facile

DLUO: 5 ans. À conserver à température ambiante.

Foie de morue au Romarin bio 
121 g
Poissons sauvages pêchés à la ligne dans les eaux froides 
d’Islande. Préparé à partir de matière première fraîche, sans 
colorant ni conservateur, riche en oméga 3. Ce produit au roma-
rin bio est idéal pour les apéritifs. Prêt à l’emploi, ouverture facile

DLUO: 5 ans. À conserver à température ambiante.

REF
80008239

POIDS Net.
125 g

Cond présentoir 
carton
12 pces

Poids brut cart
2,880 kg

Nb couches / palette
5

Nb cart / palette
95

REF
80005892

POIDS Net.
123 g

Cond présentoir 
carton
12 pces

Poids brut cart
1,780 kg

Nb couches / palette
18

Nb cart / palette
414

REF
80009547

POIDS Net.
123 g

Cond présentoir 
carton
12 pces

Poids brut cart
1,780 kg

Nb couches / palette
18

Nb cart / palette
414

REF
80006775

POIDS Net.
121 g

Cond présentoir 
carton
12 pces

Poids brut cart
1,752 kg

Nb couches / palette
18

Nb cart / palette
414

REF
80006776

POIDS Net.
121 g

Cond présentoir 
carton
12 pces

Poids brut cart
1,752 kg

Nb couches / palette
18

Nb cart / palette
414

REF
80006777

POIDS Net.
121 g

Cond présentoir 
carton
12 pces

Poids brut cart
1,752 kg

Nb couches / palette
18

Nb cart / palette
414
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Luncheon Meat
Conserves de 

Poissons

Chair et Pattes de Crabe  
120 g
Chair et Pattes de crabe
Prêt à l’emploi - ouverture facile

DLUO: 3 ans. À conserver à température ambiante.

Chair de Crabe  
120 g
Chair de crabe
Prêt à l’emploi - ouverture facile

DLUO: 3 ans. À conserver à température ambiante.

Crevettes Nordiques 
90 g
Crevettes pêchées dans les eaux froides et pures de Scan-
dinavie. Mises en boîtes décortiquées et cuites.  
Tendres et goûteuses à utiliser dans des entrées froides 
ou chaudes. Prêt à l’emploi, ouverture facile

DLUO: 3 ans. À conserver à température ambiante.

Pour agrémenter vos salades, verrines 
ou encore à picorer en apéritif

REF
80005873

POIDS Net.
90 g

Cond carton
12 pces

Poids brut cart
2,530 kg

Nb couches / palette
16

Nb cart / palette
192

REF
80006821

POIDS Net.
120 g

Cond carton
12 pces

Poids brut cart
2,397 kg

Nb couches / palette
12

Nb cart / palette
228

REF
80006820

POIDS Net.
120 g

Cond carton
12 pces

Poids brut cart
2,397 kg

Nb couches / palette
12

Nb cart / palette
228
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Crevettes pêchées dans 
les eaux froides et pures 

de Scandinavie

Délicieux 
et prêt à 
l’emploi



Danish Crown France - 1 Place Jean Monnet - 45000 Orléans 
Tél : 01 39 30 55 00 – www.tulipfood.fr   
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