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FESTIVALER - DERFOR!

Nu er det sommer. Det betyder festivaltid i
Danmark, hvor tusinder af mennesker mgdes.
Uanset om det overordnede tema er musik
eller politik, sa skal der jo mad til. Og nogle

af sommerens festivaler - ja, de handler jo
simpelthen bare om mad.

Jeg stgder nogle gange pa spgrgsmalene:
Hvorfor er Danish Crown med som sponsar,
ravareleverandgr eller pa anden made er
legekammerat? Hvilken vardi har det for vores
firma, at vi bruger penge og krafter pa disse
mange festivaler?

Spgrgsmalene er relevafite, 0g som virksom-

hed skal vi altid veere klar til kritisk at evaluere
indsatsen og verdien afdetggkelte samarbej-
de ellersponsorat

Men jeg synes nu, at argL%merne forat
veere til stede er mange og gode.

Du kan for eksempel fifide en del gode argu-
menter ien artikel i deétte.blad om vores delta-
gelsei kokkekonkﬂrféngen%ol Over Gudhjem i
den sidste weekend | jun'i'\.\-\
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Ved _e-[jhef"t'igt-'rﬁedied;ékkede begivenhed -
"T_\/2_t3r.éinsmitterede kokkedysten med nogen-
~ lunde samme iverssom var det Tour de France
og ikke Tour de Kok - leverede vi krogmodnet
lcalveryg til selve konkurrencen. Men vi fik
ogsa lejlighed til at uddele hundredevis af kilo
Smagsprover pe dre slags kalveked.

Deter her' d’et&gyr%der at blive interessant
for Danish Crown: -Der var 15.000 geester alene
til kokkekonkurrencen i Gudhjem, som var vilde
med vores produkt r.

A
Til den kommende storfestival | Skanderborg -
l@@@ﬁm Smukfest - kommer der langt flere
mennesker, i alt goqq 30.000 betalende gee-
ster hverdagide fern augustdage, festivalen i
bggeskaoven varer. De har brug for en del mad.

al

Derfor er bade Danish Crown Pork, Danish
Crown Beef og Tulip til stede med i alt ni
salgssteder.

Og for at fortzlle omverdenen bare lidt om,
hvad vi kan som koncern, laver Tulip og Danish
Crown i fellesskab Danmarkshistoriens fgrste
"Meatcrawl!” - et kgdlgb, hvor deltagerne pa
under to timer far serveret syv gange dansk
kvalitetskgd syv steder i begeskoven.

Smukfest er ikke det eneste eksempel. Tulip
har hen oversommeren ogsa veeret med pa
Grgn Koncert, hvor man har solgt palser, bur-
gere 0g bacon i stor stil.

Og i sensommeren vil den store Food Festival
i Aarhus fa deltagelse af Danish Crown Pork.
Her handler det om at fortzlle forbrugerne
om svinekgdets fortraffeligheder. Til at ggre
det far Danish Crown blandt andet hjzelp af
stjernekokken Jesper Koch.

Jeg erikke i tvivl om, at events for store men-
neskemasser har en stor vaerdi for os. Vi skal
huske, at Danish Crown pa ferskkgdsomradet
ikke er et forbrugerbrand med egne varemaer-
ker ude i butikkerne. Derfor risikerer vi at blive
usynlige overfor forbrugerne, hvis ikke vi ggr
noget selv for at vise dem, hvad vi star for.

Hvad enten det er i Gudhjem, Skanderborg eller
i Aarhus, kan vi vise forbrugerne, hvad vi duer
til. Og nar folk spgrger: "Hvor kan man fa op-
skriften?” og "Kan man fa det som en faerdig-
ret?”, som de gjorde til Sol over Gudhjem, kan
man sige, at vares mission er lykkedes.

God lzeselyst og pa gensyn i september.
Med venlig hilsen

Erik Eisenberg,
Kommunikationsdirektgr i Danish Crown
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Her tror
man pa
fremtiden

To landmeaend vil udvide deres
produktion ved at bygge nyt og
renovere ud fra en idé om, at der fortsat
skal produceres svin i Danmark.
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Arne Larsen tror pd en fremtid inden for slagtesvineproduktion. Derfor renoverer han en af de gamle stalde pd Sebygaard (gverst) og bygger samtidig til,
hvilket vil give 2.100 nye stipladser. Den nye stald forventes at kunne tages i brug 15. september i dr (nederst).
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Tilskud fra Danish Crown er en fin hjzelp til finansiering af nybyggeri
Torben Kuhr stdr her pd det stykke jord, som han agter at bebygge, lige si

’ ’

snart han fdr ja til tilskud fra staten

Larseniar gik i gang med dels at bygge en ny stald, dels

E n tro pa fremtiden er den primaere arsag til, at Arne
at renovere en ldre stald pa Sebygaard ved Assens.

- Forst i 2015 godkendte banken vores budget, som inde-
holdt Danish Crowns tilskud pa 15 gre pr. kg gris i fem ar ved
nybyggeri. Sidelgbende sggte vi - og fik - statens tilskud til
investering i miljgteknologi. Det var selvfglgelig kaerkomment,
siger Arne Larsen.

Da en ny ansggningsrunde abnede i maji ar, spgte han atter om
tilskud.

- Vi haber selvfglgelig pa at fa en ny godkendelse i efteraret.
Men grundlzeggende handler vores byggeri om, at vi tror pa, at
der stadig kan tjenes pa at lave slagtesvin i Danmark. Derfor vil
vi udvide produktionen fra 12.000 til 14.000 slagtesvin om aret,
siger Arne Larsen.

Havde han ikke faet finansieret sit byggeprojekt af banken,
havde han lukket slagtesvineproduktionen og koncentreret sig
om sin so-besatning. Men nu kan han se frem til at tage en ny
slagtesvinestald i brug 15. september.

Til den tid vil Arne Larsen i den nye tilbygning rade over 2.100
nye stipladser - der vil kunne udlgse 740 kr. pr. stiplads i tilskud
- samt 1.600 renoverede stipladser.

- Inventaret var nedslidt, og to af staldene var for darlige til,

at det kunne betale sig at proppe nyt inventar i dem. Derfor
bygger vinyt pa den ene ejendom og renoverer kun en af de
gamle stalde, fortzeller Arne Larsen, der ser frem til at fa 3.700
stipladser med ét foderanlaeg.

- Det bliver med rastlgs vadfodring og @detidsstyring. Det
erstatter det eksisterende anlaeg med t@rfoder efter delyst
for yderligere at spare pa foderforbruget. Der ligger gkonomien
i slagtesvineproduktion, fastslar Arne Larsen.

Midt i juli havde han en amerikanersilo, den anden af slagsen,
og et transportanlaeg pa plads pa en af ejendommene.

- Sa kan vi have alt korn til produktionen her og er fri for at
flytte korn, konstaterer Arne Larsen.

En mand mere

Pa Dalbygard ved Gjern har Torben Kuhr ogsa Danish Crowns
tilskud med i sit budget for opfarelsen af en ny stald med 2.000
stipladser.

- Tilskuddet fra Danish Crown er en fin hjzlp til finansieringen,
som vi har pa plads. Det samme galder miljggodkendelsen.
Men vi gar farst i gang med at bygge, hvis vi far ja til ansggnin-
gen om tilskud fra staten. Ellers er det ikke rentabelt, fastslar
Torben Kuhr.

I nybyggeriet vil han blandt andet have fokus pa gget velfaerd
ved at forsyne sygestierne med gulvvarme.

Vi tror pd, at man skal blive ved med at
producere grise herhjemme. Skal vi veere med til
det, bliver vi ngdt til at udvide vores produktion.

Torben Kuhr, Dalbygdrd

- Og savil jeg gerne have ansat en mand mere. Vi tror pa, at
man skal blive ved med at producere grise herhjemme. Skal vi
vare med til det, bliver vi ngdt til at udvide vores produktion,
som lige nu er forholdsvis lille med 8.000 grise om aret, siger
Torben Kuhr.

Bade han og Arne Larsen glader sig over de seneste meldinger
om bedre udsigter for Danmarks svineproducenter og dansk
landbrug generelt.

- Det er selvfalgelig keerkomment med godt nyt, men vores
byggeri er baseret pa andre forhold, siger Arne Larsen.
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Danish Crown Beef
tester nyt street
food-koncept




Pa Smukfest tester Danish Crown Beef, om chili con carne kan vaere et alternativ
til det voksende segment med hurtie mad, som kgbes, nar man er pa farten.

en hurtige mad, man kgber pa vej fra A til B, kan se frem
til at fa konkurrence. I hvert fald hvis det star til Danish
Crown Beef, sam gerne vil have danskerne til at nyde en
portion chili con carne, mens de er pa farten.

Om den idé rammer forbrugernes smagslgg, bliver testet pa
Smukfest i Skanderborg 3.-7. august.

- Folk hungrer konstant efter noget nyt. Derfor vil vi bruge festi-
valen til at afprave, om folk vil snuppe en gang chili con carne,
ligesom man lige stopper op og spiser en pglse, nar man gar forbi
en pglsevogn eller er pa banegarden, siger Senior Manager, Sales
Morten Bruun Enemaerke.

Som blikfang serveres retten fra Danish Crown Beefs bgfmobil,
der er forsynet med kraniet fra en langhornet ko oven pa fgrer-
huset og teksten "Good taste, great company” pa den trehjulede
varevogns sider.

- To unge kvinder med cowboyhatte vil kare bgfmobilen rundt pa
festivalen og szlge en portion chili con carne for 40 kr., lyder det
fra Morten Bruun Enemzerke.

For de penge far man et hurtigt maltid, som sagtens kan fa en
handfuld kokkehuer af smagsdommerne ifglge produktudvikler
Jens Julius fra Danish Crown Beefs afdeling i Sender Felding.

- Retten er baseret pa en gammel opskrift fra Texas, som vi lavede
med de originale ingredienser og serverede for personalet her i
afdelingen. Alle var vilde med den, understreger Jens Julius med et
smil og melder om en moderat dosering af chili.

- Retten erikke vaoldsomt steerk, sa alle kan vaere med. For at give
mere bid og tyngde supplerer vi det hakkede oksekgd med flager
af oksekgd i forskellige strukturer samt rgde kidneybgnner og
majs, siger Jens Julius.
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Labskovs
vakte lykke

mmmm. Kokken Mikkel Marschalls

skipperlabskovs lavet pa kalvebryst

fra Danish Crown Beef gik rent ind hos
deltagerne i et netvaerksarrangement til kokke-
konkurrencen Sol over Gudhjem.

- Ved at servere labskovsen til netvaerksmadet
fik vi vist retten for et vigtigt publikum i form
af topdirektgrer fra dagligvarekaeder, sponso-
rer, marketingfolk og journalister, siger Mikkel
Marschall.

Han melder om stor interesse for labskovsen.

- Den vakte opsigt. Labskovs er man ikke vant
til at fa, og da slet ikke om sommeren, fortzller
Mikkel Marschall, som havde gjort retten som-
merlig ved at servere den med nye kartofler.

Kalv - i form af krogmodnet kalveryg - indgik
ogsa i Sol over Gudhjems kokkekonkurrence. Den
blev vundet af Henrik Jyrk fra Restaurant Kul.

- Henrik vil nu i gang med at servere krogmod-
net kalvekg@d pa sin restaurant. Det er stort,
fastslar Mikkel Marschall, der star bag Sol over
Gudhjem.

-y
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Kalvekod

| hovedrolle
til kokkedyst

Dansk Kalv vakte begejstring
til kokkekonkurrencen Sol over Gudhjem.

vor kan man fa opskriften, og kan man
fa det som faerdigret?

Sadan spurgte flere af gaesterne hos
Danish Crowns stande til Sol over Gudhjem,
Danmarks stgrste kokkekonkurrence,
sidst ijuni. Spgrgsmalene var mgntet pa
den skipperlabskovs, som kokken Mikkel
Marschall havde lavet pa kalvebryst fra
Danish Crown Beef.

Og retten var populzer. Der blev delt over
100 kg smagsprever af skipperlabskovsen
ud. | gvrigt samme mangde som den
anden smagsprgve fra Dansk Kalv - nemlig
tyndskaret kalvefilet, marineret i born-
holmsk rapsolie med krydderier.

Salgsdirekter i Danish Crown Beef, Claus
Hein, fortzzller, at gasterne var serdeles
positive overfor smagsprgverne.

- Folk kom tilbage efter mere, og vi havde
ikke en eneste negativ reaktion. Tveert-
imod spurgte ca. halvdelen efter opskriften
pa labskavsen, og rigtig mange ville vide,
om man kan kgbe den som faerdigret, siger
Claus Hein.

Kalveproducenter var med

Claus Hein fortzeller videre, at Danish
Crown Beefs tilstedeverelse pa Sol over
Gudhjem var alt andet end tilfzldig.

- Dervar 15.000 mennesker til stede ved
konkurrencen, og rigtig mange smagte,

spiste og hgrte om kalvekgd. Derudover var
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der masser af medieomtale, hvor blandt
andet TV2 sendte live, papeger Claus Hein.

Til at uddele de mange smagspraver
havde Danish Crown Beef for andet ari
trek allieret sig med gteparret Marianne
og Kurt Bjerrum, der er kalveproducenter
og leverer til Dansk Kalv.

Ifglge Claus Hein fgjede det en yderligere
dimension til gaesternes interesse for
kalvekgdet.

- Det gav helt klart noget ekstra, at folk
fik mulighed for at mgde Marianne og Kurt
og hgre dem fortaelle om deres kalvepro-
duktion. Folk tog godt imod det, og mange
spurgte interesseret ind til, hvordan de
driver deres kalveproduktion, hvordan
kalvene har det og sa videre, siger han.

Starre interesse for kalv

Sponsoratet af Sol over Gudhjem og flere
andre tiltag har ifglge Claus Hein fart til en
stgrre interesse for kalvekgd i Danmark.

- Bade hos forbrugere og professionelle
kokke er interessen for kalvekgd steget.
Det hanger blandt andet sammen med
den store medieomtale, vi har faet - blandt
andet igennem Sol over Gudhjem. Jo mere
forbrugerne hgrer om og smager pa kgdet,
jo starre bliver interessen.

Naste stgrre begivenhed for Dansk Kalv
bliver til Food Festival i Aarhus fra den 2. til
den 4. septemberi ar.



Opskrift pa Mikkel Marschalls skipperlabskovs

INGREDIENSER:

Et kg spraengt kalvebryst
To kg nye kartofler

Et kg smar

500 gram gulergdder
Laurbzer

Hele peberkorn

Vand

Kalvebryst, gulergdder, laurbzer og peberkorn dekkes med vand i en gryde og
bringes i kog. Det skal smasimre i ca. tre timer.

Kartoflerne koges separat i en anden gryde i ca. 20 minutter, til de er mare.

Nar kgd og kartofler er faerdigkogt, tages de op af gryden og skzres i tern af
to gange to cm. Tre deciliter af kogefonden fra kgdet gemmes.

Til sidst blandes kgd, kartofler, smar og kogefond sammen til en skipperlabskovs.
Smag til med salt og peber.

Velbekomme!
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grise

om dine svin

At tale om grise i stedet for svin
kan vaere med til at rette op pa det
skrantende salg af svinekad.

Danish Crown Pork B2C, vil det vaere en god idé at lade
s-ordet ryge ned i gyllekanalen. | hvert fald nar det hand-
ler om kontakten til og med forbrugerne.

Farvel svin, goddag gris. Star det til Uffe Frovst, CEO hos

- Der er en masse negative associationer forbundet med ordet
"svin" hos mange forbrugere. Det stammer helt tilbage fra ens
barndom. Hvis ens varelse var rodet, blev man fortalt, at det
lignede en svinesti. Selve ordet "svin" bliver ogsa brugt som
skaeldsord. Derfor er "gris” et bedre ord at bruge, forklarer Uffe
Frovst.

Ifglge Uffe Frovst er &ndringen fra "svin” til "gris” dog ikke
nok. Han ser gerne, at hele vaerdikaeden i grisekgdsbranchen
bliver gaet igennem i sammene for at omdanne negativt
ladede ord til mere positive vendinger.

- Vima nok erkende, at der har varet en tendens til at bruge
ord, der ikke er rettet mod forbrugerne. En del kan opfattes
negativt eller vaere svaere at forsta. Et ord som "konventionel”
er for eksempel ikke sarlig tydeligt for forbrugeren. For hvad
betyder konventionel eller specialgris lige, og hvad dakker det
aver? Derfor vil vi gerne kalde det "Dansk Staldgris” og "Dyre-
velfaerdsgris” i stedet for, forklarer Uffe Frovst.

Samarbejde med L&F

Danish Crown har derfor taget initiativ til et samarbejde med
Landbrug og Fedevarer (L&F) for at sprede budskabet om de
nye ord og begreber. Hos L&F er markedsudviklingschef Mette
Gammichia enig med Uffe Frovst i hans betragtninger.

- "Cris” lyder bedre end "svin” for forbrugerne, for hvem svin
er et negativt ladet ord. Det forbindes med masseproducerede
dyr, som kun lever for at blive slagtet. Derimod er gris mere
positivt ladet. Ordet leder tankerne i retning af husdyr, noget

ﬁ 12 / indsigt - august 2016

hyggeligt og en romantisering med bondegard og Morten
Korch-idyl samt minder fra barndommen, siger hun.

Vi ved fra USA, at det har fungeret godt
at eendre navnene pa grisens udskzeringer,
sa det mere minder om de navne,

vi kender fra oksen.

Uffe Frovst, CEO Danish Crown Pork B2C

Nye navne til udskaaringer

Uffe Frovst peger pa, at grisens forskellige udskaringer ogsa
kunne have godt af at fa nye navne. Han navner som eksem-
pel, at nakkekoteletter og skaftkoteletter med fordel kunne
omdgbes til "rib-eye” og "new-yorker koteletter”.

- Vived fra USA, at det har fungeret godt at ndre navnene pa
grisens udskaeringer, sa det mere minder om de navne, vi ken-
der fra oksen. Det hanger nok sammen med, at der har vaeret
arbejdet mere med navnene pa okseudskzringer, fordi langt
flere af udskaeringerne er solgt som ferskt kad. Der er grisekgd
i hgjere grad blevet forzdlet til eksempelvis leverpostej og
palser, siger Uffe Frovst.

Det er Mette Gammichia enig i.

- Nye navne kan give udskaringerne hgjere veerdi og fjerne
indtrykket af svinekgd som noget, der er billigt og af en ringere
kvalitet end oksekgad. Det kan give flere penge pa bundlinjen,
papeger hun.

~g N




Den Magiske Gris
Pa www.denmagiskegris.dk kan du finde
lekre opskrifter pa retter med gris.
Scan QR-koden og bliv inspireret til,
at lave gris pa nye mader.
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Ejerservices radgivning
er sa efterspurgt,
at man har udvidet med
to nye konsulenter.
En af dem er Ole Lund Nielsen,
der har 19 ars erfaring
som svineradgiver.

lerservice
opruster

sten perfekt, sa blivved med det. | foder-

laden skal | have systematiseret kontrollen
af formalingsgraden af det hjemmeblandede
foder og renggring af feerdigvaresiloer. Her
vil jeg anbefale, at | tjekker og renggr siloerne
hver14. dag. Sa kan siloerne let fejes rene,
og det tager jer 20 minutter at sikre friskt,
hjemmelavet foder.

‘ rammer justeringen af automaterne nze-

Sadan lyder et par af radene fra Ejerservices
nye konsulent, Ole Lund Nielsen til Valdemar
Bay-Smidt efter en gennemgang af sidst-
navntes svineproduktion i Havndal nord

for Randers. Her har Valdemar Bay-Smidt
forklaret og vist Ole Lund Nielsen nogle af de
udfordringer, han mgder i sin hverdag som
svineproducent.

- Vores store problem er brok og mavesar. Vi
har desvarre haft rigtic mange grise, der har
dgjet med det. Derfor er det rigtig godt, at
faenud, der kan pege pa ting, der kan gares
bedre, fortzller Valdemar Bay-Schmidt.

Fortsatter radgivning

Det er fgrste gang, Valdemar Bay-Smidt har
faet radgivning af Danish Crown Ejerservice.
Han har imidlertid ikke planer om, at det skal
vare en engangsforestilling.

- Det er altid rart at fa nogle andre gjne pa
det, man laver. Sa han skal helt klart komme
igen. Selvom vi har passet grise i mange ar,
er det godt at blive opmarksom pa nogle af
de darlige vaner, man far sig igennem arene,
siger Valdemar Bay-Smidt.

Arbejder med mennesker

Ole Lund Nielsens besgg i Havndal er langt
fra forste gang, den 47-arige midtjyde
radgiver svineproducenter om dette og hint.
Da han 1. juni begyndte som konsulent has
Ejerservice, var det praecis 19 ar siden, han
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indledte sin karriere som radgiver hos Midt-
jysk Svineradgivning. Til trods for det var
det ikke givet pa forhand, at han ville ende
som svineradgiver, da han blev faerdig som
agronom fra Landbohagjskolen i 1997.

- Det er tilfldigt, at jeg lige endte som
svineradgiver. Men jeg synes, at grise er
spendende og interessante - svinepro-
duktion i seerdeleshed. Man trorjoi starten,
at man kommer til at arbejde med svin. Men
det erilangt hgjere grad mennesker, man
arbejder med som svineradgiver. Og det kan
jeg godt lide. Det er spendende at komme
ud og snakke med mange forskellige menne-
sker og hjeelpe dem med deres udfordringer,
forklarer han.

Nye udfordringer

Efter eget udsagn var Ole Lund Nielsen glad
for at vaere i sit forrige job hos LMO. Men
han lod sig alligevel friste, da han blev tilbudt
job hos Danish Crown.

- Jeg valgte at skifte, fordi jeg traengte til

at farystet posen. Jeg varhos LMQ i

mange ar, sa derfor kendte jeg langt de
fleste af dem, jeg gav radgivning. Det har
selvfglgelig vaeret hardt at skulle Izere sa
mange nye mennesker at kende, men det er
ogsa spendende, siger han.

Ole Lund Nielsen kammer til at bruge
halvdelen af sin arbejdstid som konsulent
for konventionelle landmand og den anden
halvdel pa gkologiske landmand. Hans
primzere omrade er Nordjylland, men han
kommer til at radgive gkologiske landbrug
over hele landet.

| neste nummer af indsigt kan du made

Heidi Boel Bramsen, der er den anden nye
konsulent hos Ejerservice.

-



fterlysning:

Flere UK-grise

Stigende efterspgrgsel far Danish Crown til at opfordre leverandgrer til at ga i gang med
at producere UK-grise. Overgangen til denne produktion er nem og fuld af fordele ifalge
en andelshaver.

®re andelshavere. Send os flere UK-grise.
Vi har brug for dem. Sadan lyder beskeden fra Carsten
Lehrmann.

- Vi oplever en stigende efterspgrgsel efter velfaerdsgrise fra
en af Storbritanniens stgrste detailhandelskzeder og starre
interesse fra andre markeder end det britiske. Sammenholdt
med et stagnerende antal slagtninger far det os til at opfordre
producenterne til at @ge leverancerne af UK-grise, siger Carsten
Lehrmann, vice president, export.

UK-grise, der ogsa kaldes velfzrdsgrise, giver et Danish
Crown-tillzeg pa 30 gre pr. kilo. Kravene for at opna tillegget er
Igsgaende sger i Igbeafdelingen, foder uden animalsk fedt og
blodprodukter samt et arligt kontrolbesgg af Baltic.

At lzegge produktionen om, sa man opfylder disse krav, er en
overkommelig mangvre, der tillige er fuld af fordele ifglge Bent
Munk, medindehaver af Tandergaard ved Marslet.

- Det er nemmere at passe dyrene, som desuden har det bedre,
fordi de kan fa rgrt bentgjet og ga frit rundt i Isbeafdelingen.
Derfor kan vi kun anbefale andre at producere UK-grise, fortael-
ler Bent Munk, som har leveret UK-grise til Danish Crown siden
2014.

- Dengang tog vi alt over spaltegulv ud af Igbeafdelingen og fik
nyt inventar. Det kostede os 850.000 kr., som vi tjente ind pa
det fgrste ars tilleg. Siden har tillegget veeret ren fortjeneste,
sa det har vaeret en gad forretning for os at laegge om, kansta-
terer Bent Munk.

Bedre plads
Ud over gkonomien kan han ogsa se andre fordele ved at produ-
cere UK-grise.

- Vi har plads til flere sger i den nye Igbeafdeling, end vi havde
for. Det var en overraskelse for bade os og vares konsulent, for vi
havde frygtet, at vi skulle ga ned i so-antal, siger Bent Munk.

Den ekstra plads udnyttes dog ikke til at have flere sger i Igbe-
afdelingen.

- Men vores dyr har faet mere plads at rgre sig pa, og samtidig
mener vi, at sgerne nu er bedre til at komme i brunst, fordi de
ikke star hver for sig, men er i kontakt med hinanden og kan ga
ind og ud af deres bokse, siger Bent Munk.

Skiftet fra farestald til Igbestald foregar uden problemer. Tan-
dergaards otte ar gamle farestald er nemlig bygget til at have
1.500 sger i Igsdrift.

- Sgerne bliver sluppet Igs fire dage efter faringen. Det betyder,
at deres bentgj er gearet til Igsdrift i Isbeafdelingen, siger Bent
Munk og melder gode arbejdsforhold takket vaere Igsdriften.

- Havde vi haft kassestier, ville vi ha ve haft mange benlgft for
at komme ind i stien. Det slipper vi for nu. Desuden er grisene
nemmere at flytte, fordi vi aldrig skal finde bakgearet pa en so.
Nar vi abner lagen, Igber den ud, forklarer Bent Munk.

Fodermaessigt voldte overgangen til UK-grise ingen problemer.
- Det eneste, vi gjorde, var at skifte det animalske fedt ud med

sojaolie. Det var let, fastslar Bent Munk.

Vil man vide mere om produktion af UK-grise, kan man
kontakte Ejerservices slagterikonsulent Martin Villadsen

pa tIf. 891919 20 eller e-mail mtv@danishcrown.dk.
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Ny app letter tilmeldingen

En gstjysk landmand er glad for at kunne tilmelde slagtegrise og indberette indsatte smagrise med
Danish Crowns app "Ejer”, mens han er i stalden. Det sparer tid, minimerer risikoen for fejl og forbed-

rer slagteriets prognoser.

t par tryk pa telefonen, og sa
E er denne uges tilmelding af

155 slagtesvin klaret. Torben
Kuhr legger telefonen tilbage i
brystlommen pa sine overalls,
kaster et blik pa sine grise i stalden
pa Dalbygard ved Gjern og kon-
staterer, at Danish Crown-appen
"Ejer” gor arbejdet lettere.

- Jeg kan tilmelde grisene, lige
efter at jeg har talt dem op. Det
sparer tid og minimerer risikoen for
fejl. Inden jeg fik appen installeret
pa min telefon, skulle jeg over pa
kontoret og logge ind pa compute-
ren for at tilmelde grise. Det fik jeg
maske ikke altid lige gjort med det
samme. Derfar kunne jeg risikere
at glemme det rigtige tal, siger
Torben Kuhr.

Han er endvidere glad for at kunne
indberette indsatte smagrise i sin
besztning med appen "Ejer”. Den
kommer ogsa slagteriet til gode.

- Nar vi pa forhand har meldt ind,
hvad vi leverer, kan slagteriet lave
bedre prognoser. Det giver faerre
udseettelser, papeger Torben Kuhr,
som efter at have brugt appen i en
maneds tid har forslag til at gare
appen endnu bedre.

- Der er plads til sma forbedrin-
ger. Jeg forventer, at de kommer
Igbende, siger Torben Kuhr.

Hos Ejerservice er man klar til at
videreudvikle appen i samarbejde
med leverandgrerne, understreger
manager Anna Caspersen og glae-
der sig over Torben Kuhrs positive
modtagelse af appen. Den har i det
hele taget faet en fin debut hos
leverandgrerne.

- Brugerne har taget godt imod ap-
pen. Mange har allerede downloa-

-

Den nye tilmeldings-app "Ejer"

er nem og effektiv.

det den, men vi kan se, at knap sa
mange har taget den i brug. Umid-
delbart kender vi ikke arsagen, for
appen bliver rost rigtig meget af
de leverandgrer, der bruger den,
fortaller Anna Caspersen.

En arsag til den manglende
ibrugtagning af appen kan vare,
at man har glemt sit brugernavn
0g password.

- Brugernavnet er et stort L
efterfulgt af SE-nummeret. Det
er de samme oplysninger, som
bruges pa Ejersiden, siger Anna
Caspersen.

Hvis man har glemt sit password,
kan man bestille et nyt via linket
Glemt kodeord? pa login-siden.

Tilmeldinger kan slettes
Tilmeldings-appen har samme
funktioner, som man finder pa
Ejersiden. Saledes kan man rette
eller slette en tilmelding og se

uafhentede tilmeldinger - bade for
leverandgrnummerniveau (Tilm.
lev) og for samtlige leverandar-
numre (Tilm. Hnr). Det sker via fgl-
gende knapper pr. kategori 'Svin’,
'Sger’, 'Store orner’, 'Retursvin’ og
'Store polte’.

Er knapperne grgnne, kan man
rette en eller flere tilmeldinger. Er
knappen derimod rgd, kan man
kun se uafhentede tilmeldinger.

Indberetning af indsatte smagrise
foretages i samme skarmbillede
som tilmelding af svin og s@er. |
dropdown-menuen klikkes der pa
"Smagrise indberetning”. Derpa
isettes dato for indsattelse

af smagrise, antal og gennem-
snitsvaegt. Endvidere kan man
ogsa skrive en forventet leve-
ringsuge.

Medarbejdere kan ogsa installere
0g bruge appen pa deres smart-
phones via deres medarbejder-
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Forventet lev. (uge)

login. Persanligt login til en ansat
oprettes via Ejersiden under fanen
"Administration”.

Appen skal man hente i App Store
eller Google Play (Play Butik), hvor
man skal sgge efter "Danish Crown
Ejer”. Appen er tilgengelig for
telefoner med minimum version

4 af Android og minimum version
8 af i0S

Tilmeldings-appen vil pa sigt kom-
me til at erstatte Servicetelefonen
0g SMS.



Fradrag for udegrise

Danish Crown indfgrer et fradrag for udegrise pa 10 kr. pr.
gris. Det skyldes betydelige ekstraomkostninger til kad-
kontrollen ved slagtning af udegrise.

anish Crown indfarer et fradrag for
D udegrise pa 10 kr. pr. gris. Det skyldes

betydelige ekstraomkastninger til kad-
kontrollen, nar der slagtes udegrise.

- Kontrollen af udegrisene er et krav fra Fade-
varestyrelsen, fordi udegrisene kan have vaeret
i kontakt med den naturlige fauna sasom fugle
og gnavere. Det kan pavirke kgdet, sa derfor
skal Fadevarestyrelsens ansatte have mere

tid til at sikre kvaliteten. Det kraever ekstra
personale pa slagtestederne, forklarer Asger
Krogsgaard, formand for Danish Crown Pork.

Der slagtes i gennemsnit omkring 15.000 ude-
grise om ugen, hvoraf cirka 10.000 er konventi-
aonelle grise, mens 5.000 er Friland og @kologi.

Danish Crown ggr, hvad der er muligt for at
minimere de ekstra omkostninger ved slagtning
af udegrise. Det sker ved at samle slagtningen
af disse dyr pa bestemte slagtedage og pa
udvalgte slagterier.

- Der er arbejdet meget malrettet med det her,
men vi har naet det punkt, hvor det, der kan
vindes ved at samle slagtningerne yderligere
pa faerre dage og farre slagterier, vil blive sat
til gennem ekstra omkostninger til eksempel-
vis transport og planlagning, forklarer Asger
Krogsgaard.

Fradraget treder i kraft med virkning fra man-
dag den 15. august.

FAKTA

Udendars staldtyper

* Verandastalde

* Gardinstalde uden net

« Stalde med permanent eller periode-
vis abenstaende vinduer og dgre mod
det fri uden net

« Stalde, hvor grisene har fri adgang til
udendgrsareal

Indendars staldtyper

« Gardinstalde med net

« Vinduer og dgre/porte mod det fri,
der er abenstaende som led i en
igangverende arbejdsproces

 Andre stalde

Styrket position pa tarme og transport

Danish Crown er blevet eneejer af DAT-Schaub og SPF-Danmark.

e
i i

1

sammen ejet de to selskaber DAT-Schaub og

SPF-Danmark. Efter tyske Tonnies overta-
gelse af Tican er vilkarene for samarbejdet ikke
lzengere de samme, og derfor har Danish Crown
besluttet at overtage det fulde ejerskab af
begge selskaber.

| ndtil for nylig har Danish Crown og Tican

- Viharigennem arene haft et upaklageligt
samarbejde med Tican om de to selskaber.
Grundlaget for samarbejdet blev dog &ndret,

da Tican fik en tysk ejer, der driver konkurreren-
de virksomhed. Derfor har vi nu valgt at kebe
Ticans ejerandele, forklarer Preben Sunke, CFQ i
Danish Crown.

Han er optimist i forhold til fremtiden for begge
selskaber.

- Vivil fortsaette udviklingen af DAT-Schaub
og har en klar forventning om, at virksomhe-

den ogsa i fremtiden vil bidrage vaesentligt til
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at sikre Danish Crowns danske andelshavere
en konkurrencedygtig afregning, siger Preben
Sunke.

Positiv udvikling
Nogenlunde samme forventninger har han til
ejerskabet af SPF-Danmark.

- SPF-Danmark har siden Danish Crown og
Tican overtog ejerskabet i 2008 haft en positiv
udvikling. Den udvikling ser vi frem til at fort-
sette de kommende ar sammen med ledelsen
og medarbejderne, siger Preben Sunke.

DAT-Schaub er en af verdens stgrste producen-
ter af svinetarme og blandt de toneangivende
aktgrer indenfor lammetarme. SPF-Danmark
er Danmarks stgrste akter indenfor handel og
transport af levende svin og star for en bety-
delig del af handlen med smagrise pa bade det
danske marked og til eksport.

Begge overtagelser fandt sted i juli.



Tag pa Food Festival til halv pris

Som noget nyt kan andelshavere
kgbe adgangsbillet til Food Festi-
val i Aarhus til kun 50 kroner per
stk. 500 billetter med rabat er til
radighed, og de szlges efter fgrst
til mglle-princippet.

Fra 2. til 4. september kan man igen forngje ganen med forskellige gastronomiske oplevelser
pa Tangkrogen i Aarhus, nar Food Festival 2016 slar dgrene op. Danish Crown er som vanligt
reprasenteret, og nu far man som andelshaver en gylden mulighed for at komme med. Danish
Crown rader nemlig over 500 adgangshilletter, sam bliver tilbudt andelshaverne til en pris pa
kun 50 kroner.

Billetter bestilles pa mail via adressen ejerservice@danishcrown.dk. | mailen skal der oplyses
leverandgrnummer, navn og antal billetter, man gnsker at bestille. Man kan maks. bestille fire

billetter.

Billetter skal bestilles minimum en uge fgr festivalen, og pengene traekkes pa naste afregning.

indsigt - august 2016



