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DET KAN DU LASSE
| KROGEN

TANKER NYT

Ved at forene kraefterne opstar der
nye produkter, som forbrugerne
bliver glade for. Sdr. Felding er kad-
elskerens opfinder-vaerksted.

DIT VALG

Inden den 20. september skal du
give besked, om du vil tegne en
sundheds-forsikring gennem dit
arbejde. Den kan give dig hurtigere
behandling.

VARSGO', SO-YVER

Okay, at so-yvere skulle vere en
gourmet-drgm herhjemme, er det
nok ikke os alle, der havde dramt
om. Men en kendt stjernekok
mener det serigst.

| SIDE 12-13

KINA-BOOM

Eksporten til Kina har boomet i

de fgrste tre maneder af i ar. Nu

er det klinget lidt af, men det er
vigtigt, at Danish Crown fortsat er
gearet til at omstille produktionen.
Det kommer igen.

Leder: Flere jobs kraever flere grise.

FORSIDE + 4-5

Meatcrawl - ikke pubcrawl - var,
hvad Danish Crowns Pork og Beef
inviterede til sammen med Tulip, da
der var Smukfest i bggeskoven ved
Skanderborg. Det nye tiltag bgd pa
masser af kad og tilfredse festival-
gaester.

Forsidefoto: Claus Petersen.

M KROGEN 2

T {

SLAGTNING LUKKER
OM AFTENEN

RINGSTED MISTER 120 ARBEJDSPLADSER, OG
HORSENS SIGER FARVEL TIL 20 MEDARBEJDERE.

AF JENS HANSEN

Et fornyet fald i tilfgrslen af slag-
tesvin gar, at der ikke lengere er
grise nok til at opretholde slagtnin-
gen pa aftenhold pa Danish Crowns
slagteri i Ringsted. 20 fastansatte
bliver opsagt. Derudover fratraeder
omkring 100 medarbejdere, efter-
handen som deres tids-begrensede
ansettelse udlgber.

- Det er en rigtig traels situation. Vi
sa en stabilisering i leverancerne
af slagtesvin gennem hele 2015,
men siden nytar har vi set et fald
pa omkring tre procent i forhold til
sidste ar. Derfor er det nu ngdven-
digt at tilpasse kapaciteten, siger
produktionsdirektgr i Danish Crown
Pork Per Laursen.

GRISE OVER BROEN

| lgbet af den kommende maned vil
antallet af slagtninger i Ringsted
blive reduceret fra 46.000 til 34.000
grise om ugen.

At tilpasningen rammer Ringsted,
skyldes f@rst og fremmest, at der
ikke er grise nok pa Sjzlland til at

fylde slagteriet. Danish Crown kagrer
hver eneste uge over 10.000 grise
over Starebalt med ekstra transport-
omkostninger til folge.

- SIDEN NYTAR
HAR VI SETET
FALD PA OMKRING
TRE PROCENT.

Per Laursen,
produktions-direktar.

- Vi kommer nu ned pa det antal
slagtninger, som la i den plan, vi
iveerksatte i foraret 2015. Dengang
lukkede vi to slagtelinjer i Ringsted,
men det viste sig hen over sommeren
sidste ar at vaere for stor en nedgang,
sa derfor oprettede vi et aftenhold.
Det har kart rigtigt godt i et ar, men
nu er der desveerre ikke lzngere til-
strekkeligt med grise til at slagte om
aftenen i Ringsted, siger Per Laursen.

ANDET ARBE]DE

De over 100 medarbejdere, der arbej-
der om aftenen med udbening, pak-
ning og produktion til Danish Crowns
kunder i Asien, bergres ikke af tilpas-
ningen.

- Vi star heldigvis i en situation, hvor
der er god efterspgrgsel pa Danish
Crowns produkter ude i verden.
Derfor forventer vi ogsa at kunne
tilbyde andet arbejde til en god del
af de medarbejdere, der lige nu er
beskaeftiget med slagtning om afte-
nen, siger Per Laursen.

4000 FARRE GRISE

Ud over Ringsted tilpasses kapacite-
ten ogsa pa Danish Crowns starste
slagteri i Horsens, hvor slagtningen
reduceres fra 102.000 til 98.000 grise
om ugen.

Konsekvensen af de lavere tilfgrsler
er, at 20 mand pa aftenholdet afske-
diges. m

—
FARRE GRISE

* Ringsted gar fra 46.000 tj|
34.000 grise om ugen

* Horsens sanker slagtningen fra
102.000 tj| 98.000

* 10.000 grise kgres hver uge over

Storebaltsbroen til Ringsted,

CAVER FULDE AF K@D

CAVE-ASKER MED TULIP-PRODUKTER
ER POPULARE | KOREA.

AF MICKI CHENG

Chuseok - Korean Thanksgiving
Day - er en de vigtigste arlige
begivenheder i Korea, hvor den nzer-
meste familie samles til god mad
og drikke, mens de udveksler gaver.
Gave-asker med Pork Luncheon
Meat er blandt de mest populzere
hos forbrugerne.

- I disse uger er rigtig mange
koreanere beskzftiget med at
pasette et genluknings-lag af
plast pa de Pork Luncheon Meat-
daser, vi har leveret til dem. Det
er kutyme i Korea, at der pa hver
eneste dase skal sadan et lag pa,

og herefter pakkes daserne i gave-
&sker, fortzller eksportchef Henning
Faber fra Tulip.

- | alt vil der blive pakket mere end
1 million gave-asker, som vil blive
solgt fra mere end 10.000 butikker
i hele Korea. Gave-asker med Pork
Luncheon Meat er blandt de mest
populaere gave-asker, forklarer han.

Ifelge Henning Faber er det ogsa
populaert at give gave-axsker til det
koreanske nytar. De to hgjtider udger
40-45 procent af det samlede arlige
salg af Pork Lunchon Meat i Korea.

Chuseok falder i ar fra den 14. til den
16. september. m

Gave-a@sker med Pork Luncheon Meat
er et hit i Korea til den nationale
Thanksgiving Day. Foto: Tulip.



Lav tilfarsel af grise koster 140
jobs i Horsens og Ringsted.
Foto: Arkivfoto

- TRIST MEN
FORSTAELIGT

TILLIDSFOLK: MEDARBEJDERE HAR
FORSTAELSE FOR FYRINGER.

AF JEPPE TRANS

Danish Crown varslede i sidste uge
fyringer pa slagterierne i Ringsted og
Horsens pa grund af faldende leve-
rance af grise. | alt mister 140 med-
arbejdere deres job. Verst gik det ud
over Ringsted, hvor aftenholdet luk-
kes ned, og op mod 120 medarbejde-
re kan forvente at sta uden arbejde.

Ifglge Torben Lyngsg, tillidsmand i
Ringsted, er kollegerne triste over

nyheden, selv om de har forstaelse
for situationen.

- Alle har kunnet maerke, at der igen-
nem det sidste stykke tid har veret
mindre at lave. Jeg har ogsa forkla-
ret gennem vores hgjttaler-system,
hvordan prognoserne pa grise-leve-
ringerne sa ud. Aftenholdet vidste
0gsa godt, at de var her pa lant tid,
selv om de selvfglgelig havde habet
noget andet. Sa kollegerne forstar
det godt, men det altid er en trist be-
sked at fa, siger Torben Lyngsg.

Udover de 100 medarbejdere pa af-
tenholdet, som ikke far deres anszt-
telse forlenget, skal der fyres yder-
ligere 20 blandt de fast-ansatte pa
resten af slagteriet. Det glder bade
teknikere, funktionzerer og NNF'ere.

40 TIMERS-UGE | BERO

Pa slagteriet i Horsens koster tilpas-
ningen af kapaciteten 20 medar-
bejdere jobbet. Derudover szttes
aftalen om 40 timers arbejdsuge pa
slagtekaden og opskaringen om
aftenen i bero.
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- DER ER JOBS
AT FA | ANDRE

AFDELINGER.

Torben Lyngsg,
tillidsmand.

Ifglge Klaus Olesen har det gjort, at
flere kolleger kunne beholde arbejdet.

- Vi har sat 40 timers arbejdsugen i
bero, fordi vi sa kunne ngjes med at
fyre de 20 og ikke flere. Jeg ville selv-
folgelig hellere have talt med fabriks-
ledelsen om 20 nye jobs, men jeg er
glad for, at det ikke er flere, der skal
fyres i Horsens. Kollegerne forstar og-
sa beslutningen fuldt ud, og der har
ikke vaeret problemer med den, siger
Klaus Olesen.

JOBS | ANDRE AFDELINGER

Ifglge Torben Lyngsg arbejdes der
hardt pa, at sa mange som muligt af
de fyrede medarbejdere i Ringsted
kan fa andre jobs i virksomheden.

- Bade vores salt og rgg og Japan-
afdeling vokser. Vi kommer for
eksempel til at mangle 15 mand i
Japan-afdelingen her i neermeste
fremtid. Sa der er jobs at fai an-
dre afdelinger i Ringsted, fortzller
Torben Lyngse.

Han opfordrer desuden de fyrede
medarbejdere til at uddanne sig gen-
nem Kompetencefonden.

- Der er mange muligheder for kurser,
og det kan vaere med til at ggre, at vi
kan holde pa flere medarbejdere, for-
di deres kompetencer bliver udvidet,

forklarer Torben Lyngsg.

De 140 bergrte medarbejdere har faet
besked efter Krogens deadline. m
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SMUK

DONATION

DANISH CROWN OG TULIP
CIVER OVERSKYDENDE MAD
TIL FODEVAREBANKEN.

AF JEPPE TRANS

Selvom salget i bade Danish

Crowns Baconbar og Tulips boder

pa Smukfest gik strygende, var der
stadig en del kad, grantsager, brgd og

polser i overskud. Mad, der intet fejler,

og som kan komme mange til gode.

Derfor samarbejder Danish Crown
og Tulip med fedevareBanken pa

Smukfest, sa de gode madvarer ikke
bare ender i skraldespanden, men i
stedet gives videre til for eksempel
bgrnehjem, herberg og asylcentre.

- DE STAR MED
ARMENE | VEJRET.

Clara Sarensen,
fodevareBanken.

DANISH CROWN HAVDE GODT
SALG PA FESTIVALEN.

AF JEPPE TRANS

Igen i ar kunne kgd-elskende sjzle
sette tenderne i lekre burgere,
stegte palser og sprgd bacon

fra Danish Crown pa Smukfest i
Skanderborg. Gaesterne tog godt
for sig af kedvarerne, selvom reg-
nen til tider truede med at Izegge en
demper pa festlighederne.

Det kunne tydeligt maerkes pa
salget. | Danish Crown Porks bod,
Baconbaren, og i Beefs tilsvarende
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Bof Saloon steg omsatningen med
omtrent 15 procent i forhold til
sidste ar.

Resultatet vaekker glede.

- Det gik rigtig fint, og vi er godt til-
freds med resultatet. Det viser, at vi
har et koncept, der fungerer, og som
passer godt til festivalens malgruppe,
siger Morten Bruun Enemeerke fra
Food Service i Danish Crown Beef.

150 FRIVILLIGE HJALP TIL
Til at drive Baconbaren og Bgf

Og det var ikke smating, der blev
samlet ind. Hele 1,4 tons mad gav
Danish Crown og Tulip videre til
fgdevareBanken.

Donationerne bliver taknemmeligt
taget imod i de kekkener, der laver
mad til socialt udsatte. Det fortzller
Clara Sgrensen, driftsassistent i
fgdevareBanken.

- De star simpelthen med armene

i vejret. Iseer med donationer med
ked som dem fra Danish Crown og
Tulip. Kad er en dyr vare, sa det giver
stederne luft i budgettet til at bruge
pengene pa andre ting. De elsker, nar
de far kvalitets-varer at arbejde med i
kekkenerne, siger Clara Sgrensen.

FgdevareBanken indsamlede i alt
3,2 tons mad under Smukfest.
Donationen pa 1,4 tons fra Danish
Crown og Tulip var suverent den
stgrste selvstendige donation. m
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Saloonen havde Danish Crown allieret
sig med en stor gruppe frivillige.
Langt de fleste havde pa en eller
anden made en tilknytning til virk-
somheden - enten som medarbejder
eller som gtefzlle, anden familie
eller ven til en medarbejder.

- VI HAR ET KONCEPT,
DER PASSER GODT
TIL FESTIVALENS
MALGRUPPE.

Morten Bruun Enemaerke,
Danish Crown Beef.

Det giver en klar fordel i boderne,
mener Agnete Poulsen, der er

Festlige glimt fra drets Smukfest, som
bade Tulip, Danish Crown Pork og Danish
Crown Beef var aktive pd.
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ansvarlig for Danish Crown Porks
indsats pa Smukfest.

- Det giver en viden, et engagement
og en loyalitet, som er uerstatteligt.
Derudover giver det et godt sammen-
hold blandt kollegerne at arbejde
sammen pa festivalen, siger hun.

| alt arbejdede nasten 150 frivillige
i Danish Crowns Porks og Danish
Crown Beefs madboder under hele
festivalen. Tulip brugte ikke frivillige
i sine madboder, men havde i stedet
et eksternt bureau til at tage sig af
driften. m



SMUKFEST:

NYT TILTAG MED

MEATCRAWL VAR EN SUCCES.

AF JEPPE TRANS
FOTO CLAUS PETERSEN

Igennem flere ar har Danish Crown
og Tulip haft forskellige madboder
pa Smukfest i Skanderborg. | ar
arrangerede de for fgrste gang sam-
men nyskabelsen Meatcrawl, der
skulle forene koncernens indsats pa
festivalen.

Det kom blandt andet syv heldige
konkurrence-vindere, bloggere og
journalister til gode. De fik nemlig
enhver kgd-elskers hedeste drgm
opfyldt, da de deltog i danmarks-
historiens fgrste Meatcrawl. Kgdets
svar pa Tour de France, hvor delta-
gerne kom forbi syv af Danish Crown
Pork og Beefs samt Tulips madboder
pa festivalen.

Her smagte de sig igennem de mange
forskellige retter med kad i centrum,
som boderne havde at byde pa.

Ilgennem den halvanden time lange
tur fik deltagerne blandt andet
serveret “Kaelen Kalv"-burgere,
snackpglser med chili og rosmarin,
nachos med pulled pork og dessert-
klassikeren bacon-is.

K@D-MAND GAV OP
Alle syv retter blev indtaget med stor
forngjelse af deltagerne.

Det gjaldt ikke mindst Nikolaj
Madsen, der var inviteret med som
vinder af en konkurrence. Han arbej-
der til daglig som slagtermester i
Meny pa @sterbro i Kgbenhavn, og
som kgd-mand var han godt tilfreds
med kvaliteten af retterne.

- Det var meget inspirerende og et
godt initiativ. Det var spendende at
hare de forskellige historier undervejs,
og kvaliteten pa maden var super god,
selvom jeg matte give op pa at spise
det hele, sagde Nikolaj Madsen.

- DET ER MEGET
INSPIRERENDE 0G

ET GODT INITIATIV.

Nikolaj Madsen,
meatcrawl-deltager.

Ellen Jensen, der er madblogger og
star bag Jensens Madblog, var enig i
den betragtning.

- Det var rigtig godt, og tiden flgj af-
sted. Jeg spiser normalt ikke sa meget
ked, sa jeg kunne ikke spise det hele,
men maden var rigtig god, sagde hun.

BAGEDYST-STJERNE | FRONT
Undervejs blev deltagerne under-
holdt af guiderne Micki Cheng, der er

kommunikations-medarbejder i Tulip
og kendt fra “Den Store Bagedyst”,

og pressechef i Danish Crown Jens
Hansen. De kom med forskellige infor-
mationer og fakta om Danish Crowns
og Tulips produkter, men de havde
dog ikke glemt, hvad Meatcrawlen
handlede om.

- Ja, nu har vi vist ogsa hgrt nok. Nu skal
vi have mere kgd!, Igd det blandt andet

fra Micki Cheng, der dannede fortrop for
gruppen gennem hele turen.

Hvis deltagerne undervejs fik brug for
at fa en lille snack mellem boderne
eller at fa renset ganen, havde
guiderne sgrget for termokander med
rgde pglser, sa deltagerne ikke gik
sultne derfra.

| alt deltog ca. 50 konkurrence-vindere,
bloggere og journalister i fire forskel-
lige Meatcrawls under festivalen. Det
gav masser af positivomtale af Danish
Crown og Tulip i forskellige medier. m

TULIP HITTEDE | SKOVEN

FEM BODER, TO P@LSEVOGNE
- OG HURTIGT UDSOLGT.

AF MICHAEL RAVN

Krydret bacon pa en pind, saftig
pulled pork og dessert med knasende
bacon har vaeret blandt arets hits pa
Smukfest i Skanderborg - sa stort et
hit, at der opstod flere situationer,
hvor der blev meldt udsolgt.

- Overordnet har det vaeret en succes.

Vi har ikke faet salgstallene fra

boderne endnu, men vi forventer,
at de er rigtig gode. Vi havde flere
udsolgt-situationer under festiva-
len, og mange har rost vores boder,
fortzller Rikke Jeppesen.

Hun var projektleder for Tulips
indsats pa Smukfest.

- Vi har iscenesat Tulip som verdens
bedste hverdagsmad og givet vores
forbrugere en mulighed for at opleve

Tulip i serlige omgivelser, som er
langt fra situationen ved kgledisken i
supermarkedet, tilfgjer hun.

Tulip var i ar steerkt repraesenteret i
Bggeskoven med hele syv boder, der
havde rigtig travlt.

Pulled Pork by Tulip lgb ter for pulled
pork natten til lgrdag efter at have
serveret mere end et kvart ton pulled
pork pa dagen.

Ogsa Bacon by Tulip, som i ar blandt
andet serverede bacon-toast, bacon-
burger, bacon-is og bacon-fakkel,
kunne maerke efterspgrgslen. Kun
halvanden dag efter abningen slap
den nye bacon-fakkel op.

- Smukfest er for os et sted, hvor det
er oplagt at afprave nye produkter. Vi
oplevede stor efterspgrgsel pa vores
nye bacon-fakkel, og der var hurtigt
udsolgt. Heldigvis havde vi lidt pa
lager, som vi i nattens mulm og
marke fik fyldt op med, sa kunderne
igen kunne fa krydret bacon pa pind,
fortaeller kategorichef for bacon
Michael Brandt Jensen.

Tulip var repraesenteret med Burger
Joint by Tulip, Pulled Pork by Tulip,
Dineren by Tulip, Bacon by Tulip,
Crillbar by Tulip, en G@L-pglsevogn og
en G@L Gourmet Hotdog-bil. m
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FIRE UD FEM HAR FAET AFKLARET DERES JOBSITUATION.

AF JEPPE TRANS

Den positive udvikling i Faaborg fort-
setter, og det tynder ud i antallet

af ledige fra lukningen af slagteriet.
Tal fra jobbanken viser, at over 80
procent af medarbejderne har faet
afklaret deres job-situation siden
februar i ar, da slagteriet lukkede.

Jobbank-bestyrer Jimmy Andersen ser
positivt pa tallene.

OPTIMISTISKE

- Det gar fremad, og folk er generelt
optimistiske. Vi har haft en god
periode hen over sommerferien, hvor
mange har faet nyt job. Sa det er
rigtig godt, siger Jimmy Andersen.

Produktionen af blandt andet Metapress er for Ingst stoppet i Faaborg, og det
store flertal af medarbejdere har fundet andet at lave. Arkivfoto: Claus Petersen.

Samme holdning har Lotte Lind
Holm, HR-koordinator for social-
planen i Faaborg.

- Pa forhand var der snak om, at det
ville blive sveert for medarbejderne at
finde nye jobs efter lukningen. Sa vi
er positivt overraskede aover, hvar godt
det er gaet. Det viser endnu engang,

at slagteriarbejdere er eftertragtet
arbejdskraft, siger Lotte Lind Holm.

MANGE ER VIKARER

Jimmy Andersen fortller, at flere af
de nye jobs har vaeret som sommer-
ferie-vikarer. Derfor kan der muligvis
vere nogle stykker, der skal finde nyt
job, nar vikariatet er afsluttet.

- MANGE HAR
FAETJOBI
SOMMERFERIEN.

Jimmy Andersen,
bestyrer af jobbanken.

- 15-20 stykker er sommerferie-
aflgsere. Vi haber pa, at mange kan
blive fast-ansat efterfglgende. Det
er for eksempel sket for alle dem, der
var vikarer pa slagteriet i Horsens,

sa det kan sagtens lade sig gare,
fortzeller Jimmy Andersen.

Jobbanken i Faaborg fortsatter indtil
11. november i ar. Her er malet, at 90
procent skal vaere kommet videre.

SIG GRISE OM SVIN

AT TALE OM GRISE | STEDET
FOR SVIN KAN VARE MED
TIL AT HJALPE PA SALGET AF

SVINEK@D.

AF HENRIK LOMHOLT RASMUSSEN 0G
JEPPE TRANS

Farvel svin, goddag gris. Star det til
Uffe Frovst, direktgr i Danish Crown
Pork, vil det veere en god idé at lade
s-ordet ryge ned i gyllekanalen.

| hvert fald nar det handler om
kontakten til og med forbrugerne.

M KROGEN 6

- Der er mange negative associationer
forbundet med ordet “svin” hos
mange forbrugere. Det stammer helt
tilbage fra ens barndom. Hvis ens
verelse var rodet, blev man fortalt,
at det lignede en svinesti. Selve ordet
“svin” bliver ogsa brugt som skeelds-
ord. Derfor er “gris” et bedre ord at
bruge, forklarer Uffe Frovst.

Danish Crown har derfor taget initia-
tiv til et samarbejde med Landbrug
og Fedevarer (L&F) for at sprede bud-
skabet om de nye ord og begreber.

Hos L&F er markedsudviklings-chef
Mette Gammichia enig med Uffe
Frovst i hans betragtninger.

-GRISERET
BEDRE ORD AT

BRUGE END SVIN.
Uffe Frovst, direktar.

- “Gris” lyder bedre end “svin” for for-
brugerne. For dem er svin et negativt
ladet ord. Det forbindes med masse-
producerede dyr, som kun lever for at
blive slagtet. Derimod er gris mere

positivt ladet. Ordet leder tankerne i
retning af husdyr, noget hyggeligt og
en romantisering med bondegard og
Morten Korch-idyl samt minder fra
barndommen, siger hun.

NYE NAVNE TIL UDSKARINGER
Uffe Frovst peger pa, at grisens for-
skellige udskaeringer ogsa kunne
have godt af at fa nye navne.

- Vived fra USA, at det har fungeret
godt at &ndre navnene pa grisens
udskaeringer, sa det mere minder om
de navne, vi kender fra oksen. Det
hanger nok sammen med, at der har
vaeret arbejdet mere med navnene
pa okse-udskaringer, fordi langt
flere af udskaringerne er solgt som
ferskt kagd. Der er grisekad i hgjere
grad blevet foradlet til eksempelvis
leverpostej og pglser, siger han. m



PITU Mejl Krautwald har som produkt-udvikler

travit med at hitte pa nyheder til forbrugerne

i samarbejde med bade kolleger og kunder.
Arkivfoto: Claus Petersen.
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HUN UDVIKLER NYE PRODUKTER
MED HOQ) TRAF-SIKKERHED

SDR. FELDING MESTRER KUNSTEN AT UDVIKLE
NYE PRODUKTER TIL SUCCES | KALEDISKENE.

AF HENRIK LOMHOLT RASMUSSEN

Hellere en lille og vaks speedbad end
en stor og tung supertanker.

Den parole glder for Danish Crown
Beefs afdeling i Sdr. Felding. En
relativt lille bemanding og en kreativ
udvikling af nye produkter gar afde-
lingen i stand til at reagere hurtigt pa
nye strgmninger i markedet.

- Vier kun 80 medarbejdere og kan
hurtigt omstille os til at tage imod en
special-ordre. Desuden sparrer vi med
folkene i produktionen om nye ideer,
sa alle far ejerskab. Lag dertil, at

alle kender hinanden. Det skaber en
helt szerlig hold-and, hvor man er klar
til at tage et ekstra nap og hj=lpe
hinanden, siger produkt-udvikler Pia
Mejl Krautwald.

DIREKTE UD | KBLEDISKEN

Hun fremhzver endvidere, at man
i Sdr. Felding mestrer kunsten at
fa detail-handelen til at aftage nye
produkter, sa de havner direkte i
supermarkedernes kglediske.

- Detail-handelen har tillid til Danish
Crown, fordi vi er kendt for hgj
kvalitet. Samtidig ved vores slgere,
hvad kunderne efterspgrger, samtidig

med at de kan optrede som kagd-
eksperter og sammen med detail-
handelen teste innovative produkter.

- Samlet betyder det, at vi - uden de
store omkostninger - kan fa afprgvet
vores nye produkter i butikkerne.
Desuden far vi opmarksomhed og
synlighed ved, at supermarkederne
markedsfarer produkterne i tilbuds-
aviserne i stedet for at blive overset i
et hjgrne af kaledisken, forklarer Pia
Mejl Krautwald.

TAT PARL@OB OM NYHEDER

Som et eksempel pa et samarbejde
navner hun parlgbet med Dansk
Supermarked om udviklingen af
burgerbgffen Dansk Dry-aged
princip!, der s=lges i fatex og Bilka
over hele landet.

- Blandt andet gav fgtex’ og Bilkas
slagtere smagspraver pa burgerbgffen
og lavede Super Bowl-begivenheder
med bgffen i butikkerne.

- Desuden er Danish Crowns logo pa
bgffens emballage med til at skabe
opmearksomhed om vores Dry-Aged-

koncept, fortzller Pia Mejl Krautwald.

NEM MAD MED SUCCES
Hun har erfaring for, at forbrugerne

gerne vil have det sa nemt som muligt.

- Det skal vi forsta at udnytte ved
at tilbyde produkter, som afspejler
forbrugernes preeferencer for friske
ravarer og far dem til at synes, at
de stadig selv har tilberedt maden,
papeger Pia Mejl Krautwald.

- VI SPARRER
MED FOLKENE |
PRODUKTIONEN
OM NYE IDEER,
SA ALLE FAR

EJERSKAB.
Pia Mejl Krautwald,
produkt-udvikler.

Eksempler pa den kombination er
formede hakkebgffer omviklet med
bacon, marinerede flanksteaks og
spraengt kalvebryst med urter i en
pose.

- Det kraever lidt ekstra arbejde

at lave den slags produkter, men
forholdsmaessigt giver de en hgjere
indtjening end en bakke hakket okse-
ked, siger Pia Mejl Krautwald.

LANGE ABNINGS-TIDER
Butikkernes udvidede abnings-tider
giver ogsa Danish Crown en mulighed
for ekstra indtjening.

- Det er umuligt at have en slagter i
butikken fra 9 morgen til 9 aften. Det
giver os berettigelse til at lave nogle
mere spendende produkter, som
supermarkederne ellers ikke ville give
sig i kast med, papeger hun.

Pia Mejl Krautwald stopper ved
bandet, hvor kollegerne pakker okse-
medaljoner af tyksteg eller inderlar
omviklet med bacon. Produktet var
egentlig tiltaenkt grillseesonen 2015,
men medaljonerne blev en succes,
som fortsatte lenge efter, at de
sidste grillkul var braendt ud. Sidste
ar blev der solgt to millioner pakker
med medaljoner, der ogsa hitteri ar.

- Folk faler, at de far meget for
pengene ved at kgbe to medaljoner
med bacon. Desuden er mange
glade for ikke at skulle rgre alt for
meget ved kgdet, som jo blot skal
pa grillen, panden eller i ovnen. Men
at medaljonerne blev sa populzere,
havde vi ikke regnet med. Man kan
ikke forudsige alt, konstaterer Pia
Mejl Krautwald med et smil. m
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OK TIL BEHANDLING
PA FEM MINUTTER

EN TENNIS-ALBUE SATTE SERGIO BELMAR
UD AF SPILLET. MEN HURTIG BEHANDLING
FIK HAM SNART TILBAGE PA ARBE|DE.

Sergio Belmar synes, det er en god investering at have en sundheds-forsikring.
Det fandt han ud af, da han pddrog sig en tennis-albue.

AF LISBETH CARGE
FOTO PER GUDMANN

20 ar som slagteriarbejder har sat
sine fysiske spor hos 48-arige Sergio
Belmar. De seneste fem-seks ar har
han staet pa band og skaret bryst, og
det gav ham en tennis-albue fgrst pa
sommeren.

Han er glad for, at han tegnede en
sundheds-forsikring, da det blev
muligt for produktions-medarbejdere
i Danish Crown, Tulip og DAT-Schaub
tidligere i ar.

- Jeg har kunnet ngjes med at veere
sygemeldt i 14 dage. Hvis jeg ikke
var kommet sa hurtigt i behandling
gennem sundheds-farsikringen, tror
jeg ikke, at jeg var kommet tilbage pa
arbejde sa hurtigt, som jeg er, siger
Sergio Belmar.

Det begrunder han med, at han
kender andre, der har haft samme
lidelse, og som har dgjet meget
l2nge med at blive rask nok til at
ga pa arbejde igen.

VAR FORST SKEPTISK

Han arbejder i kam/bryst-afdelingen i
skaerestue 1 i Ringsted. Han erken-
der, at han til at begynde med var
skeptisk indstillet over for at melde
sig ind i sundheds-forsikringen.

- Men jeg er blevet positivt over-
rasket. Det kunne ikke have gaet
bedre, og de har varet sa sgde hos
forsikringen, synes Sergio Belmar.

ET DARLIGT KNA OG SMERTESTILLENDE
PILLER ER AFL@ST AF BEHANDLING PA
PRIVATHOSPITAL.

AF LISBETH CAR@E

- Jeg priser mig lykkelig for, at jeg har
tegnet en sundheds-forsikring.

Det er den ligefremme melding fra
Linda Christensen. Efter 22 ar i pro-
duktionen og 5 ar i kantinen havde
hun til sidst sa ondt i sit ene knze, at
hun matte sygemelde sig.

- Jeg har spist smertestillende for at
kunne ga pa arbejde. Efterhanden
kunne jeg ikke rejse mig fra sofaen
eller ga tur med hunden, og i perioder
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har jeg naesten ikke kunnet slaebe

benet efter mig, sa det duede ikke.
Heldigvis er jeg nu kommet videre,
siger hun fortrgstningsfuldt.

FORST TIL LAGE

Linda Christensen har brugt sin
sundheds-farsikring, som hun har teg-
net gennem Danish Crown, til at blive
behandlet hurtigere, end det offentlige
sundheds-vaesen kan tilbyde.

Ved pinsetid i maj var den 47-arige
kantine-medhjzlper pa slagteriet i
Ringsted sa besvaeret af sit darlige
knze, at hun nasten ikke kunne ga.

Hun opsggte sin lege, der henviste
hende til rgntgen-unders@gelse pa
sygehuset. Den fik hun foretaget den
25. maj og blev sendt hjem med be-
sked om, at der ville ga 8-10 arbejds-
dage, far hun kunne forvente svar.

Sygehuset meddelte hende den
14. juni, at hun kunne komme til to
maneder senere - den 15. august.

SAMME UGE

- | stedet ringede jeg dagen efter til
sundheds-forsikringen, der sgrgede
for, at jeg fik en tid om mandagen
pa Hamlet (privathospital, red.) inde

ved Parken. Jeg blev undersggt, og de
kunne se, mit knz var havet, sa de
ville have mig skannet. Det blev jeg
sgndag i samme uge, og onsdag fik
jeg svar, at der var noget galt. Sa det
gik hurtigt, siger Linda Christensen.

- JEG HAR SPIST
SMERTESTILLENDE
FOR AT KUNNE GA
PA ARBE|DE.

Linda Christensen, har
haft darligt knz.

Hun fik en blokade, men det gik

den forkerte vej, som hun kalder
det. Derfor kontaktede hun igen
forsikringen, og hun blev opereret pa
privathospitalet den 11. august. De



Han fortzeller, at han en dag matte
ga hjem fra arbejde pa grund af sin
tennis-albue. Dagen efter gik han til
lzege, som ville sende ham videre til
fysioterapi. Han kontaktede Skandia,
som sundheds-ordningen er tegnet
hos, og sa gik det staerkt.

-JEGKOM TIL
BEHANDLING

EFTER TRE DAGE.

Sergio Belmar, har haft
tennis-albue.

ORDNET PA FEM MINUTTER

- Fem minutter efter, jeg havde
snakket med dem, fik jeg en mail om,
at jeg var bevilget fire behandlinger
hos en fysioterapeut fire-fem kilome-
ter fra, hvor jeg bor. Jeg fik den fgrste
behandling tre dage efter.

- Det viste sig, at fire behandlinger
ikke var nok, sa jeg ringede igen til
sundheds-forsikringen og fik med det
samme fire behandlinger mere. De
var meget forstaende, og det samme
har min mester varet. Jeg har ikke
staet pa band siden, men star nu

ved bord og instruerer vores syriske
virksomheds-praktikanter, fortzller
en tilfreds Sergio Belmar.

Han noterer sig, at han ikke har
betalt en krone for den mere end to
maneder lange behandling.

- Sa det kan godt betale sig at have
en sundheds-ordning, slar han fast. m

" Det er nu, du skal overveje
en sundheds-forsikring, siger
tillidsmand Torben Lyngsa.
Foto: Per Gudmann.

NU KAN DU MELDE
DIG TIL SUNDHEDS-
FORSIKRINGEN IGEN

Naede du ikke at melde dig til i
februar i ar, eller har du fortrudt,
at du ikke gjorde det, har du
chancen igen.

- Det er en god mulighed for, at man
kan blive behandlet for sine ska-
vanker i tide, inden de bliver vzerre.
Samtidig er der den fordel, at man
ikke skal have penge op af lommen
for at blive behandlet. Det betaler
forsikringen, nar man er medlem,
lyder anbefalingen fra Torben Lyngsa.

Som medlem kan du blive
behandlet gennem den private
sundheds-forsikring Skandia, hvis
du er produktions-medarbejder
og er fast-ansat, lzerling eller
flex-jobber i Danish Crown Pork,
Danish Crown Beef, Tulip eller
DAT-Schaub.

Hvis du er interesseret, skal du hen-
vende dig til din tillidsmand og fa et
tilmeldings-skema. Det kommer ud
pa fabrikkerne omkring den 1. sep-
tember. Lgnkontoret skal have din
Deadline for naeste runde er den tilmelding senest den 20. september.
1. oktober. Fremover vil det vaere
én gang om aret, forklarer tillids-
mand Torben Lyngsg. Omkring
600 tegnede sundheds-forsikring
i foraret.

Hvis du vil melde dig ud, skal lgn-
kontoret have besked senest den 15.
september. m

sidste tre uger op til, var hun syge-
meldt, fordi hun ikke lngere kunne
ga pa benet.

- Sa ved at bruge sundheds-
forsikringen er jeg kommet igen-
nem undersggelse, behandling og
operation, inden det offentlige sy-
gehus kunne se mig. Det er de 40 kr.
om ugen verd at have en forsikring,
synes Linda Christensen.

VANVITTIG AF AT VENTE
For hende har det varet af stor be-
tydning, at der var skred i hendes sag.

- Fra et sygdomsforlgb for nogle ar
siden ved jeg, at det er til at blive
vanvittig af at vente. Derfor er det
vigtigt at have noget at forholde sig
til - at man kan se, at der sker noget.

- Jeg er glad for, at det er gaet sa
hurtigt. Det betyder rigtig meget,
for man kan ikke lade vaere med at
spekulere pa, om man risikerer at
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gdelzgge knzeet, som tiden gar,
fortzeller hun.

Linda Christensen arbejder i kantinen,
men har veeret sygemeldt, indtil hun
kunne blive opereret pd et privat-
hospital gennem sin sundheds-forsikring.
Arkivfoto: Per Gudmann.

Ved Krogens deadline en uge

efter operationen synes Linda
Christensen, at den er gaet godt, og
at det nu gar fremad, selv om hun
er ngdt til at ferdes med krykker.
Hvornar hun er tilbage pa arbejde,
ved hun endnu ikke. m

DAT-SCHAUB
ER K@BT FRI
AF TICAN

AF JENS HANSEN

Danish Crown er blevet alene om at

eje tarm-virksomheden DAT-Schaub.
Med virkning fra den 1. juli 2016 har
Danish Crown kgbt Tican ud som en

fglge af, at Tican er blevet overtaget
af tyske Tonnies.

- Det har vaeret naturligt for Danish
Crown at se pa muligheden for
gennem fuldt ejerskab at styrke og
udvikle vores globale position inden
for natur-tarme og ingredienser,
siger koncern-gkonomidirekter
Preben Sunke.

DAT-Schaub er en af verdens starste
producenter af svine-tarme og
blandt de toneangivende aktarer
inden for lamme-tarme. Sidelgbende
har virksomheden haft fokus pa at
udvikle sine aktiviteter inden for in-
gredienser, hvor der i dag produceres
i bade Danmark, Norge og Frankrig.

- Vi vil fortsaette udviklingen af DAT-
Schaub og har en klar forventning
om, at virksomheden ogsa i fremti-
den vil bidrage vaesentligt til at sikre
Danish Crowns danske andelshavere
en konkurrence-dygtig afregning,
siger Preben Sunke.

Som en del af aftalen overtager
Tican de medarbejdere og det pro-
duktions-udstyr, som DAT-Schaub
har haft pa Ticans slagteri i Thisted.

DAT-Schaub omsatte i det seneste
regnskabs-ar for 3,4 milliarder kr. og
har nu cirka 2400 medarbejdere pa
verdensplan. Heraf 500 i Danmark. m
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FLERE GRISE
HOS TONNIES

Det tyske slagteri-selskab Ténnies har i
2015 slagtet godt en million flere grise
end aret fgr. Slagte-tallet gik fra 17
millioner til 18,2 millioner grise, beretter
Landbrugsavisen.

Omsatningen forblev dog den samme,
nemlig knap 42 milliarder kr. Ifglge
koncernchefen Clemens Tonnies skyldes
stagneringen det markante pres pa
priserne efter Ruslands-boykotten.

Det familie-ejede selskab oplyser
ikke om overskud.

Efter overtagelsen af danske Tican
forventer Ténnies at gge antallet af
slagtninger yderligere og na op pa 20
millioner i 2016.

Tonnies har nu i alt 12.500 medarbej-
dere. Cirka 50 procent er ansat pa
kontrakter med underleverandgrer,
anslar virksomheden selv ifglge
Landbrugsavisen.

AUDIT PA
HOVEDKONTOR

Det er velkendt for de fleste, at Danish
Crowns produktions-steder hvert ar skal
auditeres for at sikre, at de lever op til
kravene i Global Red Meat-standarden.

Mindre kendt er det nok, at en raekke
afdelinger pa hovedkontoret ogsa skal
auditeres hvert ar for at sikre, at de lever
op til kravene i standarden.

Arets audits star for dgren. Nogle af

virksomhederne er certificeret af SGS
i Tyskland, og andre skal fra efteraret
auditeres af Bureau Veritas Danmark.

Bureau Veritas Danmark kommer pa

besgg den 6. september, mens SGS
kommer til Randers den 18. oktober.
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FRILANDS-GRIS GAR

GANGNAMSTYLE

AF HENRIK LOMHOLT RASMUSSEN

“Oppa, Gangnam Style” handler

nu ogsa om bacon fra Frilandsegris.
Tusindvis af sydkoreanere stod
nemlig i lang kg for at kunne sette
tenderne i en Shake Shack-burger
med Frilandsgris-bacon, da burger-
kaeden for nylig abnede sin farste
koreanske burgerbar pa Gangnam
Avenue i Seoul i Sydkorea.

- Det er helt vildt. Folk stod i ke i to-
tre timer for at fa en burger, fortzeller
Jae-hyung Park fra Danish Crowns
kontor i Seoul.

Den store interesse har fart til, at
Shake Shack har bestilt flere tons
brystflaesk fra Frilandsgris, som skal

blive til bacon og havne i kedens
burgere.

Starre ordrer vil fglge, for Shake
Shack har nemlig planlagt at abne
25 restauranter i Korea. m

SPF-DANMARK OVERTAGET

Danish Crown har kebt Ticans andel
pa 10 procent af SPF-Danmark. Det
sker efter, Tican har faet tyske ejere.

- Vi harigennem arene haft et
upaklageligt samarbejde med Tican
om driften og udviklingen af SPF-
Danmark. Grundlaget for samarbej-
det blev dog ®ndret, da Tican fik en
tysk ejer, som driver konkurrerende
virksomhed til SPF-Danmark. Derfor
har vi nu valgt at kgbe Ticans ejer-
-andel, siger Preben Sunke, CFO i
Danish Crown.

SPF-Danmark er Danmarks starste
aktgr inden for handel og transport af
levende svin og star for en betydelig

del af handelen med smagrise pa ba-
de det danske marked og til eksport.

Virksomheden driver ogsa Dansk
CGrisetransport, som karer svin fra
besxtningerne til slagterierne, og
UNI-Transport, som fragter dgde dyr,
slagteaffald, fedt og fritureolie til
forarbejdning.

SPF-Danmark har en flade pa over
150 special-indrettede lastvogne
og beskaeftiger omkring 250 med-
arbejdere.

- Siden Danish Crown og Tican
overtog ejerskabet i 2008, har SPF-
Danmark haft en positiv udvikling.

Den udvikling ser vi frem til sammen
med ledelsen og medarbejderne at
fortsatte i de kommende ar, hvor
virksomheden nu vil blive et 100
procent ejet datterselskab i Danish
Crown-koncernen, siger Preben
Sunke.

De europaiske konkurrence-
myndigheder har godkendt handelen.

jnha

TYSK EFFEKTIVITET

Danish Crown Beef har et slagteri i
Husum pa den tyske side af greensen.
Det er blevet udvidet med nye kgle-
rum, der har fordoblet kapaciteten pa
lageret.

Samtidig er vask af emballage blevet
effektiviseret, sa det nu sparer slag-
teriet for 50.000 kr. om maneden.

De cirka 230 medarbejdere slagter
omkring 2000 kreaturer om ugen og
et mindre antal far og lam. Dyrene
leveres fra Tyskland, primart Slesvig-
Holsten.

Medlemmer af Kreaturforum, som er
Beefs bestyrelse, har vaeret pa besgg
pa det nordtyske slagteri. De bemaer-
kede det hgje tempo og den orden,
der hersker pa fabrikken.

Ogsa det forhold, at dyrenes hoveder
bliver fikseret i skydeboksen, blev
rost for at g@re skydningen mere
kontrolleret. Desuden fik de hgje

vagge i drivgangen anerkendelse for
at ggre dyrene mere rolige.

helra

Investeringer i kreaturslagteriet i Husum har givet bedre forhold.

Foto: Danish Crown.
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STJERNEKOK ER FAN

AF SO-YVER

JESPER KOCH GRILLER ALTERNATIVE UDSKARINGER AF SO-K@D.

AF JEPPE TRANS
FOTO MORTEN FAUERBY

Yver og mellemgulv fra en so. Det

er formentligt ikke udskaeringer, de
fleste vil foretrekke pa en varm som-
meraften ved grillen. Ikke desto min-
dre var det netop, hvad stjernekokken
Jesper Koch blandt andet grillede, da
han besggte Danish Crown i Kolding.

Her mg@dtes han med mesteren

fra Guldrummet i Kolding, Rone
Stokholm Kruse, og sammen eksperi-
menterede de med at tilberede de
usadvanlige udskaringer.

Isxr so-yveret vakte begejstring hos
Jesper Koch.

- SO-YVER
SMAGER SINDS-
SYGT GODT.

Jesper Koch, stjernekok.

- Det smager sindssygt godt. Det
bliver det nye, er jeg sikker pa. Hvis
man nu skar dem i tern, panerede
dem og gav dem en tur i fritgsen, sa
ville folk vare helt vilde, Iad det fra
mesterkokken.

Jesper Koch er blandt andet kendt
fra tv-programmerne Masterchef og
Madklubben.

SKAL VAKKE KOKKES INTERESSE
Jesper Koch har igennem flere ar
arbejdet som konsulent for Danish
Crown og anledningen til grilldagen
var, at Jesper Koch skulle vaere med
til at seette fokus pa so-ked og
Guldrummet i Kolding generelt.

Ifglge Rone Stokholm Kruse fra
Guldrummet er det en stor fordel for
Danish Crown at samarbejde med en
vel-anset kok som Jesper Koch.

- Han kan vaere med til at sparke dg-
ren ind til en masse kokke, som ellers
ikke kender til, at man kan samarbejde
med os. For gjeblikket tager vi rundt til

N
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en masse af vores restaurant-kunder,
o0g sa er det rigtig godt, at han er med
som ambassadgr, og at vi har noget
nyt og spendende med, vi kan vise til
kokkene, forklarede Rone Stokholm
Kruse.

Jesper Koch er optimistisk i forhold
til, om andre kokke vil tage so-kgdet
til sig i kgkkenet.

- Jeg er sikker pa, at der er en masse
kokke, der vil kunne lide det. Mit hab
er, at man vil kunne fa so-yver pa

en masse restauranter i fremtiden,
sagde han.

- So-kgd er interessant, fordi det
kan noget andet end almindeligt
svinekgd. Strukturenikgdet er
anderledes, og smagen er mere
potent. Det er vildt godt.

YVER SERVERET FOR GASTER
Jesper Koch mener desuden, at so-
kad er interessant for kokke, fordi
det kan give restaurant-gaesterne en
anderledes oplevelse.

‘;
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Mester/(ol(/(en
blangt andet
seer, da hgn
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- SO-K@D KAN GIVE
MINE GASTER

EN ANDERLEDES
OPLEVELSE.

Jesper Koch, stjernekok.

- For mig handler det om at give mine
gaester noget, de ikke normalt ville
spise - men som bare smager sinds-
sygt godt. Det passer so-kad rigtig
godt pa, sagde han.

Gaester pa Restaurant Koch i Aarhus
- der er ejet af Jesper Kochs brgdre -
har da ogsa allerede to aftener kunne
bestille so-yver. Reaktionen var god
ifglge Jesper Koch.

- De var super glade for det, sa det
var en positiv oplevelse, fortalte han.

Jesper Koch vil over de naeste maneder
eksperimentere yderligere med at
forfine det velsmagende so-kgd. m
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eksperimenterede hos Rone
use og Guldrummet i Kolding




De kinesiske forbrugere setter dansk svineked hgjt. Danmarks ry for at levere en hgj
kvalitet og sikre fadevarer gar, at kineserne gladeligt betaler. Arkivfoto: Morten Fauerby.

| KINA SPISER DE GRISE

KINA HAR IMPORTERET VOLDSOMT MEGET MERE SVINEK@D
| DE TRE FORSTE MANEDER | AR END | 2015. DET OPVEJER
DET TABTE SALG | RUSLAND.

AF HENRIK LOMHOLT RASMUSSEN

W6 ai zharou.

Sadan siger man “Jeg elsker grisekgd”

pa kinesisk, og det ggr en stor del
af de knap 1,4 milliarder indbyggere
i Kina. Faktisk er kineserne sa vilde
med svinekgd, at landets egen pro-
duktion ikke lngere kan fglge med
efterspgrgslen.

Det har faet importen af alle pro-
dukter og udskeeringer fra grisen til
at eksplodere. Kina importerede i
arets farste kvartal 75 procent mere
svineked end i 2015. Det gavner
Danish Crown.

- Kina forbruger halvdelen af alle grise
i hele verden. De er mange mennesker,
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og de elsker svinekgd. Det ggr landet
til et virkelig stort marked for os lige
nu, og det vokser og vokser. Det er
store maengder til rigtigt attraktive
priser - den nuvaerende situation

er uden sidestykke i mange ar, siger
Seren Tinggaard, underdirektar i
Danish Crowns eksportafdeling.

GRISE | BAGGARDEN

At svineproduktionen i Riget i midten
har faet andengd, hanger sammen
med de lokale forhold. En stor del

af de kinesiske grise bliver til ved
baggards-produktion eller landsby-
produktion.

- Frem til 2015 blev svinepriserne
presset, og flere og flere af de helt
sma producenter opgav deres lille
produktion, fordi de ikke kunne tjene
penge pa det. Man gennemfgrte med

*-

andre ord en voldsom reduktion af
so-bestanden hen over 2015 og ind i
2016, forklarer Sgren Tinggaard.

- KINA SPISER
HALVDELEN AF
ALLE GRISE |

HELE VERDEN.
Sgren Tinggaard,
underdirektar.

STRAMMERE KRAV

Samtidig gnsker man fra det offent-
lige Kinas side at professionalisere
svine-produktionen og omstruktu-
rere den. Man strammer kravene til
fgdevare-kvaliteten og -sikkerheden
betydeligt, og det far mange af de
mindre producenter til at give op.

Samlet giver det en stor mangel pa
svinekgd i Kina. Det gik for alvor op
for operatgrerne sidst i 2015.

- Lige nu mangler de kgd i Kina, og
det har givet et keempe marked for
ikke kun os i Danmark, men ogsa
producenterne i USA, Tyskland og
Spanien. | dag gar halvdelen af den
europziske svine-eksport til Kina.
Det er sket pa meget kort tid, siger
Sgren Tinggaard.

Han understreger, at i dag kan man
salge alle dele af grisen til de kinesi-
ske kunder.

ALT KAN SALGES

- Oprindeligt solgte vi special-
produkter, de sakaldte Kina-
produkter som tzer, hoveder og
haler. Men i dag szlger vi blandt



- KINA HAR
KOMPENSERET
FOR DET SALG,
VI TABTE PA
RUSLAND.

Sgren Tinggaard,
underdirektar.

andet ogsa bryst, bov, for-ender og
nakker. Efterspgrgslen er enorm, og
priserne i Kina er mere attraktive,
fastslar underdirektgren.

Kadets lange rejse til Kina spiller ikke
den store rolle.

- Vi leverer kgdet frosset. Med de
priser, vi far, kan det sagtens hange
sammen, selv om vi skal transportere

varerne til Kina og sikre frysekaden
hele vejen, konstaterer Sgren
Tinggaard.

HELST IMPORTERET K@D

En flytning til Kina af produktionen
er ikke pa tale. Det hanger sammen
med de kinesiske kunders klare prae-
ference for importeret kad.

- Danmark er kendt som et rent og
produktions-maessigt sikkert land.
Hvis vi rykker produktionen til Kina,
risikerer vi at sette den tillid over
styr, forklarer han.

| fgrste kvartal af i ar var Kina Danish
Crowns naeststgrste marked, kun
overgaet af Storbritannien. Det vil
sige, at Kina nu udggr 10 procent af
koncernens omsaetning pa svinekad.
Og Kina vil blive starre, anslar Sgren

ROS FOR
AT VARE
FLEKSIBLE

MEDARBEJDERNES VILJE
| TIL AT ARBEJDE OVER 0OG
HURTIGT OMSTILLE SIG ER
MED TIL AT SKABE SUCCES

MED KINA-EKSPORT.

Tinggaard. | 2017 forventer han et
fald i afsatningen til Kina.

- VI FLYTTER IKKE
PRODUKTIONEN
TIL KINA. VI KUNNE
RISIKERE AT
SATTE TILLIDEN
TIL VORES K@D

OVER STYR.

Sgren Tinggaard,
underdirektar.

SALGET TOPPER SNART

- Det enorme kinesiske marked kan
flytte sig meget hurtigt, alt efter
hvad landets regering beslutter. Man
arbejder pa selv at opbygge sin egen

primaer-produktion af svin, og nar
kineserne beslutter den slags, rykker
de. Mit bud er, at produktionen vil
vare oppe i gear, nar vinarind i 2017.
Savil den nuvaerende helt ekstreme
situation tage af, vurderer Sgren
Tinggaard.

Kina vil dog fortsat veere et vigtigt
marked for Danish Crown, da landet er
verdens stgrste marked for svinekad.

- Lige nu har det mere end kom-
penseret for det salg, vi tabte efter
handels-konflikten med Rusland. Nu
ma vi habe, at overgangen til Kinas
egen-produktion bliver glidende, sa vi
ikke i vores forretning pludselig star
med et nyt massivt dyk som efter
Rusland-konflikten - bare dobbelt
op, fastslar Sgren Tinggaard. m

AF HENRIK LOMHOLT RASMUSSEN 0G
LISBETH CARGE

Danish Crowns succes med at szlge
svinekgd til Kina har hen over foraret
og sommeren givet udfordringer pa
slagterierne. Medarbejderne er blevet
bedt om at m@de ind pa Igrdage for
at producere ekstra varer til Riget i
midten.

- Jeg vil gerne rose vores medarbej-
dere for, at de har taget overarbejde

og har veeret parate til at omstille sig.

For at folge med det ekstra salg til
Kina har vi i produktionen vaeret ngdt
til at skaere mindre og pakke mere,
siger direktgr i Danish Crown Pork
Seren F. Eriksen.

- Den fleksibilitet er vi lykkedes rig-
tig godt med. Vi har et nyt pakkeri i
Saby, og pakkeriet i Blans er ombyg-
get, sa vi nu har en stgrre kapacitet
pa del-stykker til Kina, end vi havde

for tre maneder siden. Det er super
vigtigt, at vi er fleksible. Vi skal pro-
ducere til de markeder, hvor pengene
er, understreger han.

OPBREMSNING

- Afsetningen til Kina har veeret

i hgjsadet, for priserne har veeret
gode dér. Men lige for gjeblikket er
der et ophold i de kinesiske priser, og
derfor har vi generelt ikke brug for
overarbejde for tiden. Men det kan
komme, for vi forventer, at det vipper
igen - Kina kommer tilbage, siger
Sgren F. Eriksen.

Den aktuelle opbremsning pa
eksporten til det store asiatiske land
betyder, at Danish Crown igen sender
flere varer ud pa det europziske
marked. Forskellen pa eksport til Kina
og Europa er, at eksempelvis skinker
sendes af sted i en kale-trailer, mens
de kinesiske varer skal pakkes i
kartoner og sendes til indfrysning. m

-
pAUSEkrogen s

SADAN L@SER DU SUDOKU

Sudoku udfyldes ved at skrive tal i de 7
tomme felter, sa hver vandret rekke, 8
hver lodret reekke og hver af

3x3-kasserne indeholder tallene 1-9.
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NYT JOB TIL
BANK-BESTYRER

SOREN LIND HAR FAET
ARBEJDE HOS 3F.

AF JEPPE TRANS

Siden ar 2000 har Sgren Lind haft sin
daglige gang pa slagteriet i Faaborg.
Den 8. august var det imidlertid slut,
da han begyndte pa sit nye job som
faglig sekretzer for 3F.

Det er dog ikke uden et vist vemod,
at han forlader Danish Crown.

- Jeg har veeret glad for at vaere her, og
det har vaeret utroligt spaendende og
lererigt. Jeg gleeder mig til at prave
noget nyt, men jeg kommer helt sik-
kert til at savne kollegerne og hele
stemningen pa slagteriet, siger han.

Segren Linds sidste job for Danish
Crown var, at han sammen med
Jimmy Andersen bestyrede job-
banken, der hjzlper tidligere med-
arbejdere fra det lukkede slagteri
videre i nye jobs. Sgren Lind har ingen
problemer med at starte i sit nye

job, selv.om jobbanken fgrst formelt
lukker den 11. november.

- Vi er rigtig godt pa vej, og jeg er
helt sikker pa, at Jimmy sagtens

kan hjzlpe de sidste. Vi har gjort

et keempe stykke arbejde, og vi har
allerede hjulpet mange videre. Sa jeg
gar med god samvittighed. Jeg fgler
bestemt ikke, at jeg forlader en syn-
kende skude, siger Sgren Lind.

Han mgder ogsa opbakning fra sin
kollega i jobbanken Jimmy Andersen.

- Jeg synes, det errigtig fint, at Sgren
har faet nyt job. Det skal nok ga, og
de sidste skal vi nok fa hjulpet videre,
siger han. m

- JEG KOMMER
TIL AT SAVNE

KOLLEGERNE.
Sgren Lind, tidligere
bestyrer af jobbanken.

FULD GAS PA SYNLIGHEDEN

23 lastbil-anhangere er blevet
dekoreret med I=kre billeder af krog-
modnede bgffer. De har siden den 1.

juni gjort trafikanter pa de danske
veje opmarksomme pa Danish Crown
Beefs kvalitets-produkter.

Sagen ma siges at vaere baf med de nye reklamer pa lastbilerne.
Foto: Lene Esthave.

 Danish Crowns stgrste leverandgr
af svin leverer ca. 160.000 dyr om
aret

« Den stgrste leverandgr af kreaturer
leverer ca. 3.500 dyr om aret

| alt 8020 andelshavere ejer
virksomheden opgjort for regn-
skabsaret 2014/15
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» Det er 258 faerre end aret for

+ Danish Crown modtog henholdsvis
1.257 millioner kilo svinekad og 74
millioner kilo oksekad.

Langsiderne af trailerne er prydet
med lzkre billeder af krogmodnede
bgffer, sloganet “Dansk landbrug!

Kad i verdensklasse” og Danish
Crowns rgde krone. Bag-enderne
lzgger ogsa op til skaerpet appetit
med et billede af en tilberedt krog-
modnet rib eye-steak flankeret af
Danish Crowns brand.

Forretnings-udvikler Jacob Snog
Arenlund kalder anhangerne for
karende reklamesgijler, der giver god
eksponering.

- Det er vigtigt, at vi bliver mere
synlige pa det danske marked, hvor
forbrugerne i stigende grad efterspar-
ger danske varer ifglge vores under-
sggelser. Og sa ma vores kommuni-
kation gerne vaekke opmarksomhed,
sa forbrugerne ser, at vi har nogle
fantastiske produkter, forklarer han.

De nye trailere er mere energi-
effektive og stgjsvage.

A
pAUSEkrogen

Her er Igsningerne pa Sudoku-opgaverne pa side 13:
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CRILLEDE GRONNE
KREBINETTER

Det danske sommervejr har vaeret
en blandet forngjelse, synes de
fleste. Det kan godt vaere, at det
ikke er blevet til mange middage pa
terrassen i aftensolen, men grille kan
man jo altid. Her kommer en opskrift
pa grillmad til fire personer.

Velbekomme!

DET SKAL DU BRUGE

500 g hakket kalvekgd eller kalve- og
svinekgd 8-12%

50 g blandede friske krydderurter:
merian, timian m.m.

1 tsk olie

Salt og peber

SALAT

1 kg (nye) kartofler
1 salathoved (100 g)
500 g tomat

100 g pillede friske grgnne rter, evt.

fra frost

KARNEMALKS-DRESSING

2 dl kaernemaelk

3 spsk mayonnaise

2 handfulde friske basilikum-blade

SADAN GOR DU

Teend grillen i god tid (mindst 72
time far brug). Den er klar til brug,
nar overfladen pa kullene er gra, og

alle flammer er vaek. Crill-risten er
passende varm, nar man kan holde
handen over risten i mindst fem
sekunder og hgjst ti.

Skyl krydderurterne, og dup dem tarre
med kgkkenrulle. Hak bladene groft,
og bland dem med kgdet. Form fire
krebinetter ca. 12 cm tykke. Krydr
med salt og peber pa begge sider.

Pensl grill-risten med lidt olie. Grill
krebinetterne ca. 6-8 minutter pa
hver side, til kadet er gennemstegt.
Varmen pa grill-risten justeres ved
at flytte den op og ned. Nar kullene
afgiver mindre varme, skal risten ned
eller tettere pa.

Skrub kartoflerne, og kog dem mare

i letsaltet vand 12-15 minutter. Lad
dem kale af, og skaer dem i bade. Skyl
salaten og tomaterne. Skar toma-
terne i bade. Bland salatbladene med
tomater, kartofler og pillede zrter.

Rgr mayonnaise og kaernemaelk
sammen, og smag til med salt og
peber. Vend dressingen i salaten med
grofthakkede basilikum-blade.

TIPS
» Krebinetterne kan ogsa steges pa
en almindelig pande eller grillpande

» Salaten kan laves med olie/eddike-
dressing eller en anden dressing
efter eget valg

+ Hakket oksekgd kan ogsa
anvendes.

Opskriften er udarbejdet af

Katrine Klinken og er fra Landbrug
¢ Fedevarer. Du kan finde flere
opskrifter pd www.danishcrown.dk.

QR-KODE

Du kan scanne opskriften
med din mobiltelefon, hvis
den er en smartphone.

]2 ]
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JUBILARER

SEPTEMBER

HERNING

23. september 2016
25 ars jubileum
Linda Jensen
Pakkeri

m KORT NYT

NYT UDSTYR
SKAL FA GANG
| MOTIONEN

Motionscentret i Seby har stillet
tre nye Igbeband op, sa nu er der
ingen undskyldning for ikke at

genoptage motionen efter ferien,
mener stedets ildsjzl Erik Sindt.

- Medarbejdere med stille-
staende arbejde har godt af at
trene, peger han pa.

Han erkender i samme andedrag,
at slagteriets overgang til 10 Y2
times arbejde om dagen har gjort,
at folk dgjer med at have energi
til at dyrke idrt. Han haber, at
det nye udstyr og de traditions-
rige konkurrencer til abent hus
kan skubbe motions-lysten i den
rigtige retning.

Det 18 ar gamle motionscenter
holder abent hus lgrdag den 10.
september klokken 11-16. De 340
medlemmer er velkomne, ligesom
nye interesserede kan prgve
kraefter med udstyret - eller bare
kigge forbi og nyde traktementet
med stegt pattegris, palser, al,
vin og sodavand.

Ogsa pensionerede medarbejdere
fra slagteriet kan bruge motions-
centret, endda gratis i tidsrum-
met fra klokken 04 til middag. m
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FLERE JOBS KRASVER FLERE GRISE

Verden elsker dansk grisekad.

Sparg bare i Kina, hvor de knap 1,4
milliarder indbyggere vil have gris i en
sadan grad, at landets egenproduk-
tion - som faktisk er enorm og i sig
selv udggr halvdelen af den globale
produktion - ikke lengere kan fglge
med efterspgrgslen. Importen vokser
eksplosivt.

Eller sperg i Sydkorea, hvor indbyg-
gerne star i kg for at kunne s=tte
tenderne i en Shake Shack-burger
med Frilandsgris-bacon.

Dette er bare pluk fra de seneste
ugers strgm af overvejende positive
nyheder om Danish Crown.

TILPASNING

Derfor er det sa rent ud sagt trels, at
vi - oveni alle de gode nyheder - har
mattet kommunikere tilpasninger. Et
fornyet fald i tilfgrslen af slagtesvin
gar, at der ikke lzengere er grise nok
til at opretholde slagtningen pa af-
tenhold pa slagteriet i Ringsted.

Det ma virke forvirrende for bade
vores omverden og de medarbejdere,
der bliver ramt, at vi bade kan tale
om en virksomhed i fremgang og
med succes - og samtidig ma skaere |
bemandingen.

PARADOKS

Og det er da ogsa et paradoks.

Vi har nogle af verdens dygtigste
landmand som vore ejere og
leverandgrer. Foderet vokser lige op
af jorden pa de danske marker. Der
er stort behov for arbejdspladser i
Udkants-danmark. Og udlandet flar
vores produkter ned fra hylderne.

Sa hvorfor er vi alligevel ngdt til at
tilpasse?

M KROGEN 16

Problemet er ganske enkelt, at
ramme-vilkarene for at drive
landbrug og svine-avl i Danmark ikke
er gode nok. De vilkar, dansk land-
brug har at arbejde under, er stadig
en udfordring, nar vi sammenligner
os med landene omkring os. Det er
ergerligt - og hindrer landbruget og
virksomheder som Danish Crown i at
fastholde og skabe arbejdspladser.

SMAGRISE EKSPORTERES

| dag er det ofte en bedre forretning
for landmandene at eksportere sma-
grisene til Polen eller Tyskland, nar
de vejer 30 kilo - end at opfostre og
levere slagtesvin til Danish Crown.

Jeg synes godt, vi kan vaere bekendt
at sige, at Danish Crown ggr det, der
er ngdvendigt og ansvarligt. Vi arbej-
der benhardt hver dag for at sikre
Danish Crowns ejere en afregning for
deres grise, som kan give dem tro

pa fremtiden og dermed grobund for
fornyet vaekst.

Vi har engageret os aktivt i Svine-
sektorens Vakstpanel og det
arbejde, der her foregar for at
sikre flere grise pa danske hander.
Panelet kom i begyndelsen af juni
med sine anbefalinger for, hvordan

et samlet erhverv kan hjzlpe med at

vende udviklingen.

Vi mener, at vi i sektoren kan skabe
5000 nye arbejdspladser i Danmark
og gge eksport-indtegterne med
over 5 milliarder kr.

RAMME-VILKAR

Vi kan komme et stykke af vejen

ved egen kraft. Vi har ikke set de
forventede, positive resultater af
Landbrugspakken endnu. Men vi ved,
der er en del svineproducenter, der
gerne vil bygge nye stalde.

Men politikerne skal ogsa pa banen
for at forbedre ramme-vilkarene i
Danmark, sa udenlandske landmand
og fgdevare-virksomheder ikke
bevarer deres konkurrence-fordel.

Trods dette fundament for
optimisme er det et faktum, at flere
grise ikke kommer fra den ene dag
til den anden. Vi sa en stabilisering

i leverancerne af slagtesvin gennem
hele 2015, men siden nytar har vi
set et fald pa omkring tre procent i
forhold til sidste ar. Derfor er det nu
ngdvendigt at tilpasse kapaciteten.

HAR SKABT 200 JOBS

At tilpasningen rammer Ringsted
skyldes ferst og fremmest, at der
ikke er grise nok pa Sj=lland til at
fylde slagteriet.

| denne situation er det vigtigt, at vi
stadig er vores ansvar som arbejds-
giver bevidst. Danish Crown forudsa
faktisk denne udvikling allerede i
foraret 2015. Dengang lukkede vi
to slagtelinjer i Ringsted. Hen over
sommeren sidste ar viste det sig

at vaere en lidt for stor nedgang, sa
derfor oprettede vi et aftenhold.

Det er dette aftenhold, vi nu ma
nedlzgge igen.

Appetitten pa dansk grisekad er
dog heldigvis sa stor, at slagteriet i
Ringsted efter denne tilpasning vil
have omkring 900 medarbejdere og
ikke 700, som var forventningen i
foraret 2015. | den mellemliggende
periode er der altsa reelt skabt 200
jobs i Ringsted - jobs, hvor dygtige
medarbejdere udbener og forzdler
dansk grisekad.

<

HAR DU EN GOD IDE?

Har du en idé til en historie?

Er der en artikel, du savner at
lese i dit medarbejderblad?

Eller et emne, du synes, treenger
til at blive sat fokus pa? Sa

grib fat i dit lokale medlem af
redaktionsudvalget, eller ring eller
mail til Krogens redaktgr

Lisbeth Carge pa 8919 1407 eller
lica@danishcrown.dk

Danish Crown, Marsvej 43,
8960 Randers S@
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