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Flere

klimavenlige orise

Zre andelshaver

I Danish Crown har vi valgt, at vi vil

satte retningen for baeredygtig ked-

produktion. Det har vi gjort gennem
et fokuseret arbejde pa baeredygtighed, bade i
virksomheden og pa vores egne bedrifter, hvor
vi har certificeret 90 pct. af de grise, der bliver
leveret til Danish Crowns danske slagterier.

Det har vi gjort af to arsager. Den ene er for at
skabe konkret viden omkring klimapavirknin-
gen og baredygtigsheden pa grisene, som vi kan
bruge i vores eget arbejde bade pa gardene og

i Danish Crown. Den anden og mindst ligesa
vigtige er, at vi befinder os i en tid, hvor bare-
dygtighed fylder mere og mere blandt forbru-
gerne og kunderne.

Da vi startede certificeringsprogrammet, lagde
vi ud med at certificere de sterste leveranderer
forst. Det var ud fra et omkostningsperspektiv,
hvor vi samtidig sagde, at vi pa et senere tids-
punke ville certificere samtlige leveranderer,
hvis markedet viste interesse for klimakontrol-
leret ked.

Senest er Dansk Kalv-leverandererne fulgt trop,
og her vises ogsa fine resultater, og nu valger
vi at ga ud og certificere samtlige griseandels-
havere.

Siden den indledende runde har isaer de danske
kunder vist interesse i sddan en grad, at alle
storre, danske supermarkedskader nu bakker op
om vores initiativ. Samtidig har vores eksport-
afdeling kunne bruge tallene fra jeres besatnin-
ger til at bringe baeredygtighed ind i deres sam-
taler med kunderne som et ekstra parameter,
hvor vores grise ligger helt fremme i feltet.

Der er rigtig mange kilometer i denne her
certificering, nar det kommer til salg, marketing
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Vi befinder
osientid,
hvor beere-
dydtighed
fvlder mere
09 mere
blandt for-
brugderne og
kunderne.
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og kommunikation. Vi differentierer vores grise
positivt fra meengden, og samtidig viser vi med
konkrete data, hvad mange af os nok egentlig
vidste. At dansk landbrug i mange ar har arbej-
det for at blive mere klimaeffektivt og baeredyg-
tigt, men at vi ikke har faet nok anerkendelse
for det store arbejde, der er foregaet bade pa
bedriftsniveau og i hele sektoren.

Derfor haber jeg, at de af jer, der bliver kontaktet
af Baltic Control i den kommende tid, vil tage
godt imod dem. Certificeringen i sig selv er gan-
ske smertefri, og meget af den information, der
skal bruges, er noget, vi allerede kan pa finger-
spidserne. Oplysningerne pa bedriftsniveau skal
ikke deles nogen steder, og vi vil ikke fortalle
jer, hvordan I skal producere grise. Det handler

i stedet om at fa de mange gode historier, der
ligger i landbruget, frem i lyset.

God sommer til jer alle sammen.

Med venlig hilsen

ol Bedhapp—

Erik Bredholt, formand i Danish Crown
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Ejerkonsulenter fdr positive tilbagemeldinger fra
bdde eksisterende og potentielle andelshavere, som gerne
vil levere flere grise til Danish Crown.

Tilforslerne
stabiliseret med
en lille pil op

Tekst: Aske Gott Serensen / Foto: Red Star

er flere grise pa vej til Danish
Crowns slagterier, og tilmelding-
erne af grise til slagtning ligger nu
over samme periode sidste ar, men
det er stadig malet at komme endnu hgjere op.

- Vi oplever i disse maneder en gget optimisme
blandt vores eksisterende andelshavere, og de
producenter der vil veere en del af feellesskabet i
Danish Crown. £ldre stalde er taget i brug igen,
fa nyopferte stalde er begyndt at levere grise, og
det er min klare fornemmelse, at der ikke star
mange ledige stipladser tomme ude pa bedrif-
terne, og dermed skal der gang i nybyggeriet,
hvis den samlede produktion i Danmark skal
stige, siger Thomas Abildgaard Rasmussen.

God planlaegning
Danish Crown har lgbende gennem foraret

veeret godt med pa slagtningerne. Isaer smagrise-
indberetningen og de afledte prognoser hjalper
med til at holde produktionskapaciteten, sa
planleegningen er foran, og det er en stor styrke,
nar der kommer flere grise ind, fortaller Thomas
Abildgaard Rasmussen.

- Vi har faet rigtig godt styr pa vores smdgrise-
indberetning, og det er en af hovedarsagerne til,
at vi kan styre bade vores kapacitet pa slagteri-
erne og vores indtransport. I praksis betyder det,
at vi altid er 2-3 maneder pa forkant.

- Derfor ved vi med 10 ugers varsel med rimelig
pracision, hvor mange grise der skal transpor-
teres, og dermed ogsa hvor mange grise der
skal vaere kapacitet til at slagte pa et givent
tidspunkt. Den evne til at forudsige ger, at vi i
dag ovenpa forarets helligdage ikke er bagud

Tilmeldingerne til
Danish Crowns
slagterier ligger hgjere
end samme periode
sidste ar, men der er
ambition om at fa flere
orise til selskabet.



med slagtningerne og derfor godt kan tage nye
andelshavere ind fra dag til dag og samtidig
planleegge indtransporten og kapacitet fornuf-
tigt, siger Thomas Abildgaard Rasmussen.

Enlig svale gor ingen sommer

Selvom Danish Crown Ejerservice lige nu kan
vare glade for, at der ser ud til at vaere flere grise
pa vej, sa er det stadig med forsigtig optimisme.
Pilen peger opad, men der er stadigvaek et
stykke vej til niveauet for bare tre ar siden, sa
der skal gang i byggeriet for at na det, forklarer
Thomas Abildgaard Rasmussen.

Det kraever selvfglgelig, at noteringen fortsat
bliver holdt i et niveau, som giver god gkonomi
hos andelshaverne over en leengere periode.
Derfor &rgrer han sig ogsa over det bratte fald i
noteringen, som corona-krisen har udlest.
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Vi kan
merke pa
vores ejere, at
de er glade for
noteringden i
det forste
halve dr af
regnskabs-
dret, o9 det
smitter af.
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- Vi kan meerke pa vores ejere, at de er glade
for noteringen i det forste halve ar af regn-
skabsaret, og det smitter af. Der er tilfredshed
med, at vi er med pa slagtningerne, men vi

er klar over, at det kraever en vedvarende hgj
noteringsperformance og service herunder
gget fokus pa vores verdiskabende digitale
lesninger for at komme helt isennem med
en stor vaekst, siger Thomas Abildgaard Ras-
mussen. @
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Hab for fremtiden
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En af de andelshavere, der har leveret flere grise til
Danish Crown over det seneste dr, er 24-drige Hans Peter
Bertram fra Senderborg. Han generationsskiftede med sin
far sidste vinter, og der var ikke tvivl om, at grisene
fortsat skulle ga til slagteriet i Blans.

Tekst: Aske Gott Sorensen
Foto: Morten Fauerby



terrelsen pa grise-produktionen er ikke

et mal i sig selv for landmand Hans

Peter Bertram, sa udvidelserne pa

Vesterskov over de seneste ar har i hgjere
grad veret et spgrgsmal om fremtidssikring.

De er foretaget af Hans Peters far Lars Bertram,
og da generationsskiftet kom pa plads kort for
jul sidste ar, fik han som 24-arig ansvaret for
produktionen af slagtegrise, da han kebte alle
besatningerne af sin far Lars Bertram. Hans
Peter har 1.100 sger i Felsted, hvoraf der fedes
30.000 op Danish Crown og salges 7-8.000 til
eksport. Derudover kgber han efter generations-
skiftet 30kg-grise af Lars Bertram, sa der i alt
bliver fedet omkring 65.000 grise op.

- Vi var ikke i tvivl om, at Danish Crown skulle
have grisene. Vi har et stabilt og godt samarbejde,
sa det 13 i kortene, at det skulle fortsatte, siger
Hans Peter Bertram.

Der var ellers bud fra andre slagterier, men
Lars Bertram, der havde dialogen med de andre
interesserede, var ikke meget for, at der skulle
skiftes.

- Efter min mening er det Danish Crown, der
trekker sektoren, hvor de andre ligger lidt mere
med pa frihjul. Det er jo vilkarene, men derfor
ville vi ogsa gerne statte op om Danish Crown,
siger Lars Bertram.

Startede med et so-hold

Hans Peter Bertram startede med et so-hold pa
1.100 sger i Felsted i nerheden af sin fars anlaeg.
Her sendte han de fleste af smagrisene til sin far
og eksporterede resten.

Efter generationsskiftet har han nu ansvar for
alle slagtegrise. Lars Bertram har fortsat selv
sine 900 sger pa Vesterskov, som han drifter.
Hans Peter star for de resterende 1.100 sger samt
slagtegrise og 17 ansatte i bade stald og mark.

En fordobling

Vesterskov har lidt mere end fordoblet antallet
af grise over de seneste to ar, sa der i dag produ-
ceres omkring 65.000 grise arligt fra anlegge-
ne. Dertil kommer nybyggeri af 1.500 stipladser
i forleengelse af et nyligt overtaget anleeg. Naeste
ar overtager Hans Peter ogsa et staldanlaeg i
Bovrup, som i dag er lejet ud, sa der fra 2021 vil
blive produceret omkring 75.000 grise.

- Man skal veere realistisk omkring, hvad der kan
ske, men vi har da hab for fremtiden. De ejen-
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Efter min
mening er
det Danish
Crown, der

treekker
sektoren,
hvor de
andre ligger
lidt mere med
pad frihjul.
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Hans Peter Bertram
og Lars Bertram
generationsskiftede

i vinteren sidste ar.
Her var ejerkonsulent
Torben Lyngsg med til
at skabe overblik over
mulighederne.

domme, vi har udvidet med, har vi gjort, fordi
det passede ind i vores nuvaerende setup, siger
Hans Peter Bertram

For ham betad sterrelsen pa det, han overtog i
vinter, ikke sa meget.

- Jeg har aldrig vaeret sa meget i tvivl om, at jeg
gerne ville overtage produktionen, men det har
altid varet sveert at forestille sig, hvilken skala
det skulle veere i. Det er det jo stadig i dag, for vi
ved ikke, hvad der sker om fem ar, men vi falger
med tiden. Enten skal man folge med tiden, eller
ogsa skal man stoppe, siger han.

Noteringen afger det

Selvom Vesterskov er blevet stegrre med tiden, er

det ikke en selvfalge, at det bliver ved. Hans Peter
Bertram laegger vaegt p4, at grisene kommer, hvis
Danish Crown kan holde en hgj notering.

- Det allervigtigste er, at der bliver performet pa
noteringen. S& kommer grisene ogsa bade fra
unge og gamle. Det er noteringen, der bestem-
mer, hvor mange grise der kommer bade om en
maned og om fem ar. @
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Tekst: Aske Gott Serensen
Foto: Red Star

ar Solvejg Horst Petersen selv skal
fortaelle, hvad hun er ansat til, kan
det koges ned til en kort saetning.
At styrke relationen mellem andel-
shavere og Danish Crown Beef, sa oksekadets
position styrkes, og hun er positiv pa opgaven.

- Jeg har oplevet en stor vilje til at samarbejde
om at fa det bedst mulige ud af tingene, og der
er en forstaelse for, at vi er nadt til at gare noget
anderledes, end vi har vaeret vant til, for at fa
tingene til at falde i hak sammen. Vi skal som
virksomhed vzere bedre til at sette andelsha-
verne i spil, for jeg oplever et stort engagement
blandt vores andelshavere, som vi kan fa en
masse ud af, siger hun.

- Vi har en andelshavergruppe som virkelig er
optagede af at fa et steerkt Danish Crown Beef,
og vi har masser af gode historier bade fra
andelshaverne og fra slagteriet, som vi skal blive
bedre til at fa fortalt.

Vardien i at vaere andelshaver

Solvejg Horst Petersen kommer fra en baggrund
som radgiver ved SAGRO, sa hun kender til livet
i landmandsejede virksomheder. Den styrke skal
italesaettes i Danish Crown Beef, sa det bliver
endnu mere klart, hvad veerdien af medejer-
skabet er.

- Vi skal blive meget bedre til at satte ord pa
vardien af det at veere andelshaver. Den vardi,
der ligger udover det at fa afhentet, slagtet og
solgt sine dyr. De andre fordele og verdier, der
er i medejerskabet, skal vi blive meget tydeligere
pa og kommunikere bedre, og der skal vi ogsa
have hjzlp fra vores andelshavere, siger Solvejg
Horst Petersen.

Samtidig lever Danish Crown Beef ogsa i en ver-
den, hvor baredygtighed bliver et sterre og stgrre
tema, og den dagsorden skal ogsa sattes rigtigt.

- Vi har allerede mange speendende initiativer pa
beeredygtighed, og vi lener os frem og er en del
af det overordnede mal i Danish Crown, men vi
ogsa skal have synliggjort at baredygtighed er

meget andet end klima. Baredygtighed er ogsa
biodiversitet, liv pa landet, og meget mere, og
det skal vi have foldet ud, sa kvaegbruget bliver
en aktiv del af baredygtighedsagendaen.

Vi skal gare det sammen

Indtil videre har Solvejg Horst Petersen brugt en
del tid pd at komme rundt blandt andelshaverne
og hare, hvordan Danish Crown Beef kan blive
en sterkere samarbejdspartner, og hun haber, at
andelshaverne vil vaere med til at bidrage med
lgbende input.

- Vi skal hele tiden have andelshavernes per-
spektiv med i vores arbejde. Vi skal fra vores side
blive bedre til at fortaelle, hvor vi ser markedet
henne og satte en tydelig retning, og samtidig vi
vil rigtig gerne hgre fra andelshaverne, hvordan
vi kan gaore deres hverdag nemmere, sa hvis der
er gode ideer, sa vil vi meget gerne hore dem,
siger Solvejg Horst Petersen.

Derfor haber Solvejg Horst Petersen ogsa, at
andelshaverne vil tage fat i hende, hvis de har
arrangementer, hvor Danish Crown Beef kan
spille ind.

- Jeg har vearet til de forste debatmader og
erfagrupper, hvor der har veeret gode, konstruk-
tive snakke med andelshaverne, om hvad vi kan
gore bedre, og jeg kommer meget gerne ud og
deltager i endnu mere, for hele forudsatningen
for, at vi kan blive bedre sammen, er, at vi forteel-
ler hinanden, hvad vi taenker, siger Solvejg Horst
Petersen.

- Vi er meget opmarksomme pa4, at hvis vi skal
positionere os rigtigt med produktionen af
okse- og kalvekad om fem eller ti ar, sa skal vi
gore det sammen. Hele vardiskabelsen i Danish
Crown Beef ligger i samarbejdet mellem os i
virksomheden og andelshaverne. ®

Solvejg Horst Petersen er uddannet Cand. Agro
fra Den Kgl. Veterinzr- og Landbohgjskole og
har haft stillinger som virksomhedsradgiver,
olkologikonsulent og udviklingskonsulent hos
blandt andre SAGRO, @kologiradgivning Dan-
mark og Jysk Landbrugsradgivning.
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Efter god interesse fra kunderne tager Danish Crown nu nceste
skridt og vil have alle grise leveret til Danish Crowns danske
slagterier beeredygtighedscertificeret.

Nu skal alle grise
baredyotioheds-

CCI

tificeres

Tekst: Daniel Winther Pedersen
Foto: Red Star

anish Crown er pd en mission, hvor

malet er klimaneutralt ked i 2050.

Vejen til det mal er lang, og der er

brug for innovation, teknologi osv.,
hvis det skal lykkes. Men et af redskaberne til at
fa overblik over klimabelastningen er at certifi-
cere alle ejere.

Den proces tager nu det naste skridt. Det sene-
ste ar er der lavet certificering for de ejere, som
til sammen leverer 90 pct. af alle grisene til de
danske slagterier, og nu gar arbejdet i gang med
at certificere de sidste 10 pct.

Det sker efter, kunderne har taget godt imod
Danish Crowns initiativ med klimakontrolleret
oris, der har veeret synlig i REMA, Salling Group,
Aldi, Lid]l og Nemlig.com de seneste uger.

- Jeg er glad for, at landmandenes indsats bliver
gjort synlig i markedet og helt ude ved forbru-
gerne. Interessen fra kunderne var forudsatnin-
gen for at tage naeste skridt og certificere alle
orise leveret til Danish Crowns danske slagterier,
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Jeg er dlad
for, at land-
mendenes
indsats bliver
gjort synlig i
markedet o9
helt ude ved

forbruderne.
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og det skridt tager vi nu, siger Nicolaj Nergaard,
der er direkter i Ejerservice.

Klima og baredygtighed fylder

Pa grillsortimentet af gris i REMA 1000 sidder
deri ar et klistermaerke, hvor der star: "Klima-
kontrolleret Gris, 25% mindre klimaaftryk siden
2005. Og vi skal videre”.

Certificeringen for hver enkelt ejer har gjort det
ovenstaende budskab muligt at selge ind til
kunderne, og Simon Kaspersen, der er director
i Marketing i Danish Crown Foods, forteller, at
det arbejde er blevet taget rigtig godt imod.

- Klima og baeredygtighed fylder meget pa kad,
og vi ved, at det er en af de primare arsager

til, at ked bliver fravalgt blandt isaer yngre
forbrugere. Men at vi nu er i gang med at lave
handlingsplaner helt ned pa bedriftsniveau,
det er stort og afggrende for, at vi kan mindske
vores klimapavirkning, men ogsd kommunikere
det arbejde og den ambition til kunder og for-
brugere. Det viser, vi tager ansvaret alvorligt, og
det har de danske kunder taget rigtig godt imod,
siger Simon Kaspersen.

Danish Crown lancerer efter sommerferien en
stor kampagne, der skal satte fokus pa arbejdet
med at mindske klimabelastningen pa produk-
tionen af grisekead. ®
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Sadan foregar en certificering

Certificeringen foregar ved, at Baltic Control
ringer andelshaver op og aftaler en dato for et
telefonmede. Passer certificeringstidspunktet
med, at der alligevel skal gennemfares audit pa
bedriften, kan det klares i samme omgang.

De oplysninger, som kraves for at blive certifi-
ceret, vil i forvejen for de flestes tilfaelde ligge i
E-kontrollen. Derudover vil det ggre kontakten
smidigere, hvis ggdningsregnskab, niveau for
ADD, dadelighed og evt. miljggodkendelse er
klar pa dagen.

Nar certificeringen er gennemfart, og data er
beregnet, vil du kunne se dine nggletal samt
tre-arige mal pa dit Dashboard, som du finder
gennem Danish Crowns Ejerside.

Har du spergsmal til ovenstaende, er du altid
velkommen til at kontakte Danish Crown Ejer-
service.

10%

Sa fa grise mangler at
blive certificerede.

<_

De danske detail-
kader har bakket
godt op om klima-
certificeringen, og
henover sommeren
lanceres en starre
kampagne for at saette
fokus pa det store
arbejde med at seenke
klimapavirkningen.
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Danmark er
verdens mest
klimaetfektive
land il
oriseproduktion

En ny rapport fra World Ressources Institute viser, at Danmark har den mest klimavenlige
oriseproduktion i hele verden. Samtidig bliver den danske meelkeproduktion, hvor en stor del

af dyrene ender ved Danish Crown Beef, ogsd fremhcevet som verdens forende.
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Rapporten fra WRI er
et godt supplement til
Danish Crowns egen
certificering, nar salgs-
afdelingerne i Danish
Crown skal snakke
med kunderne.

iden Danish Crown gennem selskabets
beeredygtighedsstrategi kortlagde
udledningen fra stgrstedelen af
orisene leveret til selskabet, har det
veret tydeligt, at den danske griseproduktion
13 i den farende del af feltet, nar det kommer
til klimaeffektivitet. Nu viser en ny rapport fra
World Ressources Institute, at Danmark ligger
helt i front.

Rapporten har sammenlignet den udledning

en gris og en malkeko laver i hele sin livscyk-

lus i forskellige lande, og den ferende position
oleeder Lars Albertsen, der er global salgsdirekter
i Danish Crown Pork. Den bidrager nemlig til den
anerkendelse, som Danish Crown far fra kunderne
i baeredygtighedsarbejdet.

- Det er et fornemt resultat, som uden tvivl far
en positiv betydning for os. [ disse tider ser vi
mange endrede forbrugermeanstre, og klima-

il

Det er medet
positivt og
et stort
skulderklap
til de danske
landmend,
der arbejder
for en mere
bceredydtio
fremtid for
fodevarer.

n

pavirkning er blevet et meget vigtigt parame-
ter for forbrugere pa mange markeder. Vi er i
forvejen anerkendt for vores klimaeffektivitet,
men sadan et statement her vil vi bestemt
bruge aktivt til at understgtte vores ambitigse
baeredygtighedsagenda. Det er ogsa min forvent-
ning, at kunderne vil bruge det aktivt ud mod
slutbrugerne i bade retail og foodservice, sa
det er meget positivt og et stort skulderklap il
de danske landmaend, der arbejder for en mere
baredygtig fremtid for fadevarer, siger Lars
Albertsen, der er global salgsdirekter i Danish
Crown Pork.

Et resultat af mange ars forbedringer
Den feorende position kommer isar via effektiv
drift pa de enkelte landbrug, og bestyrelses-
formand i Danish Crown Erik Bredholt er glad
for, at det store arbejde blandt de danske land-
meaend giver malbare resultater.

- Det her er et resultat af et keempestort arbejde
i hele landbrugsklyngen, som i rigtig mange ar
har arbejdet pa konstante forbedringer. Det er
hardt slid ved den enkelt landmand gennem
forbedringer af produktion og drift, det er hardt
slid fra de mange mennesker, der hver eneste
dag yder en stor indsats i udvikling og innova-
tion, som understattes af vores felles selskaber,
siger han.

Erik Bredholt understreger samtidig, at den
danske landbrugssektor skal holde fast i det
nuvaerende momentum, sd fererpositionen
fastholdes.

- Vi skal hver dag blive ved med det gode
arbejde, vi allerede gor. Vi skal fortsat afseette
ressourcer til udvikling af udstyr, genetik, pro-
duktionsmetoder og management. Nar vi bruger
vores ressourcer effektivt, er det bade godt for
den omverden, vi producerer i, og for gkonomien
hos den enkelte landmand, sa vi ma ikke sleekke
pa de gode indsatser, siger Erik Bredholt.

Danish Crowns baredygtighedsstrategi blev
lanceret 8. marts 2019. Malsatningen er en
halvering af klimapavirkningen i 2030 og klima-
neutralitet i 2050.

World Resources Institute (WRI) er en global
nonprofitorganisation, der blev etableret i 1982.
WRI's aktiviteter er fokuseret pa syv presserende
globale udfordringer, der skal handteres for at
reducere fattigdom, dyrke gkonomier og beskytte
naturlige systemer: mad, skove, vand, energi,
byer, klima og hav. e
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Tekst: Daniel Winther Pedersen / Foto: HelloFresh

Act as one
var negglen 1 aftale med
maltidskasse-gigant

Et steerkt samarbejde mellem Danish Crown Pork og Danish Crown
Foods har betydet, at begge forretningsenheder har indgdet aftaler
med HelloFresh, en global leverander af maltidskasser.

n af de store styrker i Danish

Crown-koncernen er synergierne og

mulighederne i, at der er flere forret-

ningsenheder, som er enormt sterke
pa hvert sit omrade.

Det er de nye aftaler med HelloFresh, der er en
keempe leverandgr af maltidskasser i bade Euro-
pa, USA og Australien, et godt eksempel pa.

Pa Anuga-messen i 2019 fik Danish Crown Pork
nemlig en henvendelse fra HelloFresh, der har
hovedsade i Berlin i Tyskland. De var interesseret
i en leverander af fersk gris til maltidskasserne

i Tyskland, fortaeller Stefan Gotthard, der er
Geschaftsfiuhrer for Convenience i Oldenburg.
For Oldenburger Convenience er det vigtigt at
have kunder som HelloFresh for at fortsaette de
sidste maneders gode udvikling.

- Der var kontakt med HelloFresh pa Anuga
sidste ar, og sa holdt vi efterfalgende mader. De
ville gerne have Danish Crown som leverander
af griseked, og vi ville faktisk gerne levere til
dem, fordi maltidskasser/e-commerce er et
nyt omrade for os, hvor vi kommer helt taet pa
forbrugeren. Det har betydet, at vi har skullet
omstille produktionen en smule, fordi det er
mindre stykker, vi skal lave, men det har vaeret
en prioritet for os, og det er lykkedes nu, siger
Stefan Gotthard.

il

Det vil veere
nodvendidt at
komme med
nye produkter
for at holde
HelloFresh
ombord, o9 det
kan o9sd ade
den samlede
meengde, som
Danish Crown
Pork vil
levere.

n

Ville ogsa have bacon

Efter en tid med konstruktiv dialog indgik
Danish Crown Pork og HelloFresh en aftale om
i alt otte produkter fra merbrad og kamme af
oris til det tyske marked. Aftalen betyder, at der
kan szlges nogle af de produkter, der har veeret
svaere at selge i Corona-tiden.

- Aftalen begynder i juli, og det er planlagt, at
udvalget fra Danish Crown Pork til HelloFresh
vil blive udvidet i den kommende periode i det
omfang, de produktionsmuligheder, vi har lige
nu, tillader det. Men det vil vaere ngdvendigt at
komme med nye produkter for at holde Hello-
Fresh ombord, og det kan ogsa age den samlede
mangde, som Danish Crown Pork vil levere,
siger Stefan Gotthard.

Ifglge HelloFreshs egen hjemmeside er maltids-
kasse-giganten nu til stede i 14 forskellige lande
og leverer mere end 111 millioner maltider til
over 4,18 millioner kunder (Q1 2020-tal). Det gor
dem til en af de starste spillere pa maltidskasser.

Da Danish Crown Pork var langt i processen
med HelloFresh og skulle sende et samlet tilbud,
efterspurgte maltidskasse-giganten ogsa bacon,
og sa begyndte Act as one-synergierne at vise
sig.

- Da kunden ogsa gnskede bacon fra os, gav vi
selvfelgelig den forespgrgsel videre til Danish



Crown Foods, som er eksperter pa bacon. Jeg
ringede til Christian Daub, der er director for
tysk retail i Foods og satte ham ind i sagen, og
det endte med, at Foods indgik en aftale med
HelloFresh pa bacon ogsa. Det er jo fremragen-
de, at vi kan udnytte de muligheder, der opstar
i en stor koncern som Danish Crown. Det er
fantastisk, at vi hjelper hinanden, sa vi alle bli-
ver sterkere, men det betyder ogs3, at vi hjelper
kunden til at fa en rigtig god oplevelse og en
god relation til os, siger Stefan Gotthardt.

Losningsorienteret og staerkt samarbejde
Christian Daub, direktgr for tysk detailhandel

i Danish Crown Foods, glaeder sig ogsa over
samspillet mellem Danish Crown Pork og Foods
om HelloFresh.

Dog tog det ogsa meget dialog frem og tilbage
med HelloFresh, for baconaftalen var pa plads.
Danish Crown Foods er heller ikke vant til at
fremstille bacon i sa sma portioner pa fabrikker-
ne, men Christian Daub fortzller, at Haarlem-
fabrikken var fantastisk til at finde lgsninger, sa
enderne kunne mgdes.

- En maltidskasse kan jo vaere til blot to per-
soner, og sa er det nogle meget sma portio-

ner, vi skal producere. Vi havde en idé om, at
Haarlem-fabrikken kunne justere noget af deres
eksisterende opsatning, sa det kunne passe til
HelloFresh-kravene, og der har folkene i Haar-

HelloFresh er en af
de sterste i verden,
nar det kommer til
maltidskasser. De er
til stede i 14 lande og
leverede i Q1 mere en
11 mio. maltider.

dd

Hele
forlobet med
HelloFresh
viser, hvor
steerke vi kan
veere i Danish
Crown, ndr vi
kombinerer
vores styrker
og arbejder
sammen.

n

lem med Frank Klein i spidsen veret fantastiske
til at finde lgsningerne, sa alle parter er tilfredse,
siger Christian Daub.

Christian Daub er ogsa meget glad for, at
Danish Crown Foods nu er leverander til en sa
stor e-commerce-spiller som HelloFresh, fordi
e-commerce er et omrade med hgj prioritet for
Danish Crown Foods.

I forste omgang skal Danish Crown Foods kun
levere bacon til HelloFreshs tyske marked, men
Christian Daub forteller, at der allerede er dialog
om at udnytte Danish Crowns internationale
setup til at levere bacon til flere af HelloFreshs
markeder.

- Hele forlebet med HelloFresh viser, hvor staerke
vi kan vare i Danish Crown, nar vi kombinerer
vores styrker og arbejder sammen. Det er Act

as one pa bedste vis, og det betyder, at vi kan
servicere de storste kunder, som har brug for det
internationale setup, vi kan levere som koncern,
siger Christian Daub.

Danish Crown Beef har ogsa indgaet en aftale
med HelloFresh. Det er i farste omgang pa
hakket okseked til det danske marked, hvor
HelloFresh netop har lanceret sit produkt i juni.
Det er dog planen, at Danish Crown Beef i den
kommende tid skal snakke med HelloFresh om
flere produkter til det danske marked. @

Koncern
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Corona-krisen har skabt eget sammenhold blandt danskerne. Det geelder ikke
bare hjemme i opgangen eller pd villavejen. Der er ogsd klare tegn pd, at danskerne
gerne vil kebe dansk, ndr de bruger penge. Derfor ruller Danish Crown Beef nu en
kampagne ud, der skal scette fokus pd dansk oksekeds kvaliteter.

Covid-19 har skabt gget
appetit pa danske varer

Deteren
Tekst: Aske Gott Sarensen lx end’ som
Foto: Thomas Alcayaga vi i Danish
Crown Bee
atriotismen og viljen til at bakke dan- . ﬁ
ske virksomheder op har fiet med- ermeget
vind under corona-krisen. Det viser en élade fOI‘.
forbrugerundersggelse, hvor 37 pct. af
danskerne angiver, at de i hgj grad foretrakker at "
handle i danskejede forretninger og kgbe danske
produkter.

Den udvikling er godt nyt for Danish Crown Beef,
som salger okse- og kalvekad fra 5.000 danske
landmaend, sa derfor lancerer virksomheden nu
en Kegb Dansk-kampagne.

- Det er en trend, som vi i Danish Crown Beef ; ; /0

er meget glade for. Det er en dagsorden, vi har

skubbet pa leenge. Vores danske andelshavere af danskerne fore-
leverer ikke bare noget af det bedste okse- og treekker at handle
kalvekgd, man kan fa i hele verden, sammen- i danskejede for-

lignet med ked fra andre verdensdele er det retninger og kebe

ogsa mere klimaeffektivt og med en hgj dyre- danske produkter.



velfeerd, der blandt andet gar, at alt vores kad
fra Dansk Kalv-konceptet har to hjerter i Statens
Dyrevelfaerdsmaerke. Sa der er faktisk mange
gode grunde til at kgbe dansk, nar man star ved
keledisken, siger Finn Klostermann, der er CEO i
Danish Crown Beef.

Grundlag for fortsat udvikling

Netop klimaeffektiviteten er et fokusomrade
blandt leverandererne af kreaturer. De skal ogsa
na Danish Crowns klimamal om en halvering af
i udledningen af klimagasser i 2030 og klima-
neutralitet i 2050. Her er en gget opbakning

til det danske ked vigtig for at kunne fortsaette
udviklingen.

- Dansk ked er allerede med i toppen, nar det
kommer til klimaeffektivitet. Blandt andet viser
en rapport fra World Ressource Institute, at
Danmark har den mest klimaeffektive maelke-
produktion i verden, og vi vil blive ved med at
veere helt i front. Hvis danskerne vaelger dansk

il

Hvis
danskerne
veelder dansk
oksekod, nar
de star ved
koledisken,
sd stotter
de samtidig
udviklingen
af et mere
klimavenligt
erhverv.

n

oksekad, nar de star ved keledisken, sa statter
de samtidig udviklingen af et mere klimavenligt
erhverv, som pa sigt skal blive helt klimaneu-
tralt, siger Finn Klostermann.

Kampagnen Kgb dansk begyndte i uge 25 bade
pa de sociale medier, og samtidig vil processen
med at skabe mere synlighed i butikken med
Dansk Kgd-maerket ga i gang. Derudover vil
Dansk Kedkvaeg blive fremhaevet fra uge 27
med en kampagne, der fortzeller om de mange
kvaliteter konceptet bygger pa. Det gaelder alt
fra smag over dyrevelferd til naturpleje og
biodiversitet. ®

Klistermarket med Kad fra danske
landmaend skal veere synligt i butikkerne
henover sommeren for at stgtte op om
den ggede fokus pa danske rivarer.

\s
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Danish Crown
arrangerede en
andelsdag pa Bygholm
Landbrugsskole

Landbrugseleverne pd Bygholm Landbrugsskole Icerte
mere om Danish Crown som andelsselskab, og hvad det indebcerer for
landmeendene, da Danish Crown stod for en andelsdag. Andelshaver John
Jakobsen kom ogsd og fortalte blandt andet om sin oplevelse med
et generationsskifte og Danish Crown som selskab.

Tekst: Martin Christensen
Foto: Claus Petersen

ygholm Landbrugsskole lagde ram-
mer til en andelsdag, hvor Danish
Crown var inviteret til at forteelle
om det at vare andelshaver i Danish
Crown. Deltagerne var 27 landbrugselever fra

en 2. hovedforlgbsklasse. Juniorkonsulent Niels
Erik Wegger fra Danish Crown Ejerservice er
glad for invitationen, da besgget pa skolen pas-
ser godt ind i det ggede fokus pa unge
landmaend.

- Vi er her i dag, fordi vi gerne vil vise os frem
for de unge og fortelle om deres muligheder i
Danish Crown. Vi vil gerne forsgge at gore dem
klogere pa andelstanken i selskabet, og hvilke
muligheder vi kan tilbyde dem som unge land-
mend. Det er jo ingen hemmelighed, at vi gerne
vil have flere unge andelshavere, siger Niels Erik
Wegger.

Udover Niels Erik Wegger sa besggte den unge
andelshaver John Jakobsen ogsa sin gamle skole
for at fortalle om, hvordan han lgste generations-
skiftet, og hvordan det er at vaere andelshaver

i Danish Crown. Han er glad for, at han matte
besgge fremtidens landmaend og fortzaelle om
sig selv og Danish Crown.

- Jeg synes, det er rigtig vigtigt, at der kommer
folk som os udefra pa landbrugsskolerne. Jeg
kan huske fra mig selv som landbrugselev, at det
var rigtig rart, nar der kom nogen ude fra virke-
lisheden, man kunne relatere til. Sa jeg hdber da,
at de har haft den samme folelse og har kunnet
relatere til min situation, siger John Jakobsen.

Karkomment besgg
Det var ikke kun Danish Crown, der var begej-
stret for dagen. De engagerede og debatlystne
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elever bad ogsa andelsdagen velkommen. De var
glade for, at der netop kom nogen ude fra den
virkelige verden.

- Jeg synes, det var en rigtig spendende og ker-
kommen dag. Det er fedt, nar der kommer nogle
som Niels Erik og John, der kan fortzlle og svare
pa vores konkrete spgrgsmal om virkeligheden,
vi kommer ud i. De har i langt hgjere grad finge-
ren pa pulsen i vores fag, end vores undervisere
har, siger Michael Pinstrup, landbrugselev pa
Bygholm Landbrugsskole.

Efter Michael Pinstrup og hans medstuderende
havde deltaget i oplaeggene fra Niels Erik Weg-
ger og John Jakobsen, blev de sendt ud i grupper
for at arbejde med opgaver om det at etablere
sig som griseproducent. Niels Erik Weggers
opleeg handlede i hgj grad om fordelene ved

at etablere sig i et andelsselskab som Danish
Crown.

Ikke det sidste

Hvis det skal sta til Niels Erik Wegger, sa er det
ikke den sidste landbrugsskoleklasse, han har
varet ude ved.

- Dagen i dag er lige sa meget for at prove
konceptet af, fordi det er noget, vi gerne vil
bruge flere ressourcer pa. Vi vil gerne vare mere
synlige overfor de unge, fordi vi mener, det er
afggrende, at vi i hgjere grad nar ud til de unge
med vores budskaber, og at vi samtidig hgrer,
hvad de har at sige, siger Niels Erik Wegger.

John Jakobsen er glad for, at Danish Crown er
blevet mere synlig i offentligheden og isaer
overfor de unge.

- Forhen hgrte man jo ikke det store fra Danish
Crown, det var i hvert fald den fornemmelse,
man havde. Sa det er rigtig fedt, at man har
skruet op for synligheden, specielt overfor de
unge. Vi kommer jo ikke uden om, at de er frem-
tiden i selskabet, sa derfor er det helt afggrende
at veere i dialog med dem, synes jeg, siger John
Jakobsen. @

e
Ifalge Niels Erik Wegger fra

Danish Crown Ejerservice skal
dagen pa Bygholm gentages, sa
endnu flere unge landmaend bliver
bekendt med, hvad Danish Crown
kan tilbyde.
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Nar den ene forretningsenhed oplever mangel pa ekologisk griseked, og den anden

har en overproduktion, giver det god mening at hjcelpe hinanden.

Friland o9 KLS Uggolarps
i nyt samarbejde om
okologoisk orisekod

Tekst: Kasper Frank
Foto: Friland

riland oplever i gjeblikket en enorm

efterspgrgsel pa det gkologiske grise-

ked. Trofaste, nuveerende kunder og

en udvidelse pd det nordamerikanske
marked har gjort, at udnyttelsesgraden er pa et
meget hgjt niveau.

- Med den hgje udnyttelsesgrad pa grisene, har
vi haft sveert ved at finde de mangder, som mar-
kederne hungrer efter i gjeblikket, siger Claus
Hein, der er direkter i Friland.

Stagnerende salg

Hvis man kigger over sundet mod KLS Ugglarps,
er situationen dog en anden. Her blev en del af
det okologiske grisekgd indtil for nyligt ned-
klasificeret og solgt som konventionelt kad.

- Det svenske marked er stagneret en smule

pa gkologi i de senere ar, og vi stod derfor i en
rgerlig situation, hvor vi blev ngdt til at selge
en storre del af det gkologiske grisekad som
konventionelt kad, siger Jonas Tunestal, der er
direkter i KLS Ugglarps og fortsaetter:

- Vi har en lignende afregningsmodel til land-
manden som hos Friland, og malet er selvfglge-
lig at selge sa stor en del af kroppen som muligt
som gkologi for at sikre landmanden en god
afregning.

Act as one
Der skulle ikke mere end en telefonsamtale til,
for de to direkterer kunne konkludere, at de her

uill

N‘I“l .«f'r

kunne drage fordel af, at vaere en del af Danish
Crown koncernen.

- Kompetente medarbejdere fra KLS Ugglarps og
Friland satte sig sammen for at finde en model,
og i denne uge er det forste svenske gkologiske
ked blevet solgt via vores salgskontor i Kiel, siger
Claus Hein.

Hvis de to virksomheder havde veret kon-
kurrenter, havde det unagteligt veeret noget
sveerere at fa aftalen i hus, men det er lykkedes
at skabe en model, som bade KLS Ugglarps og
Frilands leverandgrer tjener penge pa.

- Det er et meget interessant projekt, som jeg
har store forventninger til. Jeg ser det her som
det forste skridt, men jeg kan sagtens forestille
mig, at vi kan arbejde endnu mere sammen pa
tveers af de to business units, siger Jonas Tune-
stal. @

Samarbejdet mellem
Friland og KLS tager sit
udspring pa salgskon-
toret i Kiel, hvor svensk
okologisk ked er solgt
under Friland-brandet.



Tekst: Daniel Winther Pedersen / Foto: Danish Crown

Ooet fokus pa toppings

De kommende mdneder kommer der tre nye topping-linjer pd Danish Crown Foods-fabrikken i
Dinklage, der skal styrke indsatsen pad topping-markedet, hvor der er store forventninger.

alet er at vinde markedsandele i

markedet for pizza-toppings, og

derfor har Danish Crown Foods

sat gang i et nyt projekt pa
fabrikken i Dinklage i Tyskland, hvor tre nye
linjer seettes op.

Markedet for toppings er nemlig rigtig interes-
sant, da det er et af de steder, der noteres god
vakst i Danish Crown Foods.

- Toppings er et af de markeder, som er i god
vakst i Danish Crown Foods, hvor Danish Crown
Toppings i Thorning hvert ar producerer mange
tons fyld til pizzaindustrien. Nu udbygger vi
vores repertoire med nye linjer i Dinklage, hvor
vi kan lave feerdigkogte skinkeprodukter i flere
formater, sa vi kan sta endnu starkere ud mod
kunderne, siger Nicolai Linde, der er senior
manager i Engineering i Danish Crown Foods.

Gor os konkurrencedygtige

Projekt Top Gun skal, nar det er realiseret, @ge
salgspotentialet med 20.000 - 25.000 tons
toppings om aret i Danish Crown Foods.

En af de nye linjer af i alt to i Dinklage er en
IQF-linje (Individual Quick Freeze), hvor feerdig-
kogt skinke bliver skaret op og frosset ned hver
for sig, sa producenter af frysepizzaer let kan
putte skinken pa deres produkter. Den anden
linje skal levere kelede toppings til blandt andet
Dominos. Samtidig installeres et nyt fuldauto-
matisk anlaeg til saltning, tumbling og fyldning
samt nyt setup med kog og intensiv keling til
produktion af halvfabrikata for pakkeprocessen.

- Dinklage skal vare specialister i topping og
slowcooked, og med det nye produktionsanlaeg
skal vi via Danish Crown Toppings salgskanaler
kunne gge vores markedsandele pa topping-
markedet. Det er et naesten fuldautomatisk

ad

Toppings
eretafde
markeder,
som erigod
veekst i
Danish
Crown Foods.

n

De nye maskiner til
toppings er state of
the art, og skal imple-
menteres i lgbet af
efteraret.

2

setup, og med de store volumer, vi vil kere igen-
nem, kan vi fa optimeret kostprisen til et niveau,
hvor vi kommer til at kunne konkurrere med det
bedste pd markedet, siger Nicolai Linde.

Spendende omstilling

Den forste af de nye linjer som skal producere
fersk topping til blandt andet Dominos. Denne
linje forventes af veere i drift i september. IQF-
linjen forventes at vare i drift i oktober, mens
halvfabrikata produktionen skal vare i drift i
december.

Fabrikschef pd Danish Crown Foods-fabrikken
i Dinklage Andreas Goring forteller, at det er et
stort omorganiseringsarbejde, der er i gang for
at fa de nye linjer pa plads, men han forventer
store ting af linjerne.

- Det bliver virkelig speendende med de nye lin-
jer her pa fabrikken. Det er nogle highend-ma-
skiner, som er meget moderne, hgj-automatiske
og med den nyeste teknologi. Det glaeder vi os
til at arbejde med. Nar de er pa plads, skal vi

til at arbejde med opskrifterne pa dem, og vi
skal arbejde teet sammen med Danish Crown
Toppings. Det er en meget spendende tilfgjelse
til fabrikken, siger Andreas Géring. e

Koncern
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Kina har varet et godt
marked for Danish Crown
det seneste ar, og med

abningen af fabrikken i
Pinghu er Danish Crown
i feerd med at fa endnu

mere fat pa de kinesiske
forbrugere.

Derfor lancerede Danish

Crown China en kampagne i slut-
ningen af april for at skabe opmarksomhed om
Danish Crown blandt kineserne. Kampagnen
indeholdt en timelang live-video pa de kinesiske
sociale medier Weibo og YiZhiBo, hvor to influ-
encere blev bragt ind.

Nasten en halv
million Kinesere
sa Danish
Crown-udsendelse

- Vi afholdt en times live videosession, hvor en
kvindelig kinesisk ernaringsvejleder, der ogsa er
en influencer, forklarede og viste, hvordan man
laver et nerende og sikkert maltid med Danish
Crown-griseked. Den anden influencer, der ogsa
var en kvinde, er en af de store meningsdannere
inden for mad i Kina, og hun viste, hvordan

man laver to opskrifter lavet af Danish Crown til
familier, siger Frankie Miao, marketingchef hos
Danish Crown China.

Frankie Miao siger, at live-videoen var en meget
starre succes, end de havde forventet. Faktisk sa
hele 470.000 kinesere med i lgbet af den time,
udsendelsen varede.

Afreoningen for
fredagsdyr skubbes

Afregningen pa de dyr, der bliver slagtet om fre-
dagen i Danish Crown Beef, har normalvis veeret
tilgeengelig natten til leardag, men for at optime-
re pa ressourcerne i Ejerservice-afdelingen bliver
der nu justeret en anelse pa arbejdsgangen.

Det betyder, at afregningerne forst vil vaere

klar natten til tirsdag. Pengene vil fortsat vaere
til radighed for andelshaver syv dage efter slagt-
ning. Det er stadig muligt at hente slagteoplys-
ningerne pa ens dyr efter klokken 17 samme dag,
som de er slagtet.

Spergsmal til afregninger kan altid stilles til
Danish Crown Beef Ejerservice pa 8919 2590.




Danish Crowns
baconsalg i
Tyskland nar
nye hgjder

[ Tyskland har Europa-afdeling i Danish Crown
Foods rigtigt godt gang i salget af bacon lige nu.
Europa-afdelingen har nemlig indgaet flere afta-
ler pa bacon pa det tyske marked, som betyder,
at Danish Crown nu star for cirka halvdelen af
alt baconsalg pa det tyske marked sammenlig-
net med 38 pct. i 2013

- Vi er lige nu i gang med at onboarde en
raekke starre baconordre til vores ngglekunder
i Tyskland, og det vil samlet bringe vores
markedsandel pa bacon op pa cirka 50 pct. pa
det tyske detailmarked. Den positive fremgang
pa detail-markedet bliver til dels ogsa matchet
pa foodservice. Foodservice har vaeret mere
udfordret af Corona-virus, men vi ser nu ogsa
fremgang pa det omrade, siger René M. Olsen,
der er Senior Vice President i Europe-afdelingen
i Danish Crown Foods.

Markedsandelen pa cirka 50 pct. i Tyskland er
bade for Tulip-bacon og private label til sammen.

- Det er et ufravigeligt mal for os at vere den
bedste baconleverander i markedet. Det gaelder
bade pa Tulip-meerket, men ogsa nar vi leverer
private label. Hvor greensen for hvor mange
markedsandele, vi kan tage, gar, ma tiden vise,
siger René M. Olsen.

KLS Uoglarps
satter finansiel
rekord i maj

KLS Ugglarps havde den bedste maned i virk-
somhedens historie i maj, og det gleeder Jonas
Tunestal, administrerende direktar for KLS
Ugglarps.

- Forst og fremmest er jeg bade glad og stolt
over at lede denne virksomhed med sa mange
ekstraordineere anstrengelser hver dag af sa
mange af vores medarbejdere. Jeg er faktisk
meget stolt af alle vores 1.500 ansatte, der gor et
bemeerkelsesverdigt stykke arbejde hver dag.

Han forteeller, at man har faet afkast af en
strategi, som er blevet sat rigtigt. Samtidig har
forbrugsmenstrene andret sig i krisetiderne.

- Pa samme tid er jeg godt klar over, at vores
medarbejdere arbejdede lige sa hardt i maj som
for 6, 12 eller 18 maneder siden. Det er let at prise,
nar resultaterne er gennem taget, men jeg ma
tilfaje, jeg er lige sd imponeret over alles indsats
ogsa det sidste ar, siger Jonas Tunestal.

T

Det er blandt andet
nye forbrugsmenstre
under corona-krisen,
der spiller lige ind i
KLS Ugglarps strategi
om et sterkt hjem-
memarked, som har
gjort, at maj maned
blev ekstraordincer.

Noter
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Far dine orise
vand 09 luft nok?

e varme maneder er over os, og

derfor er det altid vigtigt at tjekke,

at bade ventilation og overbrusning

fungerer korrekt. Det er ikke kun for
dyrevelfaerdens skyld, men ogsa for gkonomiens
skyld. Fa derfor tjekket alle udhang ved diffus-
ventilation og isolering og tjek, om luftventilerne
virker.

Har du vaegventilation, sa tjek at luftpladerne er

funktionsdygtige, at ledeplader er indstillet kor-

rekt og star ens hele vejen rundt, og at luftplader
kerer op og ned samtidig.

Forkert overbrusning skaber svineri

Vi kommer rundt en i del stalde i landet, og pa
det seneste har vi set en tendens, som gar igen.
I stalde, hvor overbrusningen kerer optimalt, er
der mindre svineri end i stalde, hvor det ikke
fungerer. Overbrusningen er med til at styre
grisenes ggdeadfaerd, sa serg for, at spalterne er
vade inden indsattelse, sa stien ikke "vender”.

For at sikre optimal afkeling ber brusetiden
veare sa lang i de varme perioder, at alle grise
kan na under bruseren - dvs. 2-2,5 minut ad
gangen. Bruser du laengere, giver det blot ekstra
vand i gyllen.

Bliv gerne i stalden, mens der bruses, og kon-
troller, at vandet rammer, hvor det skal. Hold gje
med at alle grise, der vil det, nar ind og bliver
kolet, mens anlaegget kerer. Hvis overbrusnin-

gen korer optimalt, kan det seenke temperaturen
pa grisen med op til fire grader.

I tabellen ved siden af, kan du se et forslag til
strategi. Det er en god idé at have et ekstra saet
dyser liggende, som er afkalket og klar til brug. e

Fulddranet  Delvist fast

dulv dulv

Drifts tid, k1. 9-20 (tjek ur) 9-20 (tjek ur)

Stop udetemperatur 14 grader 14 grader
Temp. 1% 0,5 grader 0,5 grader
Temp. 100% 3,5 grader 3,5 grader
Cyklustid 1% 45 minutter 45 minutter
On tid 1% 45 sekunder 45 sekunder
Cyklustid 100% 30 minutter 20 minutter
On Tid 100% 120 sekunder 180 sekunder

Ventilkasserne ved kombi-diffus ventilation ma farst
abnes, nar udetemperaturen er over 17 grader.

A

e
Billedet her er taget

pa et radgivnings-
besgg og viser
luftindtaget til
loftrummet over en
diffus ventileret stald.
Her kan manglende
ventilation skade til-
vaeksten ved grisene.

e

Strategien her er
udviklet under
Produktionskoncept
Slagtesvin.



