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FORBRUGERNE HAR SKABT
DANISH CROWN

FORBRUGERE VERDEN OVER HAR GJORT DANISH CROWN TIL EUROPAS STORSTE SLAGTERI. VEJEN DERTIL HAR TAGET 125 AR.

Hvordan skaber man en virksomhed sa
succesfuld, at den giver beskaeftigelse
til 23.500 mennesker og bidrager med
hele fire procent af Danmarks samlede
eksportindtaegter?

Svaret er lige sa enkelt, som det er
kompliceret at gennemfare - man pro-
ducerer nogle fgdevarer, som kunderne
foretraekker frem for konkurrenternes.

Nar forbrugere i Danmark, Europa
og resten af verden star i deres lokale
supermarked med to lignende produkter
i handen og valger det fra Danish Crown,
sa belgnner de 125 ars hardt arbejde for
at blive den bedste.

Kender forbrugerne
Og det er dette lille valg, denne lille sejr,
som indkasseres hvert eneste minut dgg-
net rundt, nar forbrugere og indkgbere
foretrekker et produkt fra Danish Crown
fremfor konkurrenternes. Det er den sejr,
der har skabt Danish Crown.

Administrerende direktegr i Danish
Crown Kjeld Johannesen er heller ikke et
gjeblik i tvivl om, hvorfor Danish Crown
har opnaet den enorme succes:

- Vi kender vore kunder utrolig godt.
Vi har jo fulgt dem tat hver dag i mere
end hundrede ar, og det giver os en unik
forstaelse for tradition og smag. Vi leve-
rer det, som kunderne gerne vil have - til
den aftalte pris, til tiden og i den rigtige
kvalitet. Og det er vores eksistensberet-
tigelse, siger Kjeld Johannesen.

En anden og ligesa vigtigt komponent

i Danish Crowns succes er selskabets eje-
re - de danske svine- og oksekgds-pro-
ducenter. De har bakket op om selskabet
i modvind og medvind og udvist en stor
grad af talmodighed og fremsynethed.

Ikke mindst det sidste har givet sig
udslag i modige og fremsynede investe-
ringer, der har gjort det muligt at opna
resultater og nedbryde barrierer, som de
faerreste nok havde turdet dremme om,
da selskabet blev etableret i 1887.

Brad barrieren

Traditionelt set er fgdevarer noget, der

er blevet produceret og spist lokalt. Det
geelder stort set over hele verden. Forbru-
gerne har generelt en stgrre tilknytning
og tiltro til, at fgdevarer fra egen region
eller land er bedst.

En af Danish Crowns store bedrifter
har veret at bryde den barriere ved
benhardt at satse pa hgj spisekvalitet og
fgdevare-sikkerhed til en konkurrence-
dysgtig pris.

Samhandlen med udlandet star-
tede for alvor med bacon-eksporten til
England i forrige arhundrede. | dag, 125 ar
efter Danish Crowns opstaen, er England
stadig det st@rste marked, men andre er
kommet til - cirka 135,

Ofte far vi tilbagemeldinger fra folk,
der har vaeret helt ude i verdens afkroge
og er blevet overrasket over at finde for
eksempel konserves fra Tulip.

Selvom Danish Crown igennem alle
125 ar har veeret ejet af danske svine- og

oksekgds-producenter, sa er firmaet
ikke lngere kun et dansk foretagende.
Danish Crown er for l2ngst blevet en
international virksomhed med flere end
23.000 medarbejdere over hele verden,
og den udvikling vil fortsette i fremti-
den. | dag eksporterer Danish Crown 90
procent af produktionen til udlandet.

Ingen slar den danske gris

Ligesom Danish Crown igennem artier
har strebt efter at producere den hgje
kvalitet til kunderne, sa har de danske
svineproducenter lige sa leenge straebt
efter at levere slagtesvin i verdensklasse.
Og det gar de.

Danish Crowns succes er dansk
svineproduktions succes. Man kan ikke
producere f@devarer i verdensklasse, hvis
ikke ravaren ogsa er i verdensklasse.

- Nar Danish Crowns medarbejdere
rejser rundt i verden for at abne dgre for
kompagniets produkter, sa er det naesten
altid vores hgje kvalitet og troveerdighed,
der lukker handlen. Vi er simpelthen
kendt og anerkendt for at kunne levere
store mangder af hgj, ensartet kvalitet
med en fgdevaresikkerhed i verdens-
klasse. Og der er ingen som de danske
svineproducenter, der kan levere det,
siger den administrerende direktar.

Kan succesen fortsztte?

Ifglge Kjeld Johannesen tegner fremtiden
lys for Danish Crown. Koncernens nye
markeder i @sten med Kina som den
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helt store vaekst-motor og den generelt
starre efterspgrgsel efter fgdevarer i
verden giver hab for fremtidig vaekst for
Danish Crown.

Men der er sorte skyer i horisonten.
For selv om Danish Crowns vaekst i dag
skabes i udlandet og ikke lngere i Dan-
mark, sa er vaeksten i udlandet stadig
afhaengig af hgjkvalitets-grisene fra de
danske landmand.

Uden deres produktion af slagtesvin
til en konkurrencedygtig pris kan Danish
Crown ikke fortsatte den positive udvik-
ling i samme grad.

- Tingene haenger jo sammen. Hvis
ikke de danske svineproducenter kan
tjene penge pa at producere grise, ja, sa
stopper produktionen. Sa enkelt er det.
Og uden de grise kan vi som virksomhed
ikke konkurrere med lige sa stor kraft
med vores konkurrenter.

- | det her spil gzelder det om at vaere
blandt de st@rste og de staerkeste. Er
man ikke det, sa afvikler man i stedet
for at udvikle. Derfor er vi som virksom-
hed og som land afhzngig af, at vi kan
konkurrere og vinde over vores konkur-
renter i udlandet, siger direktgren.

- Som det er i dag, haenger de danske
svineproducenter i ved neglene. Vor
frygt er naturligvis, at vi med de danske
rammevilkar mister konkurrence-kraft
til udlandet, som med tiden vil udhule
forretnings-grundlandet for de danske
svineproducenter og for Danish Crowns
virke i Danmark, siger Kjeld Johannesen,

DANISH CROWN

* Producerer 2,8 milliarder kg kgd om aret

» Det svarer til 62 millioner europzeeres samlede kgdforbrug om aret

» Szlger til 135 lande

« Eksporterer for 24 milliarder kr. om aret

« Det svarer til fire procent af Danmarks samlede eksport

* Eller med andre ord at 25 virksomheder af DC's stgrrelse ville kunne sta for
Danmarks samlede eksport til udlandet

 Har 23.500 medarbejdere, hvoraf de 9.250 er ansat i Danmark.

som skynder sig at tilfgje, at det mod-
satte sandelig ogsa er en mulighed.
- Passer vi som samfund pa vores

virksomheder og styrker vores konkurren-
ce-kraft, sa skal vi nok fortsat sgrge for
vakst og velstand til Danmark.

BONUS-INFO

* Landbruget og de gvrige fglge-
erhverv giver beskaftigelse til
26.000 mennesker

* Det vil sige, at svineproduktionen i
Danmark beskaeftiger over 35.000
mennesker i alt.

DC Update 3



NYT FRA KONCERNEN

DC

UPDATE

ESBJERG-MEDARBE)DERE LAAGGER FREMTIDSPLANER

Fremtidsudsigterne kan virke dystre, og
usikkerheden breder sig, nar man mod-
tager meldingen om, at ens arbejdsplads
lukker.

Men en stor del af medarbejderne pa
Danish Crown i Esbjerg har allerede nu
styr pa, hvad de skal lave, nar afdelingen
lukker fredag d. 31. august.

120 er videre

120 ud af de 488 bergrte slagteriarbej-
dere har faet nyt job, eller er begyndt

pa en uddannelse. Alle gvrige har veret
igennem et fire timers cv-forlgb, der skal
ruste dem til jobsggning eller afklare ud-
dannelsesgnskerne hos hver enkelt. Alle,
der har gnsket det, har desuden vaeret
igennem et udvidet afklaringsforlagb over
tre dage. Det tilbud har 70 mand taget i
mod.

Forlgbene har medfgrt, at 220 af
medarbejderne i Esbjerg pa nuvaerende
tidspunkt er tilmeldt en videregaende
uddannelse eller et kursus inden for en
anden branche. Et tal, der forventes at
stige yderligere i ugens Igb, og mange
satter sig pa skolebanken allerede man-
dag efter lukningen.

- Det ser fornuftigt ud. Her og nu

mangler kun 14 medarbejdere pa stedet
at fa afklaret deres situation efter
lukningen. Hertil kommer omkring 50
medarbejdere, der enten er ude som
ferieaflgsere andre steder i Danish Crown,
eller er sygemeldte, fortzeller Jesper
Frandsen, der er fabrikschef pa Danish
Crown i Esbjerg.

- Folk var selvfglgelig triste, da de fik
at vide, at de skulle forlade deres arbejds-
plads og gode kolleger, men holdningen
er, at det trods alt er rart at fa styr pa
fremtiden, siger Jesper Frandsen.

Mange brancher
Tillidsmand Tom Jensen er enig.

- Jeg er som udgangspunkt optimist.
Vi er ikke blevet kimet ned af firmaer,
der tilbyder fast arbejde, men vi har haft
rigtig mange henvendelser fra virksom-
heder og brancher, der tilbyder at optage
vores kolleger pa kurser, der kan ruste
dem bedre og pa lengere sigt fare til fast
arbejde, siger Tom Jensen.

Det drejer sig blandt andet om virk-
somheder inden for offshore-branchen,
vindmaglleindustrien, svejsning og trans-
portomradet. Blandt medarbejderne er
der ogsa flere, der har valgt at ga i gang

med lzngerevarende forlgb inden for
blandt andet sacial- og sundhedsomra-
det og paedagogik.

Socialplan virker

Nar Danish Crown lukker en afdeling,
traeder virksomhedens socialplan i kraft.
Den sikrer 7.500 kroner til hver medar-
bejder til efteruddannelse og jobsggning.
DCi Esbjerg har i samarbejde med det
lokale jobcenter og AOF desuden sggt og
modtaget et tilsvarende belgb pr. medar-
bejder fra EU’s varslingsfond.

| forbindelse med socialplanen opret-
ter Danish Crown en jobbank. Jobbanken
skal skaffe sa mange medarbejdere som
muligt nyt job - bade i og uden for Danish
Crown.

Siden 2004 har 6.468 medarbejder
varet omfattet af socialplanen. Af dem
er det lykkedes at skaffe 91 pct. nyt job
eller efteruddannelse. En tredjedel er
kommet i job pa andre Danish Crown
afdelinger.

| Esbjerg er tillidsmand Tom Jensen
udpeget som bestyrer af jobbanken indtil
udgangen af juli maned 2013.

Fakta

120 Esbjerg-medarbejdere har p.t.
faet nyt job eller er begyndt pa ud-
dannelse. De fordeler sig sadan:

- 63 har faet job i Danish Crown
- 32 har udenfor Danish Crown
- 25 er begyndt pa en ny uddannelse

4 DCUpdate
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NY PROCEDURE FOR UNDERNUMRE

Enkelte producenter og VSP benytter til tider
muligheden for at maerke grisene med nogle
ekstra tal pa tatoverhammeren.

Praktiske forhold pa de enkelte slagterier
betyder imidlertid, at grise med undernumre ikke
i alle tilfzelde bliver aflaest korrekt.

Derfor har DC Ejerservice beslutte at lave om

pa proceduren, for at gge sikkerheden for korrekt

aflaesning.

FAO ADVARER

OM SPREDNING AF AFRIKANSK SVINEPEST

FOR FORSTE GANG NOGENSINDE ER DER KONSTATERET ET UDBRUD AF AFRIKANSK SVINEPEST (FTS) |
UKRAINE, HVILKET HAR FAET FAO TIL AT UDSENDE EN ADVARSEL OM FAREN FOR YDERLIGERE SPRED-
NING TIL NABOLANDE. DET SKRIVER LANDBRUG & FODEVARER | DERES NYHEDSBREV VETERINAR- 0G

FODEVARENYT.

Afrikansk svinepest har bidt sig fast i
Kaukasus-regionen, hvor den optraeder
endemisk. Det har resulteret i, at der i
2011 blev aflivet 300.000 grise i Rusland
medfgrende et anslaet tab pa 240 mio.
US dollars.

FN's landbrug- og fgdevareorgani-
sation (FAQ) fastslar, at menneskelig
aktivitet er den hyppigste arsag til smit-
tespredning, og at fodring af svin med
madrester er ansvarlig for 97 pct. af alle
nye infektioner hos tamsvin i Rusland,
hvor infektionen typisk starter hos "bag-

gards svin”, dernaest i sma kommercielle
landbrug for at ende i store industrielle
landbrug. Desuden fastslar FAO, at udbe-
taling af kompensation for nedslagning
af grise til ramte besatningsejere har
meget stor betydning for begraensning af
risikoen for smittespredning.

Ikke mindst det tyske landbrugsmi-
nisterium har efter udbruddet i Ukraine
udtrykt stor bekymring for, at sygdom-
men skal spredes til EU.

Denne bekymring mgdes med stor
forstaelse i det russiske landbrugsmini-

Sa fremover skal leverandgrer informere ind-
transport pa 8919 29 70, hvis der gnskes aflast
undernumre i forbindelse med slagtning.

- Vi tilbyder stadig at aflase grise pa individ-
niveau. Men for fremtiden skal producenten blot
orientere indtransport fgrst, siger direkter i DC
Ejerservice Vagner Boge.

sterium, Rosselkhoznadzor, som samti-
dig benytter lejligheden til at papege, at
veterinzertjenestens opbygning i Tyskland
i federale og regionale niveauer begran-
ser tjenestens muligheder for at agere i
krisesituationer.

Rosselkhoznadzors eksperter vurderer
pa baggrund af de smittede omrader
i Rusland, at der er to mulige ruter for
introduktion af smitten til EU, en nordlig
rute via Hviderusland, de baltiske stater,
Polen og Tyskland, og en sydlig rute via
Ukraine, Rumanien og @strig.

DC Update 5
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Konsekvenserne for dyrene ved angreb
af stikkende insekter er eksem og klge.
Derfor er det ud fra et velfaerdsperspektiv
vigtigt at bekaampe insekterne.

Huden er grisens mest synlige organ,
og forandringer kan afspejle bade grisens
generelle sundhedstilstand og lokale
pavirkninger af huden. Ved det daglige
tilsyn i besatningen bgr forandringer i
huden derfor altid ofres sarlig opmaerk-
somhed. Allergiske hudforandringer kan
vaere srlig udbredte i svinebesztninger
med stikkende insekter.

Diagnosen i stalden

Huden har kun fa mader at reagere pa
ydre skadelige pavirkninger som insekt-
bid. Akut kan ses redme, havelse og

klge og tilstanden kan over en lngere
periode give gget misfarvning og skl.
Klgen kan yderligere resultere i rifter og
skrammer i huden, nar grisen gnubber sig
op ad inventar.

Hudforandringer efter stikkende
insekter ses derimod oftest kun pa ryg
og flanke af grisen, hvor insekterne har
"arbejdsro”. Omfanget af klge og eksem
afspejler ofte, hvor mange insekter der
angriber grisen.

Stikfluer opholder sig ret konstant pa
grisene eller det omgivende inventar. De
er ca. 10 mm lange og kan ses med det
blotte gje. Stikfluen har en karakteristisk
fremadrettet brod som munddel (Se
billede).

.;F—m
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STORRE ANGREB AF STIKMYG ELLER STIKFLUER | EN SVINEBESATNING KAN VARE TIL STOR GENE
FOR DYRENE OG SKAL BEKAMPES. 7 48

Stikmyg er aktive om natten og ses

derfor sjeeldent pa grisene ved tilsyn i
dagtimerne. | stedet sidder myggene
i lebet af dagen omkring vinduer eller
ventilationsabninger. Der er flere arter af
stikmyg, og de kan kendes pa den spinkle
kropsbygning og synlige stikkende mund-
dele (se billede).

Bekampelse i stalden

Stikfluerne invaderer svinestalden fra
naturen om sommeren, hvor de kan for-
mere sig i ggdnings- og foderrester. Fluen
undviger typisk biologisk fluebekzempel-
se i gyllekummerne, derfor er forebyg-
gelse ved daglige hygiejniske tiltag og
desinfektion over spaltegulvet meget
vigtig. Limsnore eller skilte med smg-
regifte kan placeres taet ved grisene og
reducere en moderat flueforekomst. Ved
starre forekomster kan effektiv bekeem-
pelse ske ved en kortvarig forstgvning af
fluegift ud i staldrummet.

Stikmyg kan ogsa invadere svinestal-
den fra naturen om sommeren. Myggene
formerer sig kun i vandpytter og vadom-
rader uden for stalden. De kan effektivt
bekampes ved forstevning af insektgifte
ud i staldrummet eller omkring vinduerne
og indsugningsventiler. Tagegifte er mest
effektive ved skumringstid, hvor insek-
terne generelt er mest aktive.

[ f!
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Stik og bid bedemt i kedkontrollen
Kgdkontrollen pa slagterierne undersgger
hver enkelt svin for forekomst af sygdom
for at sikre, at det kun er sunde dele fra
sunde dyr, der godkendes til konsum. For
insektbid eller -stik er der i slagteriernes
bemarkningskodesystem en specifik
kode med navnet eksem/insektstik.

Farekomsten af insektstik er stgrst i
de varmeste sommermaneder.

Insektstik - en gene for angrebne dyr
Stikkende eller bidende insekter i svine-
stalden kan vaere et stort problem for de
angrebne dyr, bade fordi insekterne er
nergaende og pga. den klgende eksem
pa starre eller mindre dele af kroppen.
Begge dele ggr dyrene urolige og med-
fgrer stress. Vedvarende stress reduce-
rer immunforsvaret, hvilket igen gger
risikoen for sygdom og dermed lavere
produktivitet.

<))
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900 KILO SMUKFLASK,

VARSGCO!

KNAP ET TON FLASK BLEV LANGET OVER DISKEN | SMUKFLASK BAREN PA SMUKFEST 2012.

Danmarks Smukkeste Svinesti takker

af for Smukfest 2012. En flaeskival, der
blandt meget andet bgd pa Vild med
Flaesk, 126.500 kroner til Julemaerkehjem-
mene og ikke mindre end 23.000 stykker
stegt flaesk.

- Vi har flaesket pa livet lgs i Smuk-
Flaesk. Vi har haft forrygende travlt pa
den fede made bade i kakkenet og med
at lave events for vores dejlige beboere
i Danmarks Smukkeste Svinesti, siger
formand for Svinestien, Agnete Poulsen.

Efter festivalen kunne hun regne lidt
pa tallene og konstatere, at de frivillige i
SmukFlzesk pa fem dage har solgt 2.500
brunches og serveret 1400 tre-retters
menuer i VIP'pen.

Fredag inviterede SmukFlaesk til Vild
med Flask i samarbejde med danser

Marianne Eihilt og komiker Kia Liv
Fischer.

Danish Crown lovede 500 kroner til
Julemaerkehjemmene for hver danser, der
deltog i disco-lektionen i Svinestien, og
da 121 festivalgzester dansede med, blev
der samlet 60.500 kroner ind til det gode
formal.

Lagt sammen med de 66.000 kroner,
syv svinehytter ombygget til festivalsui-
ter indbragte pa auktion inden festival-
len, betyder det, at Julemarkehjemmene
kan se frem til et bidrag pa 126.500
kroner fra Danish Crown og Danmarks
Smukkeste Svinesti.

125 ars madhistorie
I anledning af Danish Crowns 125 ars jubi-
l2eum abnede madstedet, der normalt er

kendt som BaconBaren, i ar under navnet
SmukFlzesk.

- Derfor havde vi ogsa justeret menuen
til at dreje sig om klassisk, stegt flaesk,
og selvom mange Smukfest-gengangere
havde set frem til vores velkendte bacon-
brunch, tog de rigtigt godt imod vores
English breakfast med stegt flaesk. Den
ene dag kom en kunde hen til mig, og
fortalte, at han ikke havde faet sa godt
flaesk, siden hans mor gik bort, fortzeller
Agnete Poulsen.

DC Update 7
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DANSKERNE ER VILDE
MED BORNHOLMERGRISEN

BORNHOLMERGRISEN SKAL SALGES 1100 UDVALGTE SUPERBRUGSEN BUTIKKER OVER HELE
LANDET. DET BETYDER MERE END EN FORDOBLING AF DE MANGDER, DER BLIVER SOLGT AF
DEN BORNHOLMSKE SPECIALGRIS.

Bornholm har udviklet sig til et kulinarisk
centrum og er i dag kendt for spendende
og velsmagende mad. Derfor er det et
naturligt sted at etablere en regional
svineproduktion med sit eget sxrpraeg.

Det gjorde Danish Crown i 2008 med
Bornholmergrisen, og siden er det kun
gaet én vej.

- Forbrugerne har taget rigtig godt
imod Bornholmergrisen, og siden den
forste gris blev slagtet, har vi pa blot fire
ar oplevet en firedobling i salget. Det
viser tydeligt vaerdien i, at detailhandel
og fadevareproducent samarbejder om
at udvikle en specialgris, der er tilpas-
set forbrugernes behov, fortzller Torben
Pedersen, salgschef i Danish Crown.

Og nu sker der yderligere en fordobling
af mangderne. Hidtil er Bornholmergrisen
blevet solgt i landets Kvickly-butikker,
men fra naste onsdag kan forbrugerne
ogsa finde Bornholmergrisen i kaledisken i
100 af landets SuperBrugsen butikker.

Flere producenter
Satsningen betyder, at flere bornholmske
svineproducenter nu har lagt produktio-
nenom.

- For at kunne fglge med forbrugernes
efterspargsel er flere svineproducenter

begyndt at producere Bornholmeregris,

sa vi nu er oppe pa 12 lokale producenter.
Det betyder meget for Bornholm, hvor
ogsa medarbejderne pa slagteriet i Rgnne
gleeder sig over at slagte og opskare en
lokal markevaregris, som er blevet sa
popular, siger salgschef Torben Pedersen
fra Danish Crown.

Om Bornholmergrisen
Bornholmergrisen er produceret af ud-

Slagterens

valgte grise fra Bornholm, som lever op
til serlige krav om bedre spisekvalitet og
bedre dyrevelfaerd.

Det betyder blandt andet, at
* Dyrene har mere plads

« De far stroelse dagligt

« Grisene er en smule starre
* Dyrene slagtes lokalt
 Kgdet modnes lzngere.

BORNHOLMER
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NYE MARKEFARVER:

SUCCES MED FORBEHOLD

DE NYE FODEVAREGODKENDTE MARKEFARVER HAR IGEN GJORT DET MULIGT AT MARKE GRISENE | FORSKELLIGE
FARVER. EN STOR FORDEL | DEN DAGLIGE PRODUKTION. DOG ER HOLDBARHEDEN ENDNU IKKE HELT | TOP.

Hos Danish Crown handler det om mad.
Det betyder selvsagt, at alle ingredien-
ser i maerkefarverne skal vere at finde

pa listen over stoffer, som ma bruges i
fpdevareindustrien. Derfor er det positivt,
at der er kommet en farveserie pa marke-
det, som er FDA-godkendt.

- Det vigtigste for os er, at der findes
farver, som er sikre at benytte, og som le-
ver op til geldende lovgivning, og det gar
de FDA-godkendte farver, siger direktgr i
DC Ejerservice Vagner Bage.

Kortere holdbarhed
Men dermed er den hellige grav, des-
vearre, ikke velfarvaret. For de nye farver
holder ikke helt sa lznge som de gamle.
Iszer er der tilbagemeldinger fra produ-
center om, at de nye FDA-farver hurtigere
slides af end de gamle. En opgave, der
arbejdes pa at lgse, lover producenten af
farverne, Aeropak A/S i Hedensted.

- Vi blev bedt om meget hurtigt at
udvikle nogle nye farver, som kunne leve
op til de strenge krav om fgdevaresik-

kerhed, og det har vi gjort. Men de nye
krav til farvernes indhold ses pa bade
synlighed og holdbarhed. Vi arbejder der-
for Igbende pa at udvikle maerkefarven,
men udvikling tager tid, siger direktgr hos
Aeropak A/S Kenneth Eriksen.
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NOTERINGER DE SIDSTE FIRE UGER

KR. EMSVIN W SPER

33 34 35 36 UGER

Las den udvidede svinenotering her:
www.danishcrown.dk/svinenoteringen

Oplysninger om antal leverede slagtesvin og
gennemsnitsvaegt er nu tilgengelige pa Ejersiden
www.danishcrown.dk/Ejer

Rapporterne dekker perioden 01.08.11 til 31.07.12.
samt de tre foregaende ar.

Oplysningerne er personlige og bliver derfor
ikke udleveret til for eksempel konsulenter og
lignende.

MARKEDS-
BERETNINGEN

De europaiske markeder for ferskkgd fortsaet-
ter med at veere sterke med en ubalance
mellem slagtninger og efterspgrgslen. Vi op-
nar derfor fortsat stigende priser pa de fleste
produkter. Afsetningen af skinker, kamme,
forender, bove og brystflask er fortsat staerk.

3. lande markederne er uzendrede i forhold til
sidste uge.
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TRE UD AF FIRESIGER JA TIL HOLSTED

@NSKER DU AT FLYTTE MED TIL HOLSTED - JA/NEJ?

287 produktions-ansatte i DC Beef har
svaret pa spgrgeskemaer om deres frem-
tidsplaner, nar fem afdelinger i DC Beef
lukker og genopstar i det ny kreaturslag-
teri i Holsted.

207 medarbejdere - eller 72 procent af
de adspurgte - satte kryds i ja og sagde
dermed, at de er interesserede i at fort-
sette i Danish Crown.

Ud af de 80, der svarede nej, forventes
omkring 12 at ga direkte pa efterlgn eller
pension, nar deres arbejdsplads lukker.

DC eller ej

- Det er meget glaedeligt, at sa mange ser
Holsted som en fremtidig arbejdsplads,
siger lvan Sahl, arbejdsstudieleder i DC
Beef.

Han har staet i spidsen for undersggelsen
blandt produktions-medarbejderne. De
blev bedt om at svare pa, hvilke job-
funktioner de har i dag pa slagteriet, om
de gnsker at fortsette i den funktion i
Holsted, eller om de gerne vil omskales.

- Vi sparger selvfglgelig for at skabe
et overblik over de kompetencer, vi kan
tage med os til Holsted. Men vi sparger
ogsa for at fa kontakt til dem, der ikke
gnsker at flytte med, sa vi kan tage hand
om dem og hjzlpe dem videre med DC's
socialplan, siger lvan Sahl.

Tid og penge

Ogsa funktionzererne pa de fire fabrikker
i Holstebro, Skjern, Tander og Farvang
samt hovedkontoret i Herning er blevet

spurgt om deres gnsker. 0gsa 72 procent
i administrationen vil gerne med til
Holsted.

- Folk er positive og gar til det med
en konstruktiv holdning. Nogle er kede
af, at det ikke kan lade sig ggre pa grund
af afstanden. Det er enten et gkonomisk
spgrgsmal, om man har rad til bil num-
mer to, eller et spgrgsmal om tid - om
man kan na hjem at hente bgrn, oplever
Lotte Lind Holm.

Hun er HR-konsulent og har intervie-
wet samtlige 76 bergrte funktionzerer i
DC Beef.

For bade produktions-medarbejdere
og funktionarer glder, at der naeste ar
bliver taget hul pa arbejdet med social-
planer og jobbanker.
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DC BEEF

SANKER FORMKRAV

FORMKRAVET FOR KALVE UNDER 8 MDR. SATTES
NED FRA 5,5 TIL 4,5. DERMED @GER DC BEEF SATSNIN-

GEN PA KRYDSNINGSKALVE.

DC Beef har indtil nu slagtet omkring
400 kalve, der er med i krydsningskalve-
projektet, og de forel@gbige erfaringer er,
at krydsningskalvene er 'super-kalve’
Krydsninger med kgdkvaeg pa HF eller
jersey har givet et fantastisk lgft i formen
med 2 til 3 enheder, oplyser afdelingschef
Ejvind Kviesgaard, DC Ejerservice.

- Ved at senke formkravet fra 5,5 til
4.5 vil cirka 85 pct. af krydsningstyre-
kalvene blive godkendt. Det samme ggr
sig geldende med HF-krydsningskvier,
men desvaerre lidt lavere ved jersey-
krydsningskvier. Det er en meget hgj
andel, nar man taenker pa, at flere kalve
i deres opvaekst har vaeret plaget af
lungebetandelse, diarre eller andre ting,

der genere tilvaeksten, mener
Ejvind Kviesgaard.

De sidste krydsningskalve i
det store projekt bliver i disse
uger slagtet. Kgdkvaegsracerne, der har
veeret brugt, har vaeret Limousine og Bla-
kvaeg. | lgbet af efteraret vil der blive of-
fentliggjort flere resultater fra projektet.

Krav til kalve under otte mdr:
Minimum formklasse: 4,50

Kvier og ungtyre

* Ingen krav til race

* Ingen krav til opstaldning
* Ingen krav til fodring

* Ingen leveringserklzering

Faor kravene gzelder, at de som minimum
skal leve op til dansk lovgivning.

Tilmeldes som Kalv under 8 mdr., men
vil altid, safremt alder og krav til form
overhaldes, blive afregnet som Kalv un-
der 8 mdr. Afregnes med 1 kr. over Dansk
Kalv ved klasse 6 og en ndring pa 20 gre
pr. formklasse. Se evt. under Kreaturno-
tering pa www.danishcrown.dk

Yderligere information hos DC Ejerservice
pa tif. 8919 24 00

N@BDSLAGTNINGER FEM STEDER

| enkelte tilfaelde kan det vaere aktuelt at ngdslagte
kreaturer. Ngdslagtninger ma kun foretages, hvis det er
som folge af et akut opstaet behov som f.eks. et braek-
ket ben hos en ko.

DC Beef har mulighed for at foretage ngdslagtnin-
ger i Alborg, Skjern og Skarbazk samt pa slagterierne i

Tender og Holstebro indenfor normal arbejdstid mandag
til fredag. Det vil sige, at udenfor normal arbejdstid vil
kreaturer, der skal ngdslagtes i Holstebro og Tender,
blive slagtet i henholdsvis Skjern og Skarbzk.

Huslk slagteattest
Nar uheldet er ude tages hurtigst muligt kontakt til
Falck, slagteriet og som regel egen dyrlaege, da der skal

12 DCUpdate

foreligge en slagteattest, nar dyret ankommer til slagte-
stedet (ellers bliver dyret kasseret).

Dyret skal altsa tilses af dyrlege inden Falck eller
andet transportmiddel tages i brug til transporten frem
til slagtestedet. Det skal understeges, at hvis dyret er
forlgst pga. sen draegtighed (kejsersnit), ma det ikke
slagtes pa slagterierne i Toander og Holstebro, men skal
ved tilmeldingen henvises til Skarbak, Skjern eller
Alborg.

Ngdslagtninger er ikke omfattet af leveringspligten
for andelshavere.

Ved behov for ngdslagtning uden for arbejdstid, ring
til Falck pa tlf. 70 10 20 30
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TILLAG FOR DANSK K@DKV/AG TILBAGE

Fra og med uge 36 gives der igen et kr. pr. kg., og det er et udtryk for, at Da- vil have. Tillegget vil ikke vaere betinget
Dansk Kgdkvaegtilleg pa kadkveegsung- nish Crown har brug for en jaevn tilfgrsel af andre ting end klasse og vaegt.

tyre under 24 maneder formklasse R/8 til Dansk Kadkvaesg. Niveauet for tillzzgget vil afhaenge af,
og hgjere i vaegtgruppen 260- 340 kg. Konceptet szlges i en del butikker, og ~ hvad markedet kan bzere.

Tillegget bliver i farste omgang pa 1,00 det er et produkt, som forbrugerne gerne

NU GRAVER DE | HOLSTED

DET FORSTE SPADESTIK TIL DANISH CROWNS NYE KREA-
TURSLAGTERI | HOLSTED BLIVER TAGET D. 5. SEPTEMBER
KL. 13, MEN ALLEREDE NU HAR DEN FPRSTE GUMMIGED
INDTAGET BYGGEPLADSEN.

Der er dog ikke tale om en tyvstart pa projektet.

- Vi har faet en grave- og stgbetilladelse, der betyder, at vi
har lov til at arbejde under terran-niveau. Det er helt normal
procedure i et byggeprojekt, at man pa det tidspunkt starter
stille og roligt op og begynder at klarggre jorden, fortzeller Niels
V. Juhl, der er Danish Crowns projektchef pa byggeriet.

- | dag er vi begyndt at grave ud til kelder og en del af
bygningerne. Vi regner med at fa den endelige byggetilladelse
omkring d. 1. september, sa vi er klar til at satte det helt store
arbejde i gang, nar det farste spadestik er taget d. 5. septem-
ber, siger Niels V. Juhl.

Fgrste store milepzel bliver i august 2013, hvor administra-
tions- og personalebygningen skal sta klar. Kreaturslagteriet
kommer til at beskzftige 300 medarbejdere og skal efter
planen veere i fuld produktion fra februar 2014.

TID TIL GODNINGSREGNSKAB

Oplysninger om antal leverede kreaturer og gennemsnitsvaegt er nu tilgangelige pa Ejersiden www.danishcrown.dk/Ejer
Rapporterne dekker perioden 01.08.11 til 31.07.12. samt de tre foregaende ar.

Oplysningerne er personlige og bliver derfor ikke udleveret til for eksempel konsulenter og lignende.
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SUPERBOF

TIL SUPERMAND

B@F SALOON SERVEREDE BURGERE TIL
DE RIGTIGT SULTNE PA SMUKFEST 2012.

Det harde festivalliv i begeskoven kraever
godt med energi, sa selv en supermand
kan blive ramt af en supersult.

Derfor kom Richard Hansen, super-
mand, til Bgf Saloon ved Capri for at
tanke op til naste flyvetur.

- Det er sgu en serigs burger der her,
sagde supermanden, da han satte ten-

derne i en Olm Okse. Og med 350 gram
tyndstegsfilet i burgeren kunne selv en
supersult blive stillet.

Burgeren blev serveret af Karl Brian
Flores Lagoni, der til daglig arbejder i
DC Farvang. Det er hans andet ar i Bgf
Saloon, og han fortaller, at burgersalget
ogsa i ar er gaet flyvende pa Smukfest.

- | ar har vi abnet baren mere op, sa
vi har et vindue ind til festivalpladsen,
og iseer om aftenen kommer der mange

sultne geester, fortzeller Karl, som vur-
derer at omkring halvdelen af Saloonens
burgere flyver ud til kunderne gennem
lugen.

Som en nyhed serverede Bgf Saloon
udover luksusburgerne Olm Okse og
Kzelen Kalv ogsa en BMW'er - Brglende
Muuh Wrap - med fyld af flanksteak og
chilisoyasauce til den lidt mindre sult.

FIRMABIL TIL FERDINAND

GASTERNE TIL ARETS SMUKFEST SKULLE VARE EKSTRA OPMARKSOMME, NAR
DE BEVAGEDE SIG RUNDT | BAGESKOVEN. FOR UNGTYREN FERDINAND GJORDE

SKOVSTIERNE USIKRE I SIN NY FIRMABIL.

En del af Ferdinands arbejde for DCs
burgerbar Bgf Saloon foregik uden pa
pladsen, og den megen transport har
tidligere givet ungtyren visse problemer.

- Jeg er ikke sa god til det der med tal,
sa det blev altid et keempe rod med bilag
og taxaboner og kgresedler og alt det der,
sagde ungtyren og stampede lidt utalmo-
digt i jorden med sin speederklov.

- Derfor har jeg nu faet en Iekker
firmabil med benzinkort og det hele,
fortzeller en stolt Ferdinand, mens han
fremviste sin seje nye gse.

Han fortzeller, at den har op til flere gear,
og selvom der ikke er meget plads i den
lille vogn, kan Ferdinand sagtens have
veninden Frida med ud at kare.

- Sgde Frida ma godt nok sidde omme
bagi, og sa traekker den jo selvfglgelig
ikke helt sa godt, nar hun er med. En
enkelt gang matte hun ud og skubbe, sa
vi kunne komme op ad bakken mellem
Rytmehans og Bggescenerne, sagde Fer-
dinand, inden han igen satte sig bag rat-
tet for at kere ned til Frida i Svinestien.
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I(REATU RN OTERI NGEN Uge 35 TILLAG PA KREATURER TIL FRILAND Uge 35
Formkode 14 n 3 5 2 Andr. Pkologi Tilaeg til DC-notering
E 1] R 0 P Dre/ke Kategori Kr./kg
Kalv u. 8 mdr Ungtyre u/12mdr. 2,10"
: : ‘ 29.75 ‘ 2915 ‘ 28.55 ‘ 27.95 ‘ _ ‘ 0 Kvier og Stude Variabelt tillzeg 3,75
' ' ' ' Kontrakttillaag* 2,00’
Dansk Kalv Kaer 2,50°
180-240Kg. | 2715 | 2715 | 2715 | 26,65 | - | - — 150"
Ungtyre u. 24 mdr. og kvier u. 14 mdr.
160 Kg. 25,15 | 24,55 | 24,15 | 23,45 | 20,35 - Frilands-koncepter Tileg til DC-notering
200 Kg. 26,15 | 25,55 | 25,10 | 24,15 | 21,25 - Kategori Kr./kg
260 Kg. 28,10 | 27,50 | 27,00 | 25,75 | 23,05 - Friland Limousine Unik
340 Kg. 28,10 | 27,50 | 27,00 | 24,00 | 21,30 - ; ; :
Tyre og Kviekalve Variabelt tilleg 1,00'
400 Kg. 25,90 | 24,80 | 24,05 | 22,05 | 18,85 - u/12 mdr.
Tyre pa 24 mdr. og derover Kontrakttilzg™ 2,50°
‘ 19,15 ‘ 18,10 ‘ 17,05 ‘ 16,00 ‘ 13,65 ‘ _ Friland Kedkvaeg Variabelt tilleg 1,00’

DS-Kvier og stude fra 14 til 42 mdr. *

(75% race)

230-340Kg. | 30,60 | 28,50 | 26,40 | 24,30

Kvier og unge kger u. 42 mdr. samt stude

400 Kg. 28,75 | 26,80 | 24,95 | 23,90 | 21,55 -
300 Kg. 29,00 | 26,90 | 24,80 | 22,70 | 20,15 +50
240 Kg. 28,40 | 26,30 | 24,20 | 22,10 | 19,05 +70
180 Kg. 26,20 | 24,10 | 21,90 | 19,90 | 17,35 +100
Koer og kvier pa 42 mdr. og derover

400 Kg. 27,65 | 26,15 | 24,65 | 23,90 | 21,55 -
300 Kg. 24,95 | 23,45 | 22,45 | 21,65 | 19,40 +50
240 Kg. 21,25 | 19,90 | 19,00 | 18,45 | 17,80 +70
180 Kg. 20,65 | 19,15 | 18,40 | 17,10 | 16,80 +100

*) Kvalitetsgodkendte dyr pd kontrakt afregnes med
variabelt tillzzg + kontrakttilleeg

1) Tilleggene gives til dyr, som overholder veldefine-
rede kvalitetskrav

Priserne er excl. restbetaling
Spargsmadl til koncepter; kontakt:
Friland A/S, Marsvej 43 8960 Randers S0,
TIf. 8919 2763

* Skal opfylde fedme 3 og 4, samt farve 3
Linzer vaegtafregning - Under/over Laveste/hgjeste vaegt medforer uzendret pris
Ungtyre og kviekalve under 140 kg afregnes efter vaerdi.

Tilmelding af kreaturer til slagtning, returslagtninger mv.

Via hjemmesiden www.danishcrown.dk/ejer
eller

ring pa Danish Crowns Servicetelefon 7013 3131
eller

Ring til et af slagterierne
Aalborg 8919 2660 * Holstebro 8919 2850 * Tender 8919 3270

samt administrationen:
Herning 8919 2400 - Friland 8919 2763
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TULIP FEJRER JUBILAUM PA OKINAWA

TULIP MARKERER BLANDT ANDET SIT 125 ARS JUBILAUM MED ET TV-PROGRAM PA 0KI-
NAWA, HVOR EN LOKAL KOK LAVER NYE OPSKRIFTER MED TULIP PORK LUNCHEON MEAT
0OG LOKALT PRODUCEREDE GRONTSAGER.

| tv-programmet "Wonderful Tulip Okinawa nar det sendes hver lgrdag. Det er nasten

recipe” karer en Tulip-bil ud til et omrade, lige sa mange, som ser Vild med Dans her i

som er kendt for en sarlig slags grgntsag, og  Danmark.

ser, hvordan den bliver produceret, hvorefter Udover tv-udsendelserne markerer Tulip

en kendt Okinawa-kak laver en ny opskrift. sit 125 ars jubilzeum ved at deltage i fem lo-
Kampagnen blev sat i gang 1. juli, og kale festivaler samt events i supermarkeder

programmet er valdig populzert. 14,2 procent  rundt omkring pa gen.
af befolkningen pa den japanske g ser med, Jubileumskampagnen varer til 1. oktober.




