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HORSENS KOMMUNE SIGER NE) TIL DC VINDM@LLER

DET ER EN SKUFFET OG ARGERLIG CEO KJELD JOHANNESEN, DER KONSTATERER, AT ET FLERARIGT
PROBLEMFRIT SAMARBE]DE MED HORSENS KOMMUNE NU ER ST@DT PA GRUND.

Igennem halvandet ar har Danish Crown
arbejdet pa som den fgrste virksomhed
i Danmark at sikre bade grgnnere energi
og konkurrencedygtige el-priser til virk-
somheden.

Planen var at opstille to vindmgller pa
Danish Crowns omfangsrige grund ved
slagteriet i Horsens. Og indtil for ganske
nylig har det vaeret opbakning fra kom-
munens side.

Alligevel er det endt med et nej til
de placeringer, der har dannet baggrund
for den omfattende VVM redeggrelse,
Danish Crown har faet udarbejdet af et
uvildigt selskab.

Redeggrelsen slar ellers fast, at alle krav
til bade stgj, skygge og anden belastning
vil vaere overholdt. Men allerede inden
kommunens politikere fik kendskab til
VVM-redeggrelsen, valgte de at traekke
deres opbakning tilbage.

- Det er i bedste fald usagligt og'i
veerste fald skadeligt for fremtidige
erhvervsinvesteringer i kommunen, siger
CEQ Kjeld Johannesen fra Danish Crown.

Danish Crown har igennem halvandet ar
brugt bade ressourcer og penge pa at sikre,
at der netop la et fagligt velfunderet be-
slutningsgrundlag, og det er det grundlag,
kommunen valger at sidde overhgrigt.

- Vihar et gnske om at bidrage til mere
gren energi, og vindmgllerne i Horsens
skulle vere de fgrste af flere vindmaller
pa vores danske virksomheder. Men med
den kovending, vi har oplevet i Horsens
Kommune, er vi fremadrettet ngdt til
at tenke os godt om, for vi foretager
investeringer i arbejdspladser i netop den
kommune, siger Kjeld Johannesen.

Han siger videre, at Danish Crown nu
vil invitere borgmesteren til et ma@de for
at se, om man kan fa genetableret et
fornuftigt samarbejde.

DC Update er Danish Crowns
manedsblad til andelshaverne.
Bladet udkommer 11 gange om aret
og trykkes i 9.700 eksemplarer.

Redaktion
Torsten Lind Sendergaard, redakter
Anne Villemoes, ansvarshavende redaktar

Kontakt redaktionen
pa 8919 1478 eller
tols@danishcrown.dk

Design og tryk
Datagraf, Auning

2 DCUpdate



KJELD JOHANNESEN ..4 )
TIL ROYAL MIDDAG \i _

DA DEN BRITISKE KRONPRINS
CHARLES 0G HUSTRUEN CAMILLA
PARKER BOWLES MANDAG AFTEN
DEN 26. MARTS SATTE SIG TIL BOR-
DET I CHRISTIAN VII'S PALA PA AMA-
LIENBORG, VAR DANISH CROWNS
CEO, KJELD JOHANNESEN, SOM EN

AF FA GASTER FRA ERHVERVSLIVET
INVITERET MED TIL MIDDAGEN.

Det var Hendes Majestzt Dronningen og
Hans Kongelige Hgjhed Prinsgemalen, der
afholdt middagen i forbindelse med Prin-
sen af Wales og Hertuginden af Cornwalls
officielle besgg i Danmark.

- Det er en stor zre for mig personligt
og for Danish Crown som virksomhed.
Vi kan takke eksporten af dansk bacon

og svineked til England for, at vi i dag er
Englands naeststarste kadforsyningsvirk-
somhed med knap 7.000 medarbejdere
i datterselskabet Tulip Ltd., siger Kjeld
Johannesen.

Senere pa aret vil Danish Crown mar-
kere, at det i ar er 125 ar siden, en raekke
danske landmand gik sammen om at

NYT FRA KONCERNEN [B]®

UPDATE

etablere Danmarks farste andelsslagteri i
Horsens - blandt andet for i fellesskab at
kunne eksportere bacon til England.

Med omkring 23 procent af en sam-
let omsatning pa 51,8 mia. kroner er
England i dag langt det starste marked i
Danish Crown-koncernen.

DANISH CROWN NOMINERET TIL TO PRISER

CREATIVE CIRCLE HAR NETOP OFFENTLIGGJORT UDTAGELSERNE TIL ARETS CREATIVE CIRCLE AWARD,
0G DANISH CROWN ER | AR NOMINERET | TO KATEGORIER.

Online arsrapporten er for tredje ar i trek
nomineret til en Creative Circle Award i
kategorien "Informational website”. Da-
nish Crowns nye hjemmeside er nomine-
ret i kategorien "Corporate website”.

Om Creative Circle Award

Creative Circle er brancheforeningen i
dansk reklame, design og digital kom-
munikation. For at blive udtaget til en
Creative Circle Award skal produktet,

ifelge foreningen, vaere originalt og inspi-
rerende, relevant i forhold til konteksten
og sublimt eksekveret.

Prisen blev uddelt for fgrste gang
i1992 og blev dengang kaldt for et

Guldkorn. 1 2007 blev Guldkornet uddelt
for sidste gang. | dag favner den bade
reklame, design og digital og hedder
Creative Circle Award, skriver Creative
Circle pa hjemmesiden.

Creative Circle Award bliver uddelt
fredag den 11. maj.
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EJERSIDEN ER | LUFTEN

DANISH CROWNS NYE LANDMANDSSIDE 'EJERSIDEN’ KOM GODT FRA START VED LANCERINGEN MANDAG DEN 11. MARTS.
DOG KAN ENKELTE OPLEVE PROBLEMER MED AT LOGGE PA. FOR DEM KOMMER HER EN VEJLEDNING.

Den 11. marts gik Danish Crowns l&nge 1. Nar der skal logges ind, bliver

ventede Ejersiden i luften. Den nye land- boksen sort

Opstar der yderligere problemer, er du
velkommen til at kontakte Supporten pa

mandsside til tilmeldinger, statistik og 2. Du bruger Windows 7, og der dcinternet@danishcrown.dk eller 8919 19
nggletal kom godt fra land med mange mangler informationer pa siden 20 for svineleverandgrer og 8919 25 90
tilmeldinger fra starten. 3. Du kan ikke logge ind for kreaturleverandgrer. Abningstiderne

- Den nye Ejersiden er et stort skib,
som er blevet sat i sgen. Sa alt taget i
betragtning, er lanceringen og de farste

godt, siger underdirektgr i DC Ejerservice
Vagner Bgge.

Enkelte andelshavere kan dog opleve
problemer med at logge pa Ejersiden.
Herunder er de mest almindelige proble-
mer oplistet:

4. Computeren tilbyder at gemme dit
password, hvorefter det ikke virker
naeste gang, der logges ind

dages brug af den nye side forlgbet 5. Du bruger en anden browser
end Windows Explorer

Hvis du har oplevet nogle af disse

problemer, sa ga ind pa adressen

www.danishcrown.dk/ejersiden
Her klikker du pa "Spergsmal til log in”
i log in boksen til Ejersiden.

er mandag til torsdag kl. 08-16 og fredag
kl. 08-15.

| tilfelde af glemt kodeord, skal nyt
kodeord bestilles via LOG IND boksen pa
www.danishcrown.dk/ejersiden

Der trykkes pa "Glemt dit kodeord?"
og derefter indtastes brugernavn og din
e-mailadresse og herefter trykkes pa OK.
Du vil herefter finde et nyt kodeord i din
e-mail-boks.

AFHENTNING AF
DODE DYR | PASKEN

KOREPLAN FOR DAKAS DYREBILER | PASKEN 2012.

Pasken
Onsdag den 4. april dyrebiler kgrer normalt

dinger afhentes den 12. april

dinger afhentes den 13. april

Lardag EKSTRA karsel den 7. april dyrebiler kgrer ekstra -
der skal tilmeldes manuelt

Mandag den 9. april dyrebiler kgrer ikke og faste tilmeldin-
ger afhentes den 16. april

afhentes den 11. maj
Kristi himmelfartsdag den 17.maj dyrebiler karer ikke og

faste tilmeldinger afhentes den 24.maj

dinger afhentes den 4. juni

Skartorsdag den 5. april dyrebiler karer ikke og faste tilmel-

Langfredag den 6. april dyrebiler kgrer ikke og faste tilmel-

Bededag den 4.maj dyrebiler kgrer ikke og faste tilmeldinger

2. pinsedag den 28.maj dyrebiler kgrer ikke og faste tilmel-

Afhentning pa felgende ger i forbindelse med ovenn=vnte
helligdage:

Rute 701 Arg der afhentes Igrdag 7/4 - fredag 18/5 - tirsdag
29/5

Rute 702 Mgn der afhentes lgrdag 7/4

Rute 703 Org der afhentes onsdag 4/4

Rute 710 Samsg der afhentes Igrdag 7/4

Rute 720 Fang ruteplan afsendes onsdag 4/4, der afhentes
senest Igrdag morgen

Rute 730 Lasg der afhentes som normalt onsdag den 4/4
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FOODSERVICE
M@DTE 20.000
POTENTIELLE

KUNDER

MESSECENTER HERNING VAR FYLDT
MED ALT, EN RESTAURAT@RS HJERTE
KUNNE BEGARE, DA FOODEXPO 2012 |
MARTS INVITEREDE INDENFOR.

Fagmessen, som kalder sig nordens
vigtigste pa sit felt, afholdes hvert andet
ar, og mere end 21.000 restauratgrer,
indkgbschefer og andre interesserede var
i Messecenter Herning i Igbet af de tre
dage, Foodexpo varede.

DC Foodservice var representeret af
fire konsulenter og to kaokke, som gav
potentielle nye kunder et indblik i, hvad
Danish Crown kan levere til storkgkkener.

Vibeke Bach, afdelingsleder i Food-
service, var tovholder pa DC' stand pa

Foodexpo 2012. Hun fortzeller, at medar-
bejderne havde travlt fra messestart til
-slut:

- Vi har stort set ikke haft en pause,
fra dgrene abnede sgndag morgen til vi
lukkede tirsdag aften. Men det er hele
det harde arbejde veerd, for vi far her en
helt unik mulighed for at tale direkte
med vores kunder.

- Normalt foregar handlen med et
engrosfirma som mellemled, men her har
vi den direkte kontakt, sa vi kan frem-

l2gge vores produkter og fa feedback fra
kunderne, siger Vibeke Bach.

Pa standen serverede DC smagsprgver
af bl.a. porchetta og graeskinspireret fars-
brad, og til serlige kunder tilberedte kok
Eddie Brunbjerg Hvid serveringer med et
udvalg fra DC Foodservice's sortiment.

Heriblandt en burger, som matte vare
messens mindste. Den var fyldt med pul-
led pork, coleslaw og bacon, og med en
diameter som en tokrone.

DC Update 5
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) Fortsat fra forsiden

DANISH CROWN LUKKER AFDELINGEN I HADSUND

INDEN UDGANGEN AF SEPTEMBER | AR LUKKER DANISH CROWNS AFDELING | HADSUND. PRODUKTIO-
NEN FLYTTES TIL ANDRE AF DANISH CROWNS AFDELINGER, OG DET BERGRER DE CA. 110 MEDARBE|-

DERE | HADSUND.

Allerede i december 2010 blev der truffet
en beslutning om at flytte produktionen
ud af Hadsund-fabrikken, som er af =ldre
dato.

Igennem det seneste halvandet ar har
der veret arbejdet med en rekke forskel-
lige modeller - herunder om produktio-
nen skulle flyttes til den tomme fabrik i
Sdr. Borup. Men det har ikke vaeret muligt
at na til en Ignaftale, som kan sikre en
konkurrencedygtig produktion pa lang
sigt pa en ny fabrik.

Derfor er den endelige beslutning nu
truffet, og det betyder, at specialpro-
duktionen, der udggr kernen i Hadsund-
afdelingen, flyttes til andre afdelinger.

- Det betyder, at arbejdspladserne i et
vist omfang holdes pa vores danske af-
delinger, fordi store dele af produktionen
flyttes til iser Ringsted og Herning. Men
en del af produktionen flyttes ogsa til

vores tyske afdelinger, siger produktions-

direktgr i Danish Crown Sgren F. Eriksen,
som understreger, at medarbejderne i

Hadsund i videst muligt omfang vil blive
tilbudt ansattelse pa andre af Danish
Crowns afdelinger.

Beslutningen betyder ogsa, at det
fortsat er uklart, hvad der skal ske med
den nedlagte Tulip-fabrik i Sdr. Borup.

- Bygningen har en meget strategisk
placering, sa vi vil nu se pa, om der er
andre anvendelsesmuligheder inden for
koncernen. Men for den rigtige pris er det
ogsa muligt, at bygningen kan szlges
fra, siger Sgren F. Eriksen.
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NY BLA MARKNINGS-
SPRAY PA MARKEDET

I SLUTNINGEN AF JANUAR FORB@D SLAGTERIERNE DEN BLA AFMARKNINGSSPRAY TIL SVIN

PGA. ET FORBUDT STOF | FARVEN. NU ER EN NY BLA MARKNINGSSPRAY KLAR PA MARKEDET.

Krystalviolet hed stoffet i den udgaede bla maerkningsspray,
som gjorde sprayen forbudt at bruge i fgdevareproduktion.
Derfor forbgd Danish Crown omgaende farven, da man blev
opmerksom pa problemet.

Lige siden forbuddet har den bla farve manglet som af-
merkning ude i produktionen. Men nu har firmaet, der leverede
den bla markespray, fundet en anden bla, der er egnet til brug i
fpdevareproduktion, og sam overholder dansk lovgivning.

Rigtig bla

Farven pa den nye spray er langt mere bla end den netop
forbudte, der i virkeligheden var mere lilla end bla. Slagterierne
har derfor besluttet at tillade den nye og godkendte bla mark-
ningsspray pa dyr leveret til slagtning.

Den gamle bla

Det har vaeret et krav, at den nye bla havde en vasentlig
anden tone en den gamle bla, sa medarbejderne pa slagterierne
tydeligt kan genkende den tilladte bla fra den forbudte bla.

Nyt logo

Det er firmaet Aeropak A/S, der fremstiller maerkefarverne.
Aeropak har pa L&F's foranledning fremlagt dokumentation for,
at indholdsstofferne i firmaets maerkespray udelukkende bestar
af stoffer pa positivlisten til fadevarer.

Det nye farvesortiment vil vaere patrykt et FDA-logo samt
vaere fgdevaregodkendt. Markningen er producenternes garanti
for, at farverne overholder dansk lovgivning og ikke indebzerer
risiko for fadevaresikkerheden.

Den nye bla kan kebes fra uge 15 via Hatting KS.
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NY DEFINITION AF UDENDO@RS/
INDEND@RS PRODUKTION

LANDBRUG & FODEVARER HAR | SAMARBE)DE MED DANISH KONTROLLEN PRACISERET DEFINITIONEN AF "INDEND@RS/
UDEND@RS PRODUKTION. DERMED ER DER KOMMET TO NYE KATEGORIER TIL FODEVAREKADEOPLYSNINGERNE.

Oplysningen om at "svinene er opdraettet
indenders siden fravaenning” er en del af
fedevarekadeoplysningerne, som land-
manden skal give til slagteriet i forbin-
delse med leverancen af slagtesvin.

Kontrollen af "indendgrs/udendgrs
produktionsformen” finder sted som led i
kontrollen med Danish Standarden, dvs. af
Baltic Control

Af hensyn til eksportgarantierne og
kgdkantrollens arbejde er det helt afgg-
rende, at fgdevarekadeoplysningerne om
produktionsformen "opdraettet indendgrs”
og "opdrettet udenders” er fuldstendig
korrekte. Kategariseringen som enten
"opdreettet indendgrs” eller "opdrettet
udendgrs” er ogsa afggrende for, hvordan
slagtesvinene skal kontrolleres ved den of-
fentlige kedkontrol, dvs. om kontrollen skal
vaere enten traditionel udfgrt med indsnit
i organer, eller om kontrollen skal vaere
udfgrt som en forenklet visuel inspektion.

Ny definitionen pa "indendgrs opdrzettet”
Landbrug & Fadevarer har i samarbejde
med Danish Kontrollen nu przeciseret defi-
nitionen af "indendgrs opdrettet™

Abne staldsystemer, sésom verandastalde
og stalde uden tzetsluttende ydermure og
tage, samt stalde med permanent eller pe-
riodevis dbenstdaende vinduer og dgre mod
det fri, kan ikke beskytte mod kontakt til
den vilde fauna, og svinene derfra kan ikke
betegnes som indendars opdraettet, med-
mindre sddanne dbninger i vaegge og mel-
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INDEND@RS STALDTYPER

« Verandastalde
e (Gardinstalde uden net

» Stalde med permanent eller periodevis abenstaende
vinduer og dgre mod det fri uden net
 Stalde, hvor grisene har fri adgang til udendgrsareal

UDEND@RS STALDTYPER

e (Gardinstalde med net

+ Vinduer og dgre/porte mod det fri som er abenstaende
som led i en igangvaerende arbejdsproces

e Andre stalde

G=lder fra medio 2012 Kontrollen med de to nye kategorier af indendgrs/
udendgrs besztninger forventes fra Danish Kontrollen side at kunne pabegyndes
medio 2012. Oplysninger herom udsendes, sd snart der foreligger noget neermere.

lem tag og vaegge er dekket af tradnet,
som effektivt hindrer adgang til stalden
for fugle og gnavere (maskestarrelse som
voliere net). Undtaget er vinduer og dare/
porte mod det fri som er dbenstdende som
led i en igangvzerende arbejdsproces.

Net for vinduerne
Med "stalde med permanent eller perio-
devis abentstaende vinduer og dgre mod
det fri" menes besatninger, hvor f.eks.
vinduerne pilles ud i sommerperioden for
at sikre tilstraekkelig ventilation.

Ved en "maskestgrrelse som voliere-
net” forstas et metalnet med en maske-

stgrrelse pa maksimalt 1" x 1" (tomme)
svarende til 25 mm x 25 mm.

Nedenstaende oversigt aver inde/ ude
opdraettet produktion af slagtesvin viser
de tidligere og to nye kategorier:

1. Stalde med permanent eller periodevis
abentstaende vinduer og dgre mod det
fri, uden beskyttelse med et net, er en
udendgrs produktion.

2. Vinduer og dare/ porte mod det fri,
som er abentstaende som led i en tydelig
igangvzerende arbejdsproces som fx
udmugning eller flytning af dyr, er en
indendgrs produktion.
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MED OMHU 0G
FAGLIG STOLTHED

SKINKER TIL ITALIEN KRAVER PRACISION.

Et langt, ngjagtigt snit befrier let en mu-
skel fra skinken. Kniven er pa pracisions-
arbejde, og den fgres af Nicolai Laursen.

Hvis slagteren og kniven ggr arbejdet
rigtigt, og skinken bliver helt perfekt, vil
den snart vaere pa vej mod varmere him-
melstrgg.

| Danish Crowns arsrapport fortzller
Danish Crowns direktgr i Italien, Peter
Snedker, at danske skinker er efterspurg-

te i Italien. Italienerne satter pris pa den
hgje og ensartede kvalitet, som Danish
Crown kan levere.

Strenge krav

De danske skinker kommer blandt andet
fra Danish Crown Herning, hvor Nicolai
Laursen og hans 11 kolleger i hjemme-
markeds-skaerestuen tager sig af de
udskaringer, hvor ordrerne ikke er store

nok til at blive kgrt pa de store produkti-
onslinjer.

En dag om ugen er der italiensk pa
skemaet. Sa skarer de et par hundrede
gkologiske skinker, som eksporteres til
Italien.

Kravene er strenge, nar skinkens
destination er Italien. Alle muskler skal
vre intakte, og der ma ikke vare nogen
huller i svaeren. Det er vigtigt, fordi skin-
kerne i Italien skal saltes og tarres.

Alle er specialister

Det er fire ar siden, Herning fik de f@rste
ordrer pa perfekte skinker til Italien. Og
med en fortid pa slagteriet i Bjerringbro,
hvor man arbejdede med ikke mindre end
64 forskellige skinke-akkorder, var det
ingen sag for Nicolai Laursen.

Derfor er det den b6-arige slagter, som
har lzert kollegerne i skarestuen at lave
de italienske skinker.

- Her inde er der ikke nogen, der er
den eneste specialist pa sit omrade. Hvis
vi nu hver iszr stod og gjorde tingene
pa vores egen made, ville vi aldrig blive
bedre, fortzeller Nicolai Laursen.

Faglig stolthed

Nicolai Laursen fortaller, at det for ham
og hans kolleger er vigtigt at vide, hvor
kedet skal hen. At det giver dem en
stgrre ansvarsfglelse og stolthed over
produktet.

- For eksempel kan det maske virke
lidt hysterisk, at der ikke ma veere det
mindste hul i svaren. Men nar vi sa ved,
at det er, fordi der kan ga infektioner i
sadan et snit, nar skinken bliver tarret, ja,
sa lyder det jo helt rimeligt, siger Nicolai
Laursen.

- Se den her; den skal faktisk kasseres
nu.

Nicolai Laursen peger pa et fa cen-
timeter langt snit i den skinke, han har
pa skaerebordet. Den kommer sa ikke til
Italien.
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NOTERINGER DE SIDSTE FIRE UGER INGEN
o PROVERESULTATER
PA ZOONOSE

Udsendelse af delresultater pa salmo-
nella prgver vil frem til udpegningen i

april ikke blive sendt ud, hverken som

e-mail eller sammen med svineafreg-
ningen. Andringen skyldes omlagning
af zoonoseregistreret. Men pa Danish
Crowns nye Ejersiden www.danishcrown.
dk/ejersiden kan du finde oplysningerne
under menuen Administration og Min

Lzes den udvidede svinenotering her:

www.danishcrown.dk/svinenoteringen profil.

MARKEDSANALYSE - SVINEK@D

Pasken er nu sa teet pa, at ogsa detailkunderne er begyndt at gge indkgbet. Samtidigt har der i en periode veeret lunt vejr i
Nordeuropa, hvilket har hjulpet pa afsatningen.

Vi ser et stabilt marked for forender. Bove og skinker udviser en positiv tendens med god efterspgrgsel. Kammarkedet
fortsaetter sidste uges positive udvikling, og vi ser en afledt effekt pa backs med svagt stigende priser.

Pa 3. landende er der en stabil afsatning til Rusland og Japan, mens Kina igen udvikler sig positivt.

SPF: TILBUD OM SERVICEBES@AG

SPF-SELSKABET TILBYDER AT BES@GE SMAGRISEPRODUCENTER FOR AT VEJLEDE OMKRING 2013-KRAVENE.

Harer du til gruppen af smagriseproducenter, der endnu ikke er 2013 klar, sa tilbyder SPF-Selskabet et uforpligtende
servicebesgg af en af vore salgskonsulenter, hvor fglgende spargsmal kan blive belyst:
* Kan der leveres smdgrise, hvis der omlagges til slagtesvineproduktion?
* Kan der leveres avlssvin, hvis besetningen udvides i forbindelse med klargaring til 2013-kravet?
« Fordele ved indkgb af avissvin frem for egenproduktion, hvis sobesaetningen gares 2013-klar ved at reducere soholdet.
Servicebesgget kan bestilles pa tIf. 76 96 46 00 eller direkte hos den lokale salgskonsulent.
SPF \ sjalland: Bent Rasmussen tIf. 20 88 3153 - Fyn, Lolland, Falster og Man: Thorben Jgrgensen tIf. 20 88 3161
Senderjylland: Lars Jgrgensen tIf.20 88 31 97 - Midtjylland: René Kjems tIf. 20 88 3182
Jaswset/  Vestjylland: Gert L Larsen tif. 20 88 3154 - Vendsyssel og @stjylland: Brian Pedersen
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DANSK KALV VIL PA

MIDDAGSBORDET

DANISH CROWNS DANSK KALV INDGAR SAMARBEJDE MED STJERNEKOK FOR AT SATTE KALVEK@D PA MENUEN.

Kalvekgd er en fedtfattig og delikat
spise, sam Danish Crown gerne vil give
danskerne smag for.

Derfor har Dansk Kalv og stjernekok-
ken Mette Hvarre Gassner fra restaurant
Ti Trin Ned indgaet et samarbejde for
at faiszr kvinder til at satte kalv pa
menuen.

Salgsdirekter i DC Beef, Finn Kloster-
mann forklarer:

- Vi mener, at vi endelig har fundet
vejen til kvindernes smagslgg. Kalvekg-
det er mart, delikat og fedtfattigt, og det
harmonerer rigtigt godt med gnsket om

en sund livsstil i en travl hverdag, siger
Finn Klostermann.

10 lette opskrifter
Mette Hvarre Gassner er indehaver af
den anmelderroste gourmet-restaurant
Ti Trin Ned i Fredericia og blev i 2011
karet som Arets Kok af DR. For at hjzIpe
kalvekgdet pa vej til middagsbordene har
hun udviklet 10 opskrifter pa kalv, man
selv kan lave derhjemme. Opskrifterne vil
snart veere at finde i Fgtex og Bilka og pa
hjemmesiden www.danskkalv.dk.
Inspirationen til retterne har Mette

NYT FRA DC BEEF |B

Hvarre Gassner hentet i sin egen om-
gangskreds:

- Jeg har taenkt en del bade pa min
sgster, som er single, og mine veninder,
som har bgrn. Jeg har spurgt mig selv:
hvad gider hun at lave en onsdag aften?
Nogle af retterne skal man investere
lidt mere tid og arbejde i, men det er alt
sammen noget man kan lave hjemme i
sit eget kakken, fortzller Mette Hvarre
Gassner.

Pa hjemmesiden www.danskkalv.dk
kan du snart finde Mette Hvarre Gassners
opskrifter pa kalv til hverdag og fest.
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dk blev det dog sadan, at gyldigheden af
0 P DAT E R I N G A F fgdevarekadeoplysninger afgivet farste

gang inden 1. april 2011 fgrst udlgber pr. 1.

april 2012. Vi nermer os nu denne dato.
F ﬂ D EVA R E I(E D E - Hvis fedevarekadeoplysningerne ikke
bekraeftes, kan man ikke fa slagtet dyr.

Besatningsejerne kan selv gratis fore-

tage denne bekrzeftelse pa landbrugsind-
beretning.dk.

For at logge ind pa systemet skal man
bruge koden fra indkaldelsesbrevet. Efter-
handen kan mere og mere indberettes af
den vej, sa det er en god idé altid at have
koderne til landbrugsindberetning.dk ved

DE FLESTE PRODUCENTER AF KVAG, FAR 0G GEDER SKAL INDEN
1. APRIL 2012 BEKRAFTE FGDEVAREKADEOPLYSNINGER
| CHR-REGISTERET, ELLERS KAN MAN IKKE FA SLAGTET DYR.

handen.
De fleste producenter indberettede farste  opdateres en gang arligt. Hvis man ikke selv kan eller ikke selv
gang fgdevarekadeoplysninger lige Af hensyn til mulighederne for at gnsker at indtaste opdateringen, er man
omkring 1. oktober 2010, da det blev et opdatere oplysningerne i forbindelse ngdt til at udfylde et skema og sende det
krav for at kunne fa slagtet dyr. Fadeva- med opdatering af ggdnings- og CHR- til den regionale CHR-afdeling, som kan
rekadeoplysningerne skal bekreftes/ oplysninger pa landbrugsindberetning. indtaste bekraeftelsen.

HBJERE PRODUKTIONSAFGIFT FOR KVAG

PRODUKTIONSAFGIFTEN TIL KVAGAFGIFTSFONDEN FOR KVAG HAVES MED 15 KR./STK. TIL 40 KR./STK.
FRA DEN 2. APRIL (UGE 14) 2012 TIL OG MED UGE 52 2012.

Produktionsafgiften til Kvaegafgifts- ned fra uge 1/2013, men niveauet be- Produktionsafgiften settes op som
fonden for kvaeg haeves med 15 kr./stk. til  sluttes f@rst senere. Afgiften opkraeves fglge af refusion til bluetongue vaccina-
40 kr./stk. fra den 2. april (uge 14) 2012 for godkendte slagtninger samt levende tion i 2008.

til og med uge 52 2012. Afgiften s=ttes eksport af kvaeg.

TILMELDING AF KREATURER PR TELEFON

Der er 3 mader at tilmelde dyr pa: har flere aktive besaetningsnumre, skal du have det ved

1. Enten via www.danishcrown.dk/Ejer handen, da servicetelefonen efterspgrger leverander-

2. ringe til n@rmeste slagteri nummeret.

3. via servicetelefonen Du kan altid finde leverandgrnummeret pa sidste
Nar du anvender Landmandens servicetelefon pa afregning, som et tal med 10xxxxxx. 10-tallet skal und-

7013 31 31 skal du altid anvende dit CHR.nr., og hvis du lades, mens resten skal indtastes via servicetelefonen.
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UPDATE

Den direkte vej er altid den korteste. Men hvemn er det nu lige, jeg skal tale med? Det ervores VI SIDDER KLAR VED TELEFONEN:
hensigt at Ipse de daglige opgaver sa let og effektivt som muligt med det bedste resultat. Mandag - torsdag kl. 8.00 - 16.00

Derfor finder du her navn, oplysninger og ansigt pa dine kontaktpersoner i Danish Crown.

HERNING - 8919 24 00

EJVIND KVIESGAARD ERLING JOHNSEN
TIf 8919 24 37 TIf 8919 24 46
Mobil 2168 94 21 Mobil 20 48 72 85
ejkv@danishcrown.dk erjo@danishcrown.dk

ALBORG - 8919 26 60

k'

PALLE D. SORENSEN HELLE CHRISTENSEN
TIf 8919 26 61 TIf 891926 71

Mobil 29 49 03 35 Mobil 24 44 6770
pds@danishcrown.dk hlc@danishcrown.dk

Tilmelding af kreaturer til slagtning, returslagtninger, mv.
www.danishcrown.dk/ejersiden eller

Landmandsservice 70 13 3131, eller

Ring til slagteri / Friland 8919 27 63

Oplysninger om priser, markedsforhold mv.
www.danishcrown.dk og www.friland.dk

Servicetelefon 701019 19 eller

DC Ejerservice pa narmeste slagteri, Herning eller Friland.

Fredag kl. 8.00 - 15.00

HOLSTEBRO - 8919 28 50

FRANK ANDREASEN EVA CULMSEE
TIf 8919 28 51 TIf 8319 28 55
Mobil 24 79 64 S0 eca@danishcrown.dk

fran@danishcrown.dk

T@NDER - 89193270

PER S. KNUDSEN KURT BRADE
TIf89193271 TIf 89193272

Mobil 20 53 3133 Mobil 20 46 29 33
pskn@danishcrown.dk ktb@danishcrown.dk

Bestilling af gremaerker
70151333

Ngdslagtninger
Henvendelse til neermeste slagteri.

Tilmelding af dede dyr - DAKA
70 22 55 44 eller 87 95 92 22

Tilmelding af kreaturer senest torsdag klokken 13.00 til kommende uge.
Afhentning af akutte dyr eller til indevaerende uge - ring direkte til slagteriet.
Tilmelding af kreaturer til Friland dog senest onsdag klokken 14.00.
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I(REATU RNOTERINGEN Uge 13 TILLAG PA KREATURER TIL FRILAND Uge 13

Formkode 14 1 g 5 2 Andr. Pkologi Tilaeg til DC-notering
E u R P @re/ke Kategori Kr./kg
Ungt 12mdr. 2,10’
Kalv u. 8 mdr. n‘g yre uamer : : -
‘ 29,75 ‘ 29,15 ‘ 28,55 ‘ 28,15 ‘ _ ‘ 0 Kvier og Stude Variabelt tilleg 3,75
Kontrakttilleg* 2,00’
Dansk Kalv Kger 2,50°
180-240Kg. | 2715 | 2715 | 2715 [ 2665 | - | - —— 150"
Ungtyre u. 24 mdr. og kvier u. 14 mdr. **
160 Kg. 25,35 | 24,75 | 24,35 | 23,65 | 20,55 - Frilands-koncepter Tileg til DC-notering
200 Kg. 26,35 | 25,75 | 25,30 | 24,35 | 21,45 - Kategori Kr./kg
260 Kg. 28,30 | 27,70 | 27,20 | 25,95 | 23,25 - Friland Limousine Unik
340 Kg. 28,30 | 27,70 | 27,20 | 24,20 | 21,50 - - X X
Tyre og Kviekalve Variabelt tilleg 1,00’
400 Kg. 26,10 | 25,00 | 24,25 | 22,25 | 19,05 - /12 mdr.
Tyre pa 24 mdr. og derover Kontrakttilleg™ 2,00°
‘ 19,65 ‘ 18,60 ‘ 17,55 ‘ 16,50 ‘ 14,15 ‘ _ Friland Kgdkvaeg Variabelt tilleg 1,00’
(75% race)
DS-Kvier og stude fra 14 til 42 mdr. *
230-340Kg. | 30,10 | 28,00 | 2590 | 2380 | - | -
Kvier og unge kger u. 42 mdr. samt stude %) KVU,” Zet/stgtg/zljkendje djt/ i F; dttlf/c;ntrakt afregnes med
400 Ke. 28,55 | 26,60 | 24,75 | 23,70 | 21,35 - variabert tilieg + kontrakttiieg
300 Kg. 28,30 | 26,20 | 24,10 | 22,00 | 19,45 - 1) Tilleggene gives til dyr, som overholder veldefine-
240 Kg. 27,50 | 25,40 | 23,30 | 21,20 | 18,15 - rede kvalitetskrav
180 Kg. 25,00 | 22,90 | 20,70 | 18,70 | 16,15 -
Koer og kvier pa 42 mdr. og derover s zp . ”BEI l:rl 7X':I ’ resttbef(alirzg ut
3 porgsmadl til koncepter; kontakt:
400 Kg. CHRE | PEES | ehin ) | I | AR Friland A/S, Marsvej 43 8960 Randers S@,
300 Kg. 24,25 | 22,75 | 21,75 | 20,95 | 18,70 - TIf. 8919 2763
240 Kg. 20,35 | 19,00 @ 18,10 | 17,55 | 16,90 -
180 Kg. 19,45 | 17,95 | 17,20 | 15,90 | 15,60 -

Linzer vaegtafregning - Under/over laveste/hgjeste vaegt medfarer uendret pris
* Skal opfylde fedme 3 og 4, samt farve 3
** Ungtyre og kviekalve under 140 kg afregnes efter vaerdi.

Tilmelding af kreaturer til slagtning, returslagtninger mv.

Via hjemmesiden www.landmandsportalen.dk
eller
ring pa Danish Crowns Servicetelefon 7013 3131
eller

Ring til et af slagterierne samt administrationen:
Aalborg 8919 2660 * Holstebro 8919 2850 * Tonder 89193270  Herning 8919 2400 ¢ Friland 8919 2763
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UPDATE

HUN SAGDE JA TIL BACON

26-ARIGE MORTEN RYE ANDERSEN ERKLAREDE BADE SIN KARLIGHED TIL BACON OG TIL 13-ARIGE
BRIT THYGESEN, DA HAN FRIEDE MED 20 BACON-ROSER MIDT PA GAGADEN | FREDERICIA.

Akkompagneret af strygere og med
masser af forventningsfulde tilskuere,
faldt 26-arige Morten Rye Andersen pa
knae foran sin kaereste, Brit Thygesen,
og friede til hende med 20 bacon-roser i
favnen.

Han holdt dermed det Igfte, han
havde givet de gvrige medlemmer pa
Tulipbacons fanside pa Facebook, hvor
bacon-elskere fra hele landet havde givet
deres bud pa, hvad de ville ggre for 10 kilo
bacon.

Men selv om 19-arige Brit Thyge-

sen havde set karestens kommentar
pa Facebook, kom det som et chok for
hende, da de pludselig stod foran et bord
til to midt pa gagaden i Fredericia.
- Jeg havde laest pa facebook, at han
havde tilbudt det, men jeg havde aldrig
troet, at han ville ggre det, sagde Brit
Thygesen efterfglgende.

Og den kommende brudgom var da
0853 nervgs.

- Jeg overvejede mindst 400 gange
pa vejen herhen, om vi ikke bare skulle
vende om, men jeg er selvfglgelig glad

for, at vi ikke gjorde det, sagde Morten
Rye Andersen.

Han fik nemlig sit ja, og sa kunne det
unge par skale i champagne og nyde
solen og musikken midt pa gagaden i
Fredericia.

Hvornar brylluppet skal sta, er dog
ikke planlagt.

- Det ved jeg ikke, men det finder vi
forhabentligt snart ud af, sagde Morten
Rye Andersen.
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TULIP ER ET TOPBRAND
| PUERTO RICO

EN NY UNDERS@GELSE
PLACERER TULIP SOM
ET AF DE STARKESTE
BRANDS | PUERTO RICO

90 procent af de forbrugere i Puerto Rico,
der har kebt Pork Luncheon Meat indenfor
det seneste ar, har kebt produkter fra Tulip.
Det viser en ny stor undersggelse foretaget
af TNS Gallup, der placerer Tulip som det
absolut steerkeste brand i landet indenfor
konserves.

Undersggelsen viser ogsa, at langt de fle-
ste forbrugere foretraekker Tulips produkter,
som bliver forbundet med en rekke positive
egenskaber. Samtidig er Tulip det maerke,
som langt de fleste forbrugere nzevner, nar
de bliver bedt om at fortzlle, hvilke maerker,
de kan huske.

*
AN

- Tulip er et utrolig staerkt maerke pa
Puerto Rico. Vi har arbejdet malrettet med
branding, sa det er jo fantastisk at fa bekraef-
tet, at det arbejde har en effekt, og at forbru-
gerne i Puerto Rico generelt foretraekker Tulip
frem for de konkurrerende maerker, siger
Junior Brand Manager i Tulip, Alicja Beker.

Hun haefter sig samtidig ved, at under-
sggelsen, trods Tulips dominerende position
i Puerto Rico, ogsa peger pa muligheder for
yderligere vakst.

- Det er ikke mindst via vores konserves
i plastemballage, at det er muligt at #ge
salget markant. Undersggelsen viser, at
hovedparten af de forbrugere, der i dag keber
konserves i traditionelle metaldaser, faktisk
foretraekker plastkonserves, og det er jo ide-
elt for Tulip, fordi vi er den eneste virksom-
hed, der tilbyder denne type emballage, siger
Alicja Beker.

Derudover peger undersggelsen ogsa
pa, at mange forbrugere forventer at gge
forbruget af Tulip Mezcla pa dase. Det er et
konservesprodukt, der bestar af en blanding
af Pork Luncheon Meat, rgde peberfrugter og
cheddarost, som Tulip lancerede i 2010, og
som lige fra begyndelsen er blevet meget vel
modtaget af kunder og forbrugere i Puerto
Rico. Ligesom med plastkonserves har Tulip
0gsa pa det punkt en unik position, fordi
der ikke findes konkurrerende produkter pa
markedet.




