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Handels- og investeringsminister Pia OlsefsByhr
fik en rundvisning pa slagteriet i Horsens;

Her ses:hun sammen med Danish Crowns GEQ'
Kjeld Johannesen og Lars Mose, der er tillfdsmmand
for afdelingen i Horsens.

HORSENS RUNDER 175.000 BESBGENDE

Slagteriet i Horsens har sammenlagt haft  kunder, forbrugere og studerende fylder CO-industris store markering af 40 ars
175.000 besggende siden abningen i maj normalt meget i besggsstatistikken. dagen for Danmarks indtraeden i EU. For
2005. - Gennem en periode har vi desuden nylig har vi haft besgg af repraesentanter

Det gleder besggsleder Agnete Poul- set en stigning i antallet af journalister, fra M/S Museet for Sgfart, der abner den
sen, som fortaeller, at guiderne pa slagte-  politikere og meningsdannere, der gerne 29. juni i Helsinggr. De tog billeder og fik
riet stadig Igber staerkt for at servicere de  ved selvsyn vil se, hvordan et moderne, historien om slagteriet i Horsens og den
mange besggende. hgjteknologisk slagteri ser ud, forteeller danske slagterihistorie generelt set. Det

- Det seneste ar er vi efter en periode Agnete Poulsen. er meningen, at Danish Crown i Horsens
med lidt feerre besggende igen kommet skal vaere en del af den faste udstilling,
op over 21.000 gaster set over en 12 Slagteri pa museum nar museet abner, siger Agnete Poulsen.
maneders periode, sa der er fart pa, siger ~ Hun star i spidsen for en afdeling, der Naeste store opgave bliver i juni, hvor
Agnete Poulsen ofte servicerer fotografer, tv-folk og andre  slagteriet i Horsens far besgg af 300
Fordelingen af gaester pa slagteriet vari- geester med specielle gnsker og behov. svineproducenter fra hele Europa fra
erer meget. Danish Crowns andelshavere, - | oktober lagde vi grund til DI og organisationen European Pig Producers.

DC Update er Danish Crowns Redaktion Kontakt redaktionen Design og tryk

manedsblad til andelshaverne. Torsten Lind Sgndergaard, redakter pa 8919 1478 eller Datagraf

Bladet udkommer 11 gange om aret Anne Villemoes, ansvarshavende redaktar tols@danishcrown.dk Communications

og trykkes i 8.550 eksemplarer.
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BETALING AF PRODUKTANSVARSFORSIKRING

Sa er det blevet tid for betaling af
produktansvarsforsikringen tegnet via
Danish Crown.

Pa afregningen den 13. april blev de
leverandgrer, der har tegnet produkt-
ansvarsforsikring igennem Danish
Crown trukket for det koemmende ars
forsikring.

Der kan vare leverandgrer, der er
kommet i en anden gruppe end sidste
forsikringsar. Det kan enten forekom-
me, hvis besatningen er blevet stagrre

SLAGTERI-
GRUNDEN
| HOLSTEBRO

ER SOLGT

Det keempestore omrade midt i Holste-
bro, hvaor der i generationer har vaeret
bade svine- og kreaturslagteri, er nu
blevet solgt. Kgberen af de over 83.000
kvadratmeter er Holstebro Kommune.

- Lige siden det blev besluttet at af-
vikle aktiviteterne i Holstebro har vi haft
en konstruktiv dialog med kommunen.
Vi har veret enige om ikke at forhaste
processen, da det fortsat er et abent
spgrgsmal, hvornar de sidste kreaturer
slagtes i Holstebro. Alligevel har der
konstant veeret fremskridt, og nu har
begge parter underskrevet de ngdvendige
papirer, fortzeller Danish Crowns finans-
chef Ejner Sgby.

Salget af grunden er formidlet af
Colliers Hans Vestergaard, og tilbage star
nu kun at Holstebro Kommune skal tage
stilling til, om enkelte af de eksisterende
bygninger skal bevares.

eller mindre og derved er r@get op eller
ned i kategori.

Gruppen er bestemt ud fra leveran-
cetal de seneste 52 uger.

Der bliver ikke sendt noget brev
angaende opkraevningen til leverandg-
rerne, da den allerede udsendte police
fortsat vil veere gzldende.

Opsigelse
@nsker nogen at skifte forsikrings-
selskab eller af andre grunde gnsker

at opsige deres forsikring via Danish
Crown, skal dette ske skriftligt. Ved
opsigelse og ved tegning af ny forsik-
ring skal oplyses navn pa nyt forsik-
ringsselskab samt policenummer pa ny
produktansvarsforsikring.

Opsiges forsikringen ikke, fornys
den automatisk for ét ar af gangen.
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SLAGTERI OMDANNET
TIL FORADLET SVANE

DANISH CROWN | FAABORG FEJRER 125 ARS JUBILAUM FOR NUVARENDE

OG TIDLIGERE MEDARBE)DERE.

Danish Crown og Tulip ligger side om side
pa havnen i Faaborg og kunne den 18. april
markere, at det er 125 ar siden, at fabrik-
ken blev etableret som det fgrste fynske
andelsslagteri og det bare tredje i Danmark.

Dengang i 1888 var fabrikken et slagteri,
hvor ugeproduktionen Igd pa 500 slagte-
grise, og antallet af medarbejdere var blot
20. Siden er stedet forandret mange gange,
produktionen Igbende a&ndret og staben
vokset til godt 450 alene pa DC-delen.

Bade nuvaerende og tidligere medar-
bejdere blev inviteret til at fejre 125 ars
jubilzeet i et telt, der var stillet op pa par-
keringspladsen, og hvor der blev serveret
grillmad og gl, mens snakken uden tvivl
har lydt, "Kan du huske dengang...?".

Smuk svane

Den erindring har Danish Crowns fabriks-
chef, Ole Lyngesen, ikke. Han satte sig i
stolen ijanuar i ar, men sammenligner sin
afdeling med H.C. Andersens eventyr om
Den Grimme Alling.

- Faaborg har vaeret erkleret dad op til
flere gange i sin levetid, men har altid ta-
get udfordringerne op. Man har forstaet
at sadle om, nar det var ngdvendigt,

og hele tiden holde sig skarpe og blive i

markedet. Faaborg har forvandlet sig til
en smuk svane, synes han.

- Det er fantastisk at have en virksom-
hed, der har eksisteret i 125 ar, og som er
en del af Danmarkshistorien. Faaborg har
siddet med ved bordet, da den danske
slagteribranche blev bygget op blandet
med indfgrelsen af avlsarbejde, kvalitets-
standarder og egenkontrol, tilfgjer han.
Faaborg Andels Svineslagteri blev stiftet
18. april 1888 af 633 sydfynske andelsha-
vere, der skgd 70.000 kr. i etableringen
som modtrak til de private slagterier, der
levede af at szlge i lokalomradet, mens
andelsslagteriernes tanke var at opna en
bedre pris ved at eksportere. Den 5. no-
vember samme ar begyndte slagtninger-
ne, men allerede seks ar senere &ndrede
produktionen karakter, da et pglsemageri
blev indviet.

Fisk og kreaturer

Siden er det gaet slag i slag med nye til-
tag, blandt andet kreaturslagteri, garveri
af fiskeskind og griseflomme, fiskemels-
og oliefabrik. Efter Anden Verdenskrig
tog udviklingen fart med endnu flere
slagtninger, om- og tilbygninger samt
nye produktioner. Ikke mindst Storkgkke-

net i 1974, hvorefter Faaborg Middagsret-
ter blev et kendt begreb.

Fusionsbglgen er ogsa skyllet hen over
Faaborg, der opgav sin selvstzndighed
1980 og gik ind i EXPO-Fyn, som fem
ar senere sluttede sig sammen med den
jyske sammenslutning af slagterier, Tulip,
dengang med hovedszde i Vejle.

Og selv om slagtningerne stoppede i
Faaborg, og Tulip blev et datterselskab
til Danish Crown og udset til at sta for
foraedling, ligger de to afdelinger i skgn
samdreegtighed op og ned ad hinanden
med hver deres produktion.

| dag leverer DC Faaborg hver uge
75.000 skinker, op til 65.000 backs og
op imod 200 tons Metapress - et nyt
specialprodukt, der med stor succes
eksporteres til England.

KOMMUNIKERER VI GODT NOK?

| den kommende tid vil analysebureauet Megafon ringe til 400 tilfldigt udvalgte andelshavere for at male tilfredsheden med
Danish Crowns kommunikation med ejerne.

Er Danish Crowns kommunikation med ejerne god nok, eller kan den blive bedre?
Derfor vil analysebureauet Megafon i den kommende tid ringe rundt til 400 tilfzeldigt udvalgte andelshave for at stille dem
nogle specifikke spgrgsmal vedrgrende Danish Crowns kommunikation med ejerne.
Selve samtalen med Megafon tager 5-10 minutter, og vi opfordrer de ejere, der bliver ringet op, til at deltage.
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GRISEORER PA MUSEUM

NYT SOFARTS-MUSEUM F@LGER DC-GRISENS VE) FRA STALD TIL SKIB.

Uret viser 05:55, da kameraholdet tager
opstilling. En mand slar benene pa
stativet ud og drejer kameraet. Derefter
vender han blikket mod en lille skaarm,
hvor han kan se de ferste grise pa metal-
kroge glide ind i produktionshallen.

Sadan star han med handen pa hagen
og betragter grisetryner, mens minutter-
ne gar. Sa nikker han, og den lille gruppe
pa tre mand baerer udstyret til neste led
i kaeden, hvor det hele gentager sig.

Intet undgar kameraets linse, da krop-
pene deles pa langs, indvoldene tages ud,
og svinene lzegges pa kal, for de forarbej-
des til skinker og flaeskestege og hnges
pa juletraeer.

SVINEK@D AD S@VEJEN

Optagelser fra Danish Crown i Horsens
kommer til at indga i en udstilling pa
Danmarks nye sgfartsmuseum i Hel-
singar, M/S Museet for Sgfart. Film-
sekvensen falger grisens vej fra en stald
i Danmark til et middagsbord i Kina, og
optagelser har ogsa fundet sted hos en
andelshaver i Danish Crown.

Museet abner den 29. juni i nye under-
jordiske museumsbygninger omkring en
gammel tgrdok fra Helsinggr Skibsveerft.
En af de nye udstillinger handler om
skibsfart i nutiden.

- Danish Crown er en central spiller,
nar man taler om dansk eksport af land-
brugsvarer, og en stor del af containerne
med svineked gar ad sgvejen, fortller
museums-inspektgr Torkil Adsersen, der
har det overordnede ansvar for udstillin-
gens indhold.

GODT EKSEMPEL
- Vi praver at vise, at skibsfarten abner
nye muligheder for Danmark pa de in-

ternationale markeder. | dag bliver rigtig
mange varer som legetgj, elektronik og
t@j produceret i @sten til Vesten, hvor
det importeres i stort omfang. Danish
Crown et godt eksempel pa, at det ogsa
gar den anden vej, uddyber museums-
inspektgren.

Pa gulvet vil kunne ses store modeller
af container, tank- og bulk-skibe. Under
skibsmodellerne udstilles forskellige
produkter, som skibene sejler med. Sam-
men med modellen af containerskibet
udstilles forskellige varer, der bliver sejlet
ind og ud af landet. Det er grisegrer,
mobiltelefoner, Pangasius-fisk, legetgj,
kondisko og tgj.

VILD MED GRISE@GRER

- Grisegrer er et symbol pa dansk eksport.

Et produkt, der ellers kun egner sig til

NYT FRA KONCERNEN [B]®

UPDATE

Se udstillingen, nar det nye M/S Museet
for Sefart i Helsinggr slar darene op
Igrdag den 29. juni.

dyrefoder herhjemme, gar til en hgj pris
i Kina, hvor man er vild med dem, siger
Torkil Adsersen og griner.

Mens der pa vaegfelter pa starrelse
med 20 fods containere vil blive vist film
og andre klip om, hvordan indholdet af de
udstillede containere bliver produceret.
Skibsfart er nemlig meget mere end bare
at fragte en container fra A til B, mener
Torkil Adsersen.

- Ganske vist medfarer skibsfart en
stor udflytning af arbejdspladser til
udlandet, men den sikrer ogsa danske ar-
bejdspladser. Virksomheder som Danish
Crown er i stand til at szlge til markeder
langt herfra. Det har stor indflydelse pa
vores hverdag, forklarer han.

DC Update 5
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DANISH CROWN S@GER SMAGRISEPRODUCENTER
TIL ALT IND-ALT UD GRISERINGE

ALT IND-ALT UD KONCEPTET ER FOR AL-
VOR VED AT BIDE SIG FAST SOM EN PO-
PULAR PRODUKTIONSFORM BLANDT
SLAGTESVINEPRODUCENTERNE. DET
BETYDER DOG IKKE, AT KONCEPTET ER
FARDIGUDVIKLET. DET HAR VIST SIG,
AT DET KAN VARE EN UDFORDRING
AT FA DE STORE ENSARTEDE HOLD AF
SMAGRISE, DER TYPISK SKAL TIL, NAR
DER K@RES ALT IND-ALT UD PA EJEN-
DOMSNIVEAU.

- Alt ind-Alt ud konceptet kgrer godt, og
producenter har i stort omfang oplevet
en forbedring af produktionsresultaterne
paiomegnen af 30 kr. Vi tror dog pa, at
det kan blive endnu bedre. Derfor er vi nu
parat til at ga ind og tage ansvar for leve-
rancerne af smagrise, sa konceptet bliver
endnu staerkere og ikke mindst nemmere
at handtere for slagtesvineproducenter-
ne, fortzller Sgren Hgjby Simonsen, der
er konsulent i DC-Ejerservice.

Det nye tiltag har faet navnet "Guld-
modellen”. Den gar i sin enkelthed ud
pa, at Danish Crown gar ind og stiller en
betalingsgaranti til smagriseproducenten
i griseringen. Rent praktisk indgas grise-
ringen med bistand fra SPF-Selskabet.
Det nye er, at Danish Crown efterfglgende
stiller en betalingsgaranti pa smagrisene
- en garanti som efterfglgende betales
med tre kroner pr. gris af slagtesvinepro-
ducenten. | det daglige vil SPF-Selskabet
sa fordele de enkelte hold mellem slagte-
svineproducenterne.

- Som vi ser det, vil garantien vaere en
fordel for bade smagriseproducenterne
og slagtesvineproducenterne. Slagte-
svineproducenterne bliver bedre stillet i
kampen om de store hold smagrise, der
ellers typisk gar til eksport, mens smagri-

seproducenten far garanti for griseringen
og derfor har fuld sikkerhed for afsaet-
ningen af sine smagrise, forklarer Sgren
Hgjby Simonsen.

Hvis du er interesseret i at blive

leverandgr af smagrise til Alt ind-Alt ud
konceptet eller producere slagtesvin efter
Alt ind-alt ud modellen, sa er du velkom-
men til at kontakte DC Ejerservice.
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RESTGRISE,

SO-POLTE OG S@ER PA SAMME BIL

Der er en del so-leverandgrer, der har en
mindre produktion af grise, som af for-
skellige arsager ikke afsattes hver uge
til de faste aftagere af smagrise. Disse
restgrise afsattes som traditionelle
slagtesvin - men ofte i mindre portio-
ner - sa derfor kommer udleveringen til
at optage uforholdsmaessig meget tid
for producenten.

- Det har vi noteret os, og derfor til-
byder vi nu at tage bade sger, so-polte
og restgrise med pa samme lastbil,
fortzeller Hans Jargen Tellerup, der er
konsulent i DC Ejerservice.

Alle grisene vil indga i en og samme
logistikberegning, sa den nye ordning
vil bidrage til st@rre leverancer og
dermed en gkonomisk mere fordelagtig

afhentning. Restgrisene bliver aftegnet
til sonotering + 1 kr, hvilket skyldes de
bliver slagtet sammen med sgerne.
Ordningen bgr derfor kombineres med
en almindelig levering af slagtesvin i

uger hvor der er mange grise, og bruges
i perioder med fa slagtesvin.

- De tiltag, vi kom med i januar, har
so-leverandgrerne taget godt imod, og
ordningen ser ud til at fungere rigtigt
godt. Derfor er det helt naturligt for
o0s at tage endnu et skridt, som gerne
skulle ggre det endnu nemmere at
veere so-leverandgr til Danish Crown,
konstaterer Hans Jgrgen Tellerup.

Den nye ordning er det farste af
flere tiltag, som vil komme i forlengel-
se af de initiativer, Danish Crown lan-
cerede i starten af aret for at forbedre
servicen pa markedet for slagtesger. Et
af tiltagene var afhentning mellem 8
0g 16 pa hverdage og mulighed for at
sende poltene med ved levering af sger.

Pnsker du at gare brug af ordningen,
kan du kontakte DC Ejerservice pa tlf.
8919 1920 eller pa mail:
ejerservice@danishcrown.dk
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UPDATE

ROEOTTER TAGER SILASEET

SNART KAN DET VARE SLUT MED EN BDELAGT RYG EFTER TUNGE L@FT.
DC SABY PROVEK@GRER AUTOMATISK PALLETERING.

Pa Danish Crown i Saby er et frysehus
bygget om til en snurrende robot-park.
Otte robot-arme lgfter og stabler kasser
med frisk kgd pa paller.

19.000 kasser kgrer dagligt igennem
palleterings-afdelingen. Hver kasse sva-
rer til et tungt Igft, der potentielt udger
en risiko for Igfteskader.

- Vi fritager vores medarbejdere for
mange opslidende og tunge l@ft og
forbedrer derved arbejdsmiljget, siger
maskinchef Christian Frederiksen, Danish
Crown i Saby.

STORE KRAV
Robotanlagget er led i en modernisering
af palleteringsafdelingen. | forvejen stiller
fabrikkens hgje produktionseffektivitet
store krav, men efter et par maneders
pravekgrsel tyder alt pa, at robotterne
kan leve op til dem.

Nar ravarerne ankommer pa samle-
band, sgrger et stregkodesystem for, at
kasserne bliver sorteret efter stgrrelse

=
o

g
AN
unil

__.
Pl LT
~= Wi

¥

og ender pa den rigtige palle. En palle er
lzesset og klar til transport pa fa minut-
ter.

- Den automatiske palletering kraever
kun to mand til at overvage processen
og holde styr pa kvalitet og kantrol. Der
er flere udgifter til drift og vedligehold
nu end fgr, men vores behov for beman-
ding er reduceret kraftigt, siger Christian
Frederiksen.

HJULPET VIDERE
Ifglge pakkechef Karina Fisker blev det
tidligere hold medarbejdere i pallete-
ringsafdelingen varslet om nedskaringen
i god tid.
- Selvfglgelig er det rgerligt at
skulle sige farvel til medarbejdere, men
vi har fra begyndelsen tilbudt at hjzlpe
alle bergrte medarbejdere videre. Det er
stort set lykkedes, og de fleste har enten
fundet nyt arbejde eller har valgt at ga pa
pension eller efterlgn, siger Karina Fisker.
Hun glaeder sig samtidig over, at inve-

steringen pa mange millioner kroner er et
klart signal om, at medarbejderne pa DC
Seeby er sikret arbejde i mange ar frem.

FRA FROST TIL FERSK

Indkgringen af robotpalleteringen i Saeby
begyndte i januar og varer indtil midten
af maj. Derefter er planen at tage syste-
met i brug fuldt ud.

- Indkgringen af robotarmene sker i
etaper. Indtil nu er systemet prgvekgrt
med frostvarer, men fortsaetter de gode
takter, gar vi videre med ferske varer,
siger maskinchef Christian Frederiksen.

LASNING FOR ANDRE

Blans har gode erfaringer med auto-
matisk palletering, der blev indfart i
forbindelse med genopbygningen efter
en brand i 2007.

Projektet i Seby er sat i system med
henblik pa at give inspiration til andre
afdelinger.

- Vi har bestemt en forventning om,
at dette bliver en lgsningsmodel i andre
afdelinger, siger it-arkitekt og projektle-
der i Danish Crown Arne Boye-Mgller.
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Midt i april blev 90 Gourmetgrise slup-
pet lgs i en skov ved Ejstrupholm. Her
far de lov at rode i skovbunden frem til
juni, hvor de slagtes og bliver tilbudt
Courmetslagternes kunder som ekstra
lekkert svinekad.

Skovbunden er et paradis for grise,
der elsker at rode med trynen i jorden,
hvor de finder rgdder, snegle og kogler.
Masser af frisk luft og motion ggr
grisene glade og udvikler deres muskler,
som er forudsztningen for godt kad.

Initiativet med at slippe Gourmet-
grise Igs i skoven gennemfgres som et
samarbejde mellem de 10 Gourmetslag-
tere, Friland og Danish Crown. Allerede
efter de farste 90 grise er slagtet, vil
nye grise blive sluppet lgs i skoven, sa

Courmetslagterne ogsa senere pa aret
kan tilbyde Gourmetgris med "smag af
skovbund".

De 90 grise som nu lever i skaven,
har - som andre Gourmetgrise - levet
deres fgrste fem uger med soenien
hytte pa en graesmark. Derefter blev de
flyttet til en aben stald for at vaenne sig
til at leve uden deres mor, inden de ti
uger gamle blev sluppet ud pa skov-
klzedt areal ejet af svineproducenten
Karsten Olesen ved Ejstrupholm.

Her lever de frem til uge 23 - i
starten af juni - hvorefter deres kad vil
vare klar til salg hos Gourmetslagterne.

GOURMETGRISE SLUPPET L@S | SKOVEN

De rigtige beslutninger og valg af sti- og
staldindretning er afggrende for et frem-
tids- og produktionssikkert staldanlzeg.
VSP afholder Staldseminar onsdag d.
8. maj 2013 pa Comwell i Middelfart. Se-

Program

5.00 Kaffe og brgd

915 Velkomst

v/direkter Nicolaj Ngrgaard

VSP’s bud pa udviklingen af den danske
svineproduktion i Danmark

- Rammebetingelser

- Herningerklaeringen

v/direkt@r Nicolaj Ngrgaard
Prognoser for afregning af svinekad,
foder m.m.

v/afdelingschef Finn Udesen

Nye tilskudsmuligheder til slagtesvine-
stalde - omfang og krav

- Fra slagterierne

- Fra NaturErhverv

v/afdelingschef Finn Udesen
Finansiering af nye stalde - krav og
muligheder

v/landbrugschef Palle Christiansen,
Vaekstfonden

9.20

9.40

1015

minaret er abent for alle. Tilmeldingsfrist
erd. 3. maj 2013.

Pa Staldseminaret setter VSP fokus
pa tilskuds- og finansieringsmuligheder
samt indretning af blandt andet nye

10.45 Kaffe

11.00 Brandkrav - dokumentation og lgsninger
v/ingenigr Steen Lundgaard, Byggeri &
Teknik I/S

Overvejelser ved etablering af nye sos-
talde

- Lgbestalde til Issgaende sger, v/chef-
forsker Lisbeth Ulrich Hansen

- Farestalde til Izsgaende diegivende
sger, v/chefforsker Vivi Aarestrup
Moustsen

12.00 Frokost

11.20

TEMA: SLAGTESVINESTALDE

13.00 Overvejelser ved etablering af nye slagte-
svinestalde
- Stiindretning og flokstarrelser
- Sektioneringsformer, sektionsstarrelser
og udlevering
- Gulvudformning

slagtesvinestalde. Formalet er at give
deltagerne et ajourfgrt beslutnings-
grundlag for etablering af nye stalde eller
stgrre renoveringer.

- Beskzeftigelses- og rodemateriale
- Sygestier
v/projektchef Torben Jensen
13.30 Fodring, vad- eller tarfodring, ad libitum
eller restriktiv v/chefforsker Michael Holm
13.50 Krav til varme og ventilation, herunder
princip for luftindtag samt kombinatio-
ner og kglingsmuligheder
v/seniorprojektleder Erik Damsted
1415 Kaffe
14.35 Miljgteknologi - ammoniak og luftreduk-
tion, herunder punktudsugning
v/projektchef Anders Leegaard Riis
14.55 IKT og produktionsstyring
v/chefforsker Niels Peter Baadsgaard
Sadan har jeg etableret en professionel
slagtesvineproduktion. Eksempel pa en
enhed med 6.500 stipladser i en dobbelt
dannebrog-stald v/Jgrgen Jacobsen, Lasby
1545 Afslutning

1515
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Las den udvidede svinenotering her:
www.danishcrown.dk/svinenoteringen

TILSKUDSORDNING UDVIDES

| BESTRABELSERNE PA AT G@RE DET ATTRAKTIVT FOR LANDM/AND AT
INVESTERE | SLAGTESVINEPRODUKTION HAR DANISH CROWN BESLUT-
TET OGSA AT GIVE RENOVERINGSTILSKUD TIL ANDRE STALDTYPER END

SVINESTALDE.

- Vi fik en konkret henvendelse fra
en mzlkeproducent, som gnskede
at ombygge en stald til produktion
af slagtesvin, men da den ikke
tidligere har vaeret brugt til svineavl,
sa kunne den ikke komme ind under
ordningen. Det synes vi hverken
var rimeligt eller i trad med vores
intentioner, sa derfor har svinepro-
ducentudvalget besluttet at udvide
ordningen til ogsa at omfatte andre
staldtyper, fortzeller udvalgets
formand Asger Krogsgaard.

Danish Crowns renoveringstilskud
er pa 75 are pr. kilo for op til 8.000
slagtesvin om aret i fem ar og aktu-

elt er der givet tilsagn om renove-
ringstilskud svarende til en arspro-
duktion af omkring 115.000 svin.

Hidtil har ordningen kun omfattet
omlaegning fra smagriseproduk-
tion til slagtesvineproduktion, men
fremover vil omlaegning fra kvag- og
fjerkreeproduktion til slagtesvinepro-
duktion ogsa kunne opna stgtte.

- Da der er tale om konvertering
af miljgtilladelse/dyreenheder fra
anden husdyrproduktion til slag-
tesvin, sa mener vi, at det er helt
naturligt at abne for tilskud til mere
generel omlzegning, siger Asger
Krogsgaard.

MARKEDS-
BERETNINGEN

Vi oplever et nedadgaende prispres pa de
europziske markeder med baggrund i den
tyske noteringsnedgang i sidste uge.

Der er fortsat en svag efterspargsel pa specielt
forender, bove og bryst, mens skinker og
kamme afsaettes til uforandrede priser i et
treegt marked.

Pa 3. landemarkederne har vi en svag afset-
ning i Kina og en uzndret efterspgrgsel i
Rusland og Japan.

10 DCUpdate
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NY VOGNMANDSAFTALE
MED HELT LAS-TILLAG

DC BEEF HAR INDGAET NY FEMARIG AFTALE MED DE VELKENDTE VOGNM/ND, OG DET SIKRER EN STABIL SERVICE AF H@J

KVALITET, SIGER LORENZ HANSEN.

Forhandlingsudvalget for vognmandene
og DC Beef har haft et konstruktivt forlgb
omkring en ny aftale. DC Beef har fra
starten af forhandlingerne gjort klart, at
det var ngdvendigt med en reduktion i
taksterne.

Indtransportomkostningerne pa
kreaturer har de seneste ar ikke fulgt
den udvikling, som vi har kunnet se i
markedet. F.eks. har udvikling i indtrans-
portomkostningerne hos DC Pork vaeret
holdt uzendret i de sidste fem ar. Aftalen
giver en besparelse for DC Beef, og der vil
fremadrettet ikke ske nogen automati-
ske @ndringer i taksterne, som DC Beef
betaler til vognmandene, oplyser Lorenz
Hansen.

- Jeg er meget tilfreds med den nye
vognmandsaftale, som vi har indgaet
med vognmandene. Den har sikret os en
konkurrencedygtig pris hos de samme
vognmaend, vi benyttede tidligere. Det
betyder, at vi kan fortsatte den hgje ser-
vice i samarbejde med de vognmand, der
kender os og vores krav allerbedst, siger
Lorenz Hansen, direktgr i DC Beef.

Nyhed: helt las

Som andelshaver vil du ikke mzerke
nogen nevnevaerdige &ndringer, da
maengderabatter viderefgres og endda
udbygges med et "Helt lzs-tilleg”. Laes
mere pa naeste side.

Bedre tilmelding
Det er nu muligt at tilmelde konventio-

nelle kger frem til mandag kl. 13. De vil
blive afhentet i samme uge.

Kan det ikke lade sig ggre, informeres
leverandgren. Tilmelding skal ske pa
nettet via www.danishcrown.dk/ejer eller
direkte til slagteriet, da denne mulighed
ikke findes pa service-telefonen. Ved
tilmelding efter torsdag kl. 13.00 og indtil
mandag kl. 13.00 skal du vaere opmeerk-
som pa, om du farst vil af med kgerne i
ugen efter. Opfordringen er at tilmelde
dyrene inden torsdag ki, 13.00 og sa
bruge den ekstra service, nar der skal
tages hurtige beslutninger.

Pa servicetelefonen 7013 3131 kan
fortsat kun tilmeldes dyr til kommende
uge indtil torsdag kl. 13.00.

Vognmandene er lovet, at for at
fremme en hurtigere afhentning skal
| som leverandgrer sgrge for, at tilkar-
selsforholdene er optimale i al slags vejr.
Endvidere skal | vaere opmarksomme pa,
at det ikke er vognmandens opgave at
hjeelpe med at frasortere de dyr, som skal
afhentes til slagt. Smitterisikoen ved at
bede vognmanden om hjzlp til dette er
for hgj og derfor ikke szrlig smart, under-
streger Ejvind Kviesgaard, DC Ejerservice.
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UPDATE

MANGDERABATTER VED AFHENTNING AF KREATURER

Som andelshaver er mangderabatter viderefort
i den nye vognmandsaftale fra den 1. april 2013
og endda udbygget med et "Helt lzes-tilleg”,
som er defineret ved:

Helt s tilmeldt - det vil sige 30-36 dyr,
60-72 dyr, 90-108 dyr og 120-144 dyr tilmeldt og
afhentet i samme uge.

Mangderabatterne er folgende:

11-14 dyr tilmeldt og afhentet:

15 kr. pr. dyr

15-24 dyr tilmeldt og afhentet:

25 kr. pr. dyr

25 dyr- og opefter: 40 kr. pr. dyr

Helt las-tillaeg: 15 kr. pr. dyr ekstra - altsa mu-
lighed for 55 kr. pr. dyr

Det medfarer ogsa, at der ved tilmelding af
f.eks. 38 dyr ikke opnas helt lzes-tilleg, men
"kun 40 kr.” pr. dyr i maengderabat, da det ikke
rammer de opgivne intervaller.

TILMELDING AF KBER

da denne mulighed ikke findes pa service-telefonen.

Det er nu muligt at tilmelde konventionelle kger frem til mandag kl. 13. De vil blive afhentet i samme uge.
Kan det ikke lade sig g@re informeres leverandgren. Tilmelding skal ske pa nettet via ejersiden eller direkte til slagteriet,

Pa servicetelefonen 7013 3131 kan fortsat tilmeldes dyr til kommende uge indtil torsdag ki 13.00
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NYE REGLER FOR FODEVAREKADEOPLYSNINGER

FODEVAREKADEOPLYSNINGER VED TILMELDING AF KREATURERNE HAR NU K@RT SIDEN 1. APRIL. DET HAR FUN-
GERET TILFREDSSTILLENDE MED DEN ELEKTRONISKE L@SNING, SOM DANISH CROWN HAR FAET LAVET, MEN DC
EJERSERVICE OPFORDRER TIL AT BRUGE EJERSIDEN ELLER LANDMANDENS SERVICETELEFON.

Der er 3 farskellige tilmeldingsformer for kreaturer til DC Beef:

« 1. Ejersiden (leverandgren logger selv ind)

* 2. Servicetelefonen

* 3. Ejersiden ved personlig kontakt pr. telefon (DC medarbejder
tilmelder for leverandgren via ejersiden)

Ved hver tilmelding af kreaturer skal fadevarekadeoplysnin-
gerne veere i orden. Det har betydet, at uanset hvordan du
tilmelder dyrene, skal der tages stilling til fedevarekadeoplys-
ningerne.

Alle tre tilmeldingsformer bevirker, at du som leverandgr ikke
skal indberette de samme oplysninger andre steder i forhold til
CHR-registeret. Endvidere kan opdateringen ses pa landmand.
dk og i CHR-registeret.

Tilmelding pa nettet via ejersiden
www.danishcrown.dk/Ejer.aspx

Nedenfor ses de spgrgsmal, som du mgder pa hjemmesi-
den. Det farste spgrgsmal mgder du kun én gang om aret.

Ejersidens opbygning

o Tilmelding pa Landmandens Servicetelefonen 70 13 31 31
Ved hver tilmelding af kreaturer skal fglgende spgrgsmal
altid besvares:

* Jeg bekrzefter, at i min besztning bliver dyrene behandlet
med veterinzere l2gemidler efter reglerne, og tilbagehol-
delsestiderne er overholdt - Bekraeft med 1for ja

Derudover vil du en gang om aret mgde fglgende spargs-
mal:

* Jeg bekrzefter, at i min besztning med kvaeg er der ikke
sygdomme eller andre forhold, der kan pavirke kegdets sik-
kerhed - Bekraft med 1 for ja

Tilmelding direkte til slagteri/DC Ejerservice
Ved hver tilmelding pa slagteriet vil du altid blive mgdt
med de samme spgrgsmal, som du vil direkte pa Ejersiden.
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MEDARBE)DERE PA BES@G PA BYGGEPLADSEN

KREATURSLAGTERIET | HOLSTED VAR
ROSINEN | PGLSEENDEN, DA VEJEN
HOLDT ABEN KOMMUNE FOR DC-
FAMILIER.

Det var en kold forngjelse med bade regn
og sne, da op mod 75 slagteriarbejdere og
deres familier brugte en del af en sgndag
i april pa at blive vist rundt pa byggeplad-
sen pa Energivej i Holsted, hvor Danish
Crowns nye kreaturslagteri er ved at blive
opfart.

Rundvisningen var afslutningen pa
Aben Kommune, som Vejen Kommune
havde arrangeret for at vise sig frem for
medarbejderne pa den nye, store arbejds-
plads i Holsted i hab om, at nogen far lyst
til at sla sig ned i kommunen.

Kommunen med bade borgmesteren
og kommunaldirektgren i spidsen bgd pa
brunch i Vejen Idraetscenter, hvor der blev
orienteret om kommunen, dens fritidsliv
og boligmuligheder. Bagefter var der
bustur rundt i omradet.

- Det var en rigtig god dag, arrange-
mentet klappede, og deltagerne var godt
tilfredse, kunne jeg hgre, siger Ivan Sahl
fra DC Beef.

Han roser Vejen Kommune for at
veere pa stikkerne og ggre alt for at fa
gaesterne til at fgle sig godt tilpas.

Trods vejrliget var deltagerne vzl-
dig interesseret i at hgre om deres nye
arbejdsplads, da divisionsdirektar Lorenz
Hansen sekunderet af salgsdirektgr Finn
Klostermann fortalte lgs om byggeriet

og besvarede spgrgsmal, mens de farte
DC Beef-medarbejderne og deres familier
rundt om byggepladsen.

- Det er altsa stort. En ting er, nar
man kegrer forbi pa motorvejen og ser det,
noget andet er, nar man kommer tet
pa. Administrationsbygningen star pa
pzxleitre etager og er naesten lukket nu,
bemzerker lvan Sahl.

Frostvejret har pa nuvaerende tids-
punkt forsinket byggeriet 20-25 dage,
sa planen er, at hovedkontoret flytter i
september, mens produktionsstarten er
rykket til januar 2014.

Besgget pa byggepladsen blev rundet
af med frankfurtere til at fa varmen pa
igen.
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I(REATU RNOTERINGEN Uge 18 TILLAG PA KREATURER TIL FRILAND Uge 18
Formkode 14 1 3 5 2 Kndr Pkologi Tilaeg til DC-notering
E ] R 0 P @re/ke Kategori Kr./kg
Kal 8 md Ungtyre u/12mdr. 210"
alv u. 8 mdr.
‘ 30.25 ‘ 29.65 ‘ 29.05 ‘ 28.45 ‘ _ ‘ 0 Kvier og Stude Variabelt tillzeg 3,00’
Kontrakttillzeg* 2,00’
Dansk Kalv Koer 2,25°
180-240Kg. | 27,65 | 27,65 | 27,65 | 2715 | - | - Restarappe 1501
Ungtyre u. 24 mdr. og kvier u. 14 mdr.
160 Kg. 26,10 | 25,50 | 25,10 | 24,40 | 21,30 - Frilands-koncepter Tilzeg til DC-notering
200 Kg. 270 | 26,50 | 26,05 | 25,10 | 22,20 - Kategori Kr./kg
260 Kg. 29,05 | 28,45 | 27,95 | 26,70 | 24,00 - Friland Limousine Unik
340 Kg. 29,05 | 28,45 | 27,95 | 23,60 | 20,40 - ; - ;
Tyre og Kviekalve Variabelt tilleg 1,00'
400 Kg. 26,85 | 25,75 | 25,00 | 23,00 | 19,80 - W12 mdr
Tyre pa 24 mdr. og derover Kontrakttillzeg™ 1,00°
‘ 21,35 ‘ 20,30 ‘ 19,25 ‘ 18,20 ‘ 15,85 ‘ _ Friland Kgdkvzeg Variabelt tilleg 1,50
(75% race)
DS-Kvier og stude fra 14 til 42 mdr. * Friland Kgdkvaeg Variabelt tilleg 1,00
230-340Kg. | 3040 | 28,00 | 25,90 [24,00 | - | - Krydsning
Kvier og unge kger u. 42 mdr. samt stude
400 Kg. 29,50 | 27,40 | 25,45 | 24,60 | 22,35 - *) Kvalitetsgodkendte dyr pd kontrakt afregnes med
300 Kg. 29,50 | 27,40 | 25,30 | 23,40 | 20,95 - variabelt tillzzg + kontrakttilleeg
240 Ke. i Rl RGN R s _ 1) Tillzggene gives til dyr, som overholder veldefine
) i ives til dyr, ver rv ine-
180 Kg. 26,70 | 24,60 | 22,40 | 20,60 | 18,15 rede kvalitetskray
Koer og kvier pa 42 mdr. og derover Priserne er excl. restbetaling
400 Ke. 28,15 | 26,65 2515 | 24,60 | 22,35 B Sporgsmal til koncepter; kontakt:
300Kg. e e e e - Friland A/S, Marsvej 43, 8960 Randers SO,
240 Kg. 21,75 | 20,40 | 19,50 | 19,05 | 18,60 - TIf. 8919 2763
180 Kg. 2115 | 19,65 | 18,90 | 17,90 | 17,60 - '

* Skal opfylde fedme 3 og 4, samt farve 3
Linzer vaegtafregning - Under/over Laveste/hgjeste vaegt medforer uzendret pris
Ungtyre og kviekalve under 140 kg afregnes efter vaerdi.

Tilmelding af kreaturer til slagtning, returslagtninger mv.

Via hjemmesiden www.danishcrown.dk/ejer
eller

ring pa Danish Crowns Servicetelefon 7013 3131
eller

Ring til et af slagterierne samt administrationen:

Aalborg 8919 2660 * Holstebro 8919 2850 » Tender 8919 3270

Herning 8919 2400 - Friland 8919 2763
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DANISH CROWN, POSTBOKS 9, MARSVE) 43, 8960 RANDERS S@

MASSER AF SALG | MAXI

SALGET AF STEFF-HOULBERG MAXI PORTION STEG MED 26 PROCENT
| FORSTE KVARTAL AF 2013 SAMMENLIGNET MED ARET FOR

Forbrugerne er vilde med Maxi Portioner fra
Steff-Houlberg. Det viser salgstallene fra

fgrste kvartal 2013, hvor salget af Steff-Houl-

berg Maxi Portion steg med hele 26 procent.

- Steff-Houlberg Maxi Portion har ganske
enkelt ramt et hul i markedet. Salget rider pa
en bplge, fordi vi med de lidt starre partioner
har ramt en bestemt gruppe kunders behov,
forklarer Morten Christensen.

- Samtidig er forbrugerne ogsa glade for
den gode kvalitet og smag, som produktet
star for, hvilket ogsa er grunden til, at de
keber det igen, fortsztter han.

De seneste tre maneder har der des-
uden veret et ekstra incitament til at kgbe
produkterne, da Tulip har kert en kampagne,
hvor forbrugerne kan vinde en Ipad mini ved
at sende en SMS med den unikke kode, der
er i hver pakke.

- Formalet med kampagnen har vaeret at
gge kendskabet til og dermed kgb af Maxi
Portioner. Kampagnen fortsatter endnu tre
maneder og malt pa antal indsendte koder
indtil nu, ser kampagnen ud til at vaekke
forbrugernes interesse, siger Morten Chri-
stensen.

Samlet er salget af feerdigretter i Dan-
mark steget en lille smule, men det dakker
over nogle store udsving, hvor specielt Steff-
Houlberg Maxi Portion skiller sig positivt
ud, mens flere konkurrenter til gengzld har
mistet markedsandele.

De to nyheder Chili con Carne og Kylling i
thai karry, som blev lanceret i januar, er kom-
met godt fra land, hvilket har vaeret medvir-
kende til den positive vaekst pa Maxi Portion,
som derudover er bredt fordelt indenfor
sortimentet.




