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Umiddelba

riet og lzert det ordentligta
markant farre kreaturer, der s
Danmark som en naturlig udlgbe
kvoternes ophgr sidste ar. Det ha
vi de seneste 12-14 maneder godt
slagtet mere, end vores andelshave
behov for.

Vi har en klar forventning om, at vi nu €
den anden side af den opbygning i kobe
den, som g@r, at et nyt stort slagteri nu s
til at vise, hvad det kan levere.

Forbruget af oksekad i Danmark er nogen-

lunde stabilt, men den gode nyhed er, at

danskerne i stigende omfang eftersparger

ked med dansk oprindelse. Den konstate-

ring er s@rligt interessant, nar man dagligt i

medierne kan fglge med i, at en reduktion i Sag
forbruget af oksekad efter manges mening en
stort set kan lgse klodens klimaudfordringer.  Deté

Klimadebatten ser mgd andre ord ikke ud til God lzes

at have et bundniveall@nar det handler om at

vaere unuanceret. S3 fremstar det efter- De bedst@

handen som om, at elskab er grennere  Finn Klos
paturslag elvfglgelig helt  CEO, Danis

indsigt

- er Danish Crowns blad til andelshaverne Redaktion: Henrik Lomholt Rasmussen, ansvarshavende redaktar Kontakt redaktionen pa 8919 1541 \
- udkommer 10 gange arligt Design: Danish Crown Marketing eller helra@danishcrown.dk

- haret oplag pa 8.500 stk. Tryk: Scanprint

2 /indsigt - juni 2016



SIDE RADGIVNING GIVER

KORT VE]
P2ERY FLERE PENGE | DRIFTEN

TIL EN STJERNE

. SJALDNE MEDALJE
TIL LARLINGE

-]

UD MED MELASSEN
OG IND MED SLIKKET @

2R

INVITATION
TIL HALVARSM@DER

indsigt - juni 2016 / 3






HER FAR KALVENE

FREDAGSSLIK
HVER DAG

SLAGTEKALVEPRODUCENT
STEEN PREBENSEN
REDUCERER F@DEVARESPILD
OGC SPARER GODT 3.000 KR.
OM MANEDEN VED AT ERSTATTE
MELASSE MED KASSERET SLIK
| FODERBLANDINGEN.
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pa de store klumper af rent slik,

som vores snegleblander ikke ka

fla fr hinaden. :

- Steen Prebensen, Dansk Kalv-producent

e TR e

mmm. En kalv gumler pa en
lakridsstang. En anden har fundet
et stykke vingummi i foderblandin-
gen. Pa Rind Vestergard ved Viborg
er fredagsslik nemlig hverdagskost. Siden
november sidste ar har Dansk Kalv-producent
Steen Prebensen blandet 250 kilo kasseret slik
i de 8 tons fuldfoder, han dagligt tildeler sine
1.000 kalve.

- Slikket erstatter melassen, hvis pris var pa
vej op, da min kontrakt om levering af melasse
udlgb sidste efterar. Til et erfa-mgde harte jeg
om muligheden for at bruge slik og besluttede
mig for at prgve det. Det har vaeret en succes,
siger Steen Prebensen.

Han har ikke noteret sig @ndringer i kalvenes
tilveekst. Til gengzeld sparer han godt 3.000 kr. i
foderomkostninger om maneden ved at blande
skumfiduser, vingummihjerter og pingvinstaen-
ger i fuldfoderet.

-y

- Det er maske ikke de store penge, men i disse
tider glder det om at finde hver en hundrede-
kroneseddel, siger Steen Prebensen og sparker
en stor, brun klump sukkermasse hen til en kalv,
som straks far tungen pa gled.

- Kalvene kan godt lide at slikke pa de store
klumper af rent slik, som vores snegleblander
ikke kan fla fra hinanden. Nogle mindre stykker
smutter ogsa med af og til, fortzeller Steen
Prebensen, der for nylig fik leveret 15 tons slik
af virksomheden ScrapTrans.

40 AR MED KASSEREDE S@DE SAGER

Det Billund-baserede firma har siden 1976 af-
hentet kasseret slik og ditto kager hos en lang
reekke danske fgdevareproducenter og omdan-
net produkterne til kagemiks til smagrisefoder.

- Men smagrisene kan ikke tale det gravere
og mere fedtede slik, som udggr en del af de

10.000 tons affaldsprodukter, vi arligt far ind.
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| stedet for at lade et brugbart fgdevarepro-
dukt ga til spilde udviklede vi i samarbejde
med SEGES sidste ar en blanding af slik og
kagerester, som er velegnet til kalve, forklarer
ScrapTrans' direktgr Ole Christensen.

Han understreger, at de kasserede varer ikke er
sundhedsskadelige.

- Typisk skyldes en kassering, at et produkt
blev emballeret forkert eller blev deformeret
ved fremstillingen. Man kan sagtens spise bade
kagerne og slikket, siger Ole Christensen og
byder indsigts medarbejder pa en smagsprave
fra en halvanden meter hgj kasse fyldt med
chokoladeknapper.

Knapperne smager glimrende, og det samme
ggr en forkrgblet Super Flyer-stang.

FIRBENEDE SLIKMUNDE
Hos SEGES papeger specialkonsulent Per



»f SOM SUKKER
. PAHAVREGRYN

/ Pas pa med sukkerforbruget. Den advarsel gzlder for K
. mennesker savel som kalve. Derfor far Steen Preben-

sens 1.000 kalve hgjst 600 kilo slik dagligt i fuldfoder-
‘ blandingen.

Spleth, at slik sagtens kan erstatte melasse som det sgdemid-
del, der binder mineralerne sammen i fuldfoderet.

- Det fandt vi ud af via en raekke analyser. Selvfalgelig er vi
positivt stemt over for at bruge affalds- og biprodukter. Og kan
vi samtidig spare penge, bliver sagen endnu mere attraktiv.
Derfor spurgte vi pa et erfa-mgde nogle Dansk Kalv-leverandg-
rer, om de var interesserede i at fa erfaring med at bruge slik i
foderet. Det var en handfuld landmand. Blandt dem var Steen
Prebensen, fortzller Per Spleth. - Det svarer til 600 gram pr. kalv, som giver en ret god
sikkerhed for, at de stzerke kalve gverst i hierarkiet
ikke far over et kilo sukker dagligt. Nar de over den
graense, kan det medfgre diarré, siger specialkonsulent
Per Spleth, SEGES.

Pa Rind Vestergard kan Steen Prebensen kun se en ulempe ved
at have et bjerg af slik liggende under et halvtag ved siden af
stalden.

- Vores to labradorer er blevet noget rundere i det, efter at vi gik
over til slik, siger den midtjyske kalveproducent med et glimt i

Ifglge ham er slik med til at ggre fuldfoderet mere
indbydende.

gjet.

- Det svarer til at komme sukker pa havregryn, konsta-
terer Per Spleth.
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DANISH CROWN BEEF OC KOKKEN MIKKEL MARSCHALL

HAR UDVIKLET EN MERE SMAGFULD OG H@JERE WIENERSCHNITZEL AF LARTUNGE
FRA DANSK KALV. DET VAKKER LYKKE PA EN KBBENHAVNSK RESTAURANT.

Marschall, er kok og braender for at inspirere madeksperter
savel som forbrugere til at lade kalvekgd indga i menuen. Det
seneste eksempel herpa er Mikkel Marschalls udvikling af en wiener-
schnitzel baseret pa lartunge fra Dansk Kalv i samarbejde med
Danish Crown Beef.

<a|v bliver man aldrig treet af. Slet ikke, hvis man hedder Mikkel

Pa slagteriet i Holsted tog man udfordringen med at kreere en ny
type wienerschnitzel op og naede frem til en szrlig behandling af
udskaringer af lartunge.

- Vi skaerer en tykkere skive af lartungen og laver en sakaldt flatte-
ning, hvor kgdet trykkes sammen ved kgre det mellem to band med
en bestemt afstand. Processen giver kadet en szrlig tykkelse, som
ud over at veere hgjere end en vanlig wienerschnitzel ggr det szerlig

egnet til schnitzler, forklarer produktchef Klaus Tonny Hansen.

Ud over sit samarbejde med Danish Crown Beef, og Danish Crown
Pork, har Mikkel Marschall ogsa mange kontakter i restaurations-
branchen. Blandt dem er Restaurant Ravelinen i Kgbenhavn, som
har serveret den nye type wienerschnitzel siden marts.

- Vierrigtig godt tilfredse. Wienerschnitzel var i farvejen vores mest
solgte hovedret, men en schnitzel af [artunge er bedre end kgd fra
inderlar, som vi plejer at bruge til vares schnitzler, siger Ravelinens
indehaver Preben Brink.

Han kan se flere fordele ved lartunges hgjere kvalitet.

- Vi slipper for at bruge timer pa at banke kgdet til flade elefantarer
og far samtidig en schnitzel, der minder om en bgf, pa1,5-2 cm.

Den kan varieres i stegegrader sasom pink og medium og bevarer sin
saft og kraft. Det giver kgdet en mere aktiv rolle end i en tynd
schnitzel pa et par millimeter, hvor kgdsmagen kan forsvinde i pane-
ring, revet peberrod og benfri sild, siger Preben Brink.

Mikkel Marschall ser wienerschnitzel af kalvelartunge som endnu
et eksempel pa sine og Danish Crowns muligheder for at udvikle
udskaringer af kalv.

- | og med at vores samarbejde bliver stadig mere integreret, opstar
nye idéer, siger Mikkel Marschall.
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SOLSKIN OVER DANSK KALV

DANSK KALV INDGAR IGEN | AR | KOKKEDYSTEN SOL OVER GUDHJEM, HVOR DANISH CROWN
BEEF DESUDEN VIL PROMOVERE KALVEK@D | EN BOD PA MADFESTIVALENS MARKED.

olen skinner atter over Dansk Kalv Igrdag
den 25. juni. Den dag har kokken og
ivarksaetteren Mikkel Marschall nemlig

pa ny Dansk Kalv pa programmet til kokkekon-
kurrencen Sol over Gudhjem.

-Viskal udnytte det store udbytte, vi fik af at
fokusere pa Dansk Kalv til sidste ars udgave
af Sol over Gudhjem. Derfor far kalvekgd ogsa
en stor rolle pa festivalen i ar, fastslar Mikkel
Marschall.

| 2015 var delstykker fra krydsningskalve hoved-
ingrediensen i kokkedysten pa Bornholm. Mik-
kel Marschall havde i samarbejde med Danish
Crown Beef udviklet fortzellingen om, hvordan
man til Sol over Gudhjem ville vise, hvardan
krydsningskalve kan skabe vaerdi og reducere
madspild ved at udnytte alle ressourcer.

- Det gav 15 artikler pa tv2.dk, en af landets
mest besggte hjemmesider, samt massiv
omtaleibl.a. Politiken, Bgrsen og Berlingske,
siger Mikkel Marschall.

Hvilken rolle Dansk Kalv kommer til at spille
pa dette ars udgave af Sol over Gudhjem,

vil Mikkel Marschall ikke ud med. | det hele
taget er han famalt om kokkekonkurrencen.
Det skyldes, at temaet for Sol over Gudhjem
holdes hemmeligt indtil selve dagen for mad-
festivalen. Her vil en sakaldt Mystery Box med
dette ars hovedingrediens blive abnet.

- Afslgringen bliver vist direkte pa tv2.dk, siger
Mikkel Marschall, der sammen med sin bror
Mads Marschall er ophavsmand til Sol over
Gudhjem.

Sidste ar tiltrak festivalen pa klippegen 15.000
besggende. Mikkel Marschall regner med, at
mindst lige sa mange i ar vil gaeste Sol over
Gudhjem og det tilhgrende madmarked, hvor
Danish Crown Beef vil have en bod ligesom i
2015.

- Dengang blev der ikke skelet til prisen. Folk
var klar til at give 500 kr. kiloet for kgdet.
Forbrugerne har intet begreb om produktion,
men via en begivenhed som Sol over Gudhjem
kan vi fortzlle, at landmandene er heltene,
som laver det gode, dansk fremstillede kalve-
ked igennem Danish Crown, fastslar Mikkel
Marschall.

VREMD TR

RSN

LethEﬂtd«ﬁ
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Mad med mening

Krydsningskalv kommer i fokus pa dette
ars folkem@de pa Bornholm 16.-19. juni.

Kokken og ivaerksztteren Mikkel
Marschall har nemlig besluttet, at
krydsningskalv skal vaere hovedingredi-
ensen, nar 70 topchefer, madeksperter
og meningsdannere mades til middags-
arrangementet Mad med mening.

Han vil godt ud med, at Sol over Gudhjems
konkurrerende kokke kommer til at smage
Dansk Kalv.

- Det skal de have til en stor middag om afte-

nen, hvor mange madeksperter ag journalister
ogsa deltager og saledes vil blive praesenteret
for produktet, siger Mikkel Marschall.

www.solovergudhjemkonkurrence.dk

MASK LANDBRUS
| VERDENSKLASY
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1 R tet med vakuummodniet kad, s ren anﬁﬁn, fremstllllnge ' af Drx—aﬁed
et udbredt, made a

bestemt smag pa. En smag,-sem ogsa falderi Forud for visitten pa slagteriet i Holsted
De mange rosende ord om I<r0gmodnet okse- rigtigt manges smag ngjagtigt ligesom krog- var Mette Frisk pa besgg hos Jgrgen Sand i
kgd kom ikkekumfra programmets to vaerter, , forklarer Finn Klostermann. Hammerum.
men ogsa fra borgerne i Holsted, der blev
inviteret til at smage pa henholdsvis vakuum-
modnet og krogmodnet ked pa Holsted Torv.

Han tog bogstaveligt talt tv-veerten med rundt
blandt sine I<lz!er for at forklare hende hvordan

?ﬂ’-‘\odnmi’b kTaSSISkVIs altsa ety i fag
$ 'Dfy=ag y-'Danlsh wan, fortzeller
- lﬁ"‘EEO rBaglsEF Crown Beef..

Elg understreger, ;ﬁ\
%od ligeledes er af hgj -
| m—— s
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KUNDER BLIVER KLOGERE MED

DANISH BEEF ACADEMY

45 SALGSMEDARBEJDERE FRA EN AF BANMARKS ST@RSTE FUDEVAREGROSSISTER FIK IND-
SIGT | DANISH CROWN BEEFS AKTIVITETER PA ET BES@G | HOLSTED.

er var godt fyldt op pa besggsgangen,
D da den samlede salgsstyrke fra Hgrkram

Foodservice for nylig gestede Danish
Crown i Holsted.

De 45 salgsmedarbejdere fra en af Danmarks
sterste fgdevaregrossister var inviteret til Beef
Academy pa verdens mest moderne kreatur-
slagteri for at blive klogere pa Danish Crown
Beefs aktiviteter.

- Formalet med Beef Academy er at fortzlle
vores kunder om Danish Crown Beef, vores
vaerdigrundlag og vores produktion. Det eren
rigtig god anledning til at ggre dem klogere pa
vores koncepter og det, vi star for, siger Morten

Bruun Enemeerke, Senior Manager i Danish
Crown Beef.

Danish Crown Beefs CEO Finn Klostermann
stod for introduktionen til det fire timer lange
Beef Academy-forlgb. Herefter tog blandt
andre salgsdirektgr Claus Hein og medarbejdere
fra salgsafdelingen over.

- Vibruger mange krafter pa Beef Academy,
for det betyder, at vi far et teettere samarbejde
med vores kunder, og at de lzerer os bedre at
kende. | sidste ende haber vi selvfglgelig pa, at
de fremhaever os, nar de skal videre ud til slut-
brugerne og szlge produkterne, siger Morten
Bruun Enemzerke.
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Han fremhaver iszer den store omhu, der bliver
lagtiarbejdet i alle led af produktionen.

- Kvalitet betyder meget for os, og det eren
af de ting, vi vaegter allerhgjst at fortzelle om
pa vores Beef Academy. Det er med til at sikre,
at kunderne far tillid til vores produkter, siger
Morten Bruun Enemzerke.

At det ikke er tomme ord, fik gaesterne
fra Horkram Foodservice et godt indtryk af
allerede til frokosten fredag.

- De fik selvfglgelig en Dry-aged burger, og den
faldtigod jord, slutter Morten Bruun Enemzerke.

)

-4
De 45 Harkram-salgsmedarbejdere smagte pd et af
Danish Crown Beefs mange produkter, da de fik en Dry-aged burger til frokost.
—" -

ye



PENGENE KOMMER
UD AF DEN RENE LUFT

En rapport fra SEGES viser, at ventilationsanlag bruger ca. 10-20
procent mere strgm, hvis overflader i anlegget er ru eller beskidte.
Alt afhangig af svinestaldens starrelse bruges der ca. 12 kWh strgm
pr. slagtesvin. 12 kWh koster ca. 10 kroner. Pa den made kan man
spare 1-2 kroner pr. slagtesvin, hvis ventilationsanlazgget er rent.
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Andreas Hartvigsen har netop tilmeldt sig
e-kontrol for at kunne kontrollere det

ngjagtige indtag af foder. Det betyder, at

d

en gamle tavle snart er historie.

Ll

BESPARELSER

RADGIVNING AF
KONSULENT AF HENNING
AMBY FRA EJERSERVICE

HJALPER MIDTJYSK
SVINEPRODUCENT MED
AT FINDE BESPARELSER.

BLANDT DEM ER

HYPPICGERE RENG@ARING
AF VENTILATIONEN.

ens ventilationen oftere, og spar1-2
R kroner pr. slagtesvin. Det var en af

konklusionerne efter konsulent Henning
Ambys besgg pa Hgjbakkegard i Tjele. Her
snakkede han med svineproducent Andreas
Hartvigsen om de store strgmbesparelser, der

kan findes ved at rense ventilationsanlzgget i
svinestalden ofte.

- Vived, at der sker en kapacitetsforringel-

se pa op til 20 procent ved beskidte eller ru
overflader i ventilationsanlaegget. Det vil sige,
at anlegget bruger en masse strgm, som man
ikke far noget ud af. Derfor kan det godt betale
sig at rense anlaegget - gerne hver gang, der
kommer et nyt hold grise i stalden, lyder radet
fra konsulent Henning Amby.

Den store besparelsesmulighed kom bag pa
Andreas Hartvigsen.
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- Er der godt nok sa meget at spare? Det skal
vi have gjort noget ved, lgd det blandt andet
fraham.

E-KONTROL PA SKEMAET

Udover ventilationsanlaeg snakkede
Andreas Hartvigsen og Henning Amby ogsa
om e-kontrol, som Andreas Hartvigsen netop
har tilmeldt sig. Igen med sigte pa at hente
besparelser i svineproduktionen.

- Vivil gerne se, om vi tager den samme
mangde foder ind, som vi regner med. Indtil
videre har jeg kun haft kontrol pa en tavlei
stalden, men jeg vil gerne vide det mere preae-
cist. Der er nemlig mange penge at spare pa
foderet, forklarer Andreas Hartvigsen.

Den betragtning er Henning Amby enig i.

- Ved at kende konkrete n@gletal som daglig
tilvekst og foderindtag, kan man falge meget
bedre med i, om man far nok ud af foderet.
@konomien i svineproduktion er meget af-
hangig af foderforbruget, sa det er en god idé
at fa helt preecise tal pa det omrade, forklarer
han.

FORTSAT RADGIVNING

Henning Ambys besgg pa Hejbakkegard var
det andet af to gratis radgivningsbesgg fra
Danish Crown Radgivning. Herefter skulle
Andreas Hartvigsen bestemme sig for, om han
ville fortsaette med ordningen. Han valgte at
ga videre med radgivningsbesgg hver tredje
maned.

- Det er godt, at vi kan fa nogen forbi til at
hanke op i 0s. Der er penge at spare, og det

er ikke altid, vi selv kan se alle mulighederne.
Derfor har vi besluttet os for at fortsatte med
radgivningen, forklarer Andreas Hartvigsen.

-



MED ET OPKALD
TIL EJERSERVICE KAN
MAN BLIVE EN AF
DE FOREL@BIC 600
ANDELSHAVERE, SOM |
GENNEMSNIT HAR
FORBEDRET DERES
DAKNINGSBIDRAG MED
15 KR./GRIS.

HACV DAKNINGSBIDRAGET
MED DANISH CROWN RADGIVNING

ar du Danish Crown Radgivning af en af
F Ejerservices konsulenter? Ellers kunne

det vaere en god idé at ringe til Ejerservice
og komme med i ordningen. Det ved svinepro-
ducent Sven Midtgaard. Han er blandt de 600
abonnenter pa Radgivning, der i gennemsnit har
forbedret deres dekningsbidrag med 15 kr./gris
via faste besgg af en konsulent fra Ejerservice.

- Med stadig mere specialiserede produktions-
forhold er Danish Crown Radgivning en god
sparringspartner. Ejerservices konsulent ser pa
bedriften med andre gjne og kan komme med
ideer udefra. Og ved at komme pa bes@g en gang
i kvartalet kan hun fglge udviklingen, siger Sven
Midtgaard, som radgives af konsulent Mette
Dahlmann.

Hun er en af Ejerservices otte konsulenter, som
dakker hele landet og rader over en bred samt
indgaende viden om alle forhold ved svinepro-
duktion. | et taet samarbejde sparrer radgiverne
med hinanden og far gensidig inspiration, som de
kan viderebringe til landmandene.

-

Jeg tror pd, at vores made at
arbejde med viden pa vil give
vores ejere en unik fordel

Jacob Rasmussen, Senior Manager,
Ejerservice

- Da jeg samtidig i gennemsnit besgger syv
bedrifter om ugen, far jeg indblik i mange for-
skellige produktionsformer. Det giver mig en stor
mangde varieret viden, som jeg kan bringe ud

til andre producenter, forklarer Mette Dahlmann,
som har stort fokus pa at have en balanceret
dialog med leverandgrerne.

Senior Manager Jacob Rasmussen, Ejerservice,
glaeder sig over, at det gar bedre med udbredel-
sen af Radgivning end forventet.

- Vi oplever i gjeblikket en tilgang af andelshave-
re, som gnsker at vaere med i systemet. Samtidig

far vi flere tilkendegivelser fra andelshavere som
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roser konsulenterne. Det g@r os lidt stolte her i
Ejerservice, siger Jacob Rasmussen.

Hver onsdag m@des konsulenterne pa Ejerser-
vices kontor hos Danish Crown. Her fyldes de op
med den nyeste viden. Dagen efter er de i gang
med at implementere denne viden i staldene.

- Jeg tror pa, at den made at arbejde med viden
pa vil give vores ejere en unik fordel, konstaterer
Jacob Rasmussen og tilfgjer:

- Vores interne mal er at skabe verdens mest
effektive slagtesvineproducenter. Der er vi ikke
endnu, og der skal arbejdes hardt, far vi nar det
mal.

Radgivning fungerer som et abonnement med
en fast pris.

Las mere her:
www.danishcrown.dk/
Ejer/Svineleverandoer/
Danish-Crown-Raadgivning




FRILAND |
FOKUS TIL
SOFARI

Friland fik en pa&n portion
bevagenhed til Sofari sgndag
den 29. maj. Halvdelen af de 10
gkologiske svineproducenter,
som inviterede forbrugerne

til at opleve det gkologiske
griseliv, var nemlig Friland-
leverandgrer.

www.sofari.dk

FODEVARESIKKERHED VIA
99.000 ANALYSER

Det kraever krzfter at have en fgdevaresikkerhed helt i top. Derfor har
Tulip Food Company 45 fuldtidsmedarbejdere, der arbejder med fgde-
varesikkerhed i selskabets kvalitets-afdelinger og ca. 50 fuldtidsstillinger
pa fabrikkerne.

Hvert ar bliver der taget mere end 99.000 analyser, og 2.000 gange om
aret kommer myndighederne pa bes@g pa virksomheden for at sikre, at
fgdevarerne er i orden, inden forbrugere af Tulip-produkter i na@sten 120
lande seetter sig til bords.

- For os er det vigtigt, at kunden ved, at vi har gjort alt, hvad vi kan, siger
lederen af Tulips kvalitets-afdeling Michael Larsen.

De sikrer, at Tulip er pa forkant med de nyeste lovkrav, og at blandt andet

etiketter og specifikationer lever ap til de krav, kunder og myndigheder
stiller.

// NOTER

FORDOBLET PRODUKTION
TIL JAPAN

Fra 30 tons til 60 tons om dagen. Yderligere ordrer fra Japan har fart
til, at Danish Crowns tyske skaerestue i Boizenburg fordobler sin pro-
duktion af det sakaldte Seasoned Pork, hakket kad med krydderier,
Som japanerne elsker.

- Det passer godt ind i vores strategi om at flytte produkter opad i
vardikaden ved at foredle dem. Pa den made kan vi opna en hgjere
pris, og alt tzller for at kunne give vores ejere en kankurrencedygtig
notering, siger direktgr i Danish Crown Pork B2B Sgren F. Eriksen.

21.-22. maj installeredes et nyt anlaeg til knap otte millioner kr. pa den
tyske fabrik for at udvide kapaciteten.

BROHOVED | SINGAPORE

1. juni abnede Danish Crown et nyt salgskontar i Singapore under
navnet Danish Crown South East Asia Pte Ltd.

Kontoret skal vaere brohoved for Danish Crowns salg af svinekad til
markederne i Sydgstasien og ledes af Senior Manager Export Jean
Nieland i teet samarbejde med Danish Crown Porks eksportafdeling i
Randers.

Afdelingen i Singapore far ansvaret for de etablerede markeder i
Taiwan, Philippinerne, Singapore, Thailand, Vietnam og Malaysia.
Desuden skal man forsgge at etablere et salg til nye markeder i f.eks.
Indonesien, Cambodja og Myanmar.
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Niels Aage Arve, Krannestrup.

KORT VEJ TIL

DEN FORSTE STJERNE

MED FA TILTAG KAN EN @ST)YSK SVINEPRODUCENT FA EN STJERNE | SYSTEMET MED
DET NYE DYREVELFARDSMARKE. MERPRISENS STORRELSE AFG@R, OM HAN VIL

AcNDRE SIN PRODUKTION.

Omlzegningen er forholdsvis simpel, den
afggrende faktor er merprisen. Sadan lyder
svineproducent Niels Aage Arves vurdering
af motivationen for at skulle begynde at
levere grise, som vil kunne fa en stjerne i
systemet med det nye dyrevelfaerdsmeerke.

- Vikan kamme i betragtning til det nye
maerke, fordi vores farestald fra 2012
opfylder kravet om have plads til Igsgaende
sger. Derfor kan vii princippet begynde pa
at levere et-stjernede grise nar som helst,
da vi 'bare’ skal stoppe med at halekupere
og begynde at tildele halm for at opfylde
maerkets grundkrav. Sa nar vi har en idé
om, hvorvidt merprisen for at levere
ét-stjernede dyr overgar de ngdvendige
merinvesteringer i farestalden og slagte-
svinestalden, ved vi, om vi vil arbejde med
det, siger Niels Aage Arve, indehaver af
Krannestrup ved Hjortshgj.

Hvad det indebzrer at af @ndringer i pro-
duktionen, ved han efter pa forsggsbasis at
have samarbejdet med VSP om at undlade
halekupering af 2.500 af gardens 5.500
grise.

- | forbindelse med forsgget satte vi en
time ekstra af om dagen til bade slagte-
svinene og smagrisene. Skal vi have hele
bedriften med, vil det nok krzeve en halv
mand mere i stalden. Den ulejlighed skal
grundtillegget ved et-stjernede grise kunne
betale os for, fastslar Niels Aage Arve.

Grundtillzegget skal desuden kunne finan-
siere en investering i halmautomater, der vil
skulle seettes op i staldene uden fast gulv
pa Krannestrup.

- Men i to tredjedele af vores stalde har

vi delvist fast gulv, hvor halmen skal
tildeles manuelt. At tildele en tot halm i
hver sti tager ingen tid, men det ggr det at
handtere halmen og fylde denienvogn.
Desuden skal vi bruge tid pa at holde gje
med rodematerialet i stierne, papeger Niels
Aage Arve og navner en udfordring ved at
fa halm i stalden.

- Vores gyllesystem er ikke beregnet til de
store mangder halm, sa vi skal ogsa have
fundet en Igsning, der kan fa gyllen ud af
stalden, papeger Niels Aage Arve.
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Det nye dyrevelfezrdsmarke, der blev
praesenteret fgrst i maj efter et par ars for-
arbejde, skal ggre det nemmere for forbru-
gerne at vaelge svinekgd fra dyr opdraettet
med bedre dyrevelfzerd.

Uffe Frovst, direktgr i Danish Crown med
ansvar for det danske marked, kalder maer-
ket et stort skridt frem for transparensen
over for forbrugerne.

- Det bliver simpelthen meget nemmere
for forbrugerne at valge dyrevelfaerden til,
nar de star ude ved kgledisken. Samtidig
servi det som et stort plus, at market er
defineret og kontrolleret af staten, siger
Uffe Frovst.

Det nye dyrevelferdsmarke er en frivillig
ordning og har tre niveauer fra en til tre
stjerner. En stjerne markerer, at markets
grundkrav er opfyldt. To og tre stjerner
markerer, at der er opfyldt supplerende krav
om mere plads og udeareal.



KRAV TIL DEN
NYE MARKNING

*

En stjerne:
Fritgaende sger, krglle pa halen
(uden halekupering eller halebid),
mere plads og tildeling af halm.

) 6 ¢

To stjerner:
Samme grundkrav + krav om mere plads.

kK

Tre stjerner:
Samme grundkrav + krav om endnu mere plads.
samt udeareal.

FLYT RUNDT PA
LEGET@JET HVER DAC

Skal legetgjet i stierne give mening, skal der flyttes rundt pa det. Den erfa-
ring har Niels Aage Arve pa Krannestrup ved Hjortshgj gjort sig ved at vaere
med i et VSP-forsgg.

- Legetgjet virker bedst, hvis man tager sig tid til at bytte det ud hver dag.
Crise er meget nysgerrige, men sgrger man ikke for at skabe variation, mister
de eksempelvis interessen for et reb, hvis det hanger der hele dagen, siger
Niels Aage Arve.

Pa Krannestrup har man blandt andet haft succes med at give grisene ekstra
bidepinde. Et andet hit har det vaeret at fa ophangte reb uden for dyrenes

reekkevidde.

- Hever man hver anden dag et sisalreb, sa grisene ikke kan na det, kan de ga
helt amok over det, nar de far det igen, papeger Niels Aage Arve.

Han medgiver, at det kraever noget ekstra arbejde at
bytte rundt pa underholdningen ind i alle stier.

- Men grisene er glade for det, fastslar Niels Aage Arve.




Esben Duus (t.v) fik sglv for sin praestation §

af skuemestrene Morten Poulsen, Svend Erik

Sjeellzznder-Pedersen og Lars Falk.
T s

Thomas Klit Maller (t.v.) fik bronze, og Esben
Duus fik splv efter deres svendeprave i krea-
tur-slagtning.

SJALDNE MEDALJER TIL LARLINGE

FOR FRSTE GANG 117 AR ER TO LARLINGE BLEVET UDL/ARTE KREATURSLAGTERE HOS
DANISH CROWN. BEGGE KLAREDE SVENDEPR@VEN FLOT.

Ikke siden 1999 er der blevet udlzert industri-
slagtere med speciale i kreaturslagtning hos
Danish Crown. Det blev der lavet om pa, da
Esben Duus og Thomas Klit Mgller bestod
deres sidste svendeprgve.

Det gjorde de fornemt. Thomas Klit Maller
fik en bronzemedalje og Esben Duus en sglv-
medalje for svendeprgven.

Det var et par glade nybagte kreaturslagtere,
der modtog medaljerne efter praven.

- Det er helt sindssygt. Det havde jeg godt nok
ikke regnet med, fortzeller Thomas Klit Maller.

Esben Duus var ogsa i godt humgr efter den
flotte sglvmedalje.

Det er helt sindssygt.
Det havde jeg godt nok
ikke regnet med.

Thomas Klit Maller,
nybagt kreaturslagter.

- Bade Thomas og jeg var skuffede efter
svendeprgven til grunduddannelsen til industri-
slagter. Det er vi godt nok ikke denne gang. Det
er jo helt vildt, siger han.

Thomas Klit Mgller og Esben Duus har i forvejen
taget den toarige grunduddannelse til indu-
strislagter i Blans. Det er den ét-arige speciale-
uddannelse til kreaturslagter, de netop har
gennemfart.

Svendeprgven var delt op i tre dele - en
teoriprgve, en prgve i udbening og en prave i
slagtning. Teori- og udbeningspraven foregik
pa Slagteriskalen i Roskilde, hvor Izrlingene
har taget en del af deres uddannelse. Prgven i
slagtning var den afsluttende del af svendeprg-
ven, og den foregik pa Danish Crown i Holsted.

Efter sidste prgve var de to lzrlinges fornem-
melse dog ikke sa god.

- Det gik ikke sa godt, som det kunne. Vi kom
for eksempel begge til at flzkke skaevt. Jeg
haber, at udbeningspraven kan trekke lidt op,
for jeg synes, den gik bedre, fortalte Thomas
Klit Mgller lige efter prgven, da han endnu ikke
kendte resultatet.

Som bekendt endte begge lzrlinge med et flot
resultat, og skuemester Svend Erik Sjzllznder-
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Pedersen var heller ikke sen til at rose dem.
En skuemester er en slags ekstern censor, der
bedgmmer lzrlingene til svendeprgven.

- De gjorde det rigtig godt. Der varingen store
fejl, ogisaer deres udbening var rigtig god, sagde
Svend Erik Sjzllznder-Pedersen.

Han har vaeret skuemester siden 1981, men han
har kun én gang tidligere givet en sglvmedalje
efteren svendeprave til kreaturslagter. Der er
aldrig givet guldmedalje.

FLERE PENGE | FREMTIDEN

Efter svendeprgven skilles de to nybagte
kreaturslagteres veje. Esben Duus skal tilbage
pa skolebanken for at tage uddannelsen til
industrislagter med speciale i svineslagtning.

- Jeg skal blandt andet tage noget af uddannel-
sen i Blans. Det vaerste er nasten, at min mor
ogsa arbejder der, lyder det fra Esben Duus med
et grin.

Thomas Klit Mgller fortsaetter som kreatur-
slagter, og han bliver i Holsted som udbener.

- Jeg gleder mig til at komme rigtigt i gang
- men ogsa bare til at tjene lidt flere penge,
fortzeller Thomas Klit Mgller.



DANISH CROWN

INVITERER TIL
HALVARSM@DER

HUSK AT MELDE DIG TIL ET AF DANISH CROWNS FEM REGIO-
NALE HALVARSM@DER, HVOR DU BLANDT ANDET KAN M@DE
CEOJAIS VALEUR OG FA KONCERNENS HALVARSSTATUS.

Halvarsstatus for Danish Crown, muligheden for at komme i dialog med koncernens CEO og en
workshop med konkrete tip til arbejdet i stalden. Det er nogle af punkterne pa dagsordenen for
Danish Crowns fem halvarsmgder, som holdes 6., 7, 14., 20. og 22. juni.

Til tre af m@derne - i Middelfart, Aalborg og Herning - vil Danish Crown Beef ogsa vaere reprae-
senteret ved en medarbejder fra henholdsvis Ejerservice og bestyrelsen.

Pa fire af mgderne vil andelshaverne kunne mgde Danish Crowns CEO Jais Valeur og koncernens
bestyrelsesformand Erik Bredholt. Sidstnavnte deltager ogsa i mgdet i Rgnne 22. juni.

Ud over at praesentere og gennemga koncernens halvarsregnskab vil Jais Valeur og Erik Bredholt
satte fokus pa Danish Crowns strategiproces. Desuden er de begge klar til spgrgsmal og snak

med andelshaverne om branchens udfordringer og Danish Crowns planer for at tackle dem.

- Jeg gleder mig til at komme rundt i landet og hilse pa vores leverandgrer, for at fa indblik i deres
udfordringer, behov og ideer til at styrke vores produktion og omsaetning, siger Jais Valeur.

INFORMATION

HVOR OG HVORNAR LIGGER M@DERNE

Dato Sted Tidspunkt Mgdenr.
6.juni 2016 Comwell Middelfart 16.30 Fagligt netvaerk 30
18.30 Spisning 31
19.15 Halvarsstatus med oplaeg og debat 32
7.juni 2016 Aalborg Kongres og 16.30 Fagligt netvark 40
Kultur Center 18.30 Spisning 41
19.15 Halvarsstatus med oplaeg og debat 42
14. juni 2016 Ringsted 16.30 Fagligt netvaerk 50
Kongrescenter 18.30 Spisning 5
19.15 Halvarsstatus med oplaeg og debat 52
20. juni 2016 Herning 16.30 Fagligt netvaerk 60
Kongrescenter 18.30 Spisning 61
19.15 Halvarsstatus med oplaeg og debat 62
22.juni 2016 Danish Crown, Rgnne 18.00 Spisning 70
18.45 Halvarsstatus med oplaeg og debat 71
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WORKSHOP
MED EJERSERVICE

Halvarsmgderne byder pa en
workshop med Ejerservice. Her vil
der veere fokus pa staldtips, man
kan tage med hjem og tilpasse til
sin bedrifts forhold.

- Vivil blandt andet komme ind pa
forskellige aspekter af foder sasom
karrekt indstilling af foderautoma-
ter og foderkurve til vadfoder, siger
senior manager Jacob Rasmussen,
Ejerservice.

Jacob Rasmussen, Ejerservice

TILMELDING

HVOR OG HVORDAN

Skal du eksempelvis til mgde i Her-
ning og vil bade melde dig til opleg
fra Ejerservice, spisning og selve mg-
det tilmelder du dig bade mgde 30,
310g 32. Vil du kun med til spisning
og halvarsstatusmgde melder du dig
kun til 31 0g 32.

* Gaind pa www.danishcrown.dk/
ejer - log pa EJERSIDEN, valg Til-
melding, Arrangement tilmelding,
eller

* Hvis ikke du har mulighed for at
bruge internettet, er det muligt at
kontakte DC Ejerservice.



JAIS VALEUR, GROUP CEO
BLOG, 24.05.2016

Jeg har far beskrevet, hvordan vi skal huske at
omtale Danish Crown med stolthed. At vi ikke
skal underspille os selv, selvom vi er en virksom-
hed med rgdder i det jyske. For vi kan sagtens
vare stolte af Danish Crown.

For nylig kom halvarsregnskabet for koncernen.
Der er en lille nedgang i forhold til sidste ar, men
det er stadig et flot resultat, som vi kan vaere
stolte af.

Blandt andet harvi gjort det rigtig godt pa det
asiatiske marked. Danish Crowns ferskkgds-
aktiviteter har gget indtjeningen via en god
salgsindsats. Og Danish Crown Foods - altsa
alle de forzedlede varer som eksempelvis pglser,
palzg, konserves og supper - har fastholdt sin

indtjening pa et hgjt niveau. Det er positive
tendenser, som vi kan vaere stolte af.

Men ikke alt er positivt. Mange af vores ejere
er pressede, og derfor synes jeg, det kan
vaere pa sin plads at holde lidt fast i den jyske
ydmyghed - og ikke begynde at juble hgjlydt
over resultatet.

Vores notering er forbedret, og vi har endda for-
maet at gge forspringet til vores tyske konkur-

renter. Men svineprisen er stadig for lav, og det
ggr ondt pa mange i vores ejerkreds.

Derfor er det ogsa vigtigt, at vi prover at gore
det bedre, end vi ggr nu. Nar jeg siger, at vi godt
ma vare stolte af Danish Crown, betyder det
ikke, at vi bare kan hvile pa laurbzerrene.

Hvis Danish Crown skal blive ved med at vaere

i front, skal vi blive endnu dygtigere og stille
starre krav til os selv og den vaerdi, vi skaber for
vores 8.000 ejere og ravareleverandgrer. Det er
et grundvilkar ved at vaere en del en fadevare-
sektor, der er under pres og i hastig forandring.

| de kommende maneder vil mange andels-
havere sammen med medarbejderne blive bedt
om at svare pa en raekke spgrgsmal om Danish
Crowns omdgmme. Undersggelsen laves af
Reputation Institute, der er fgrende pa omradet
med at male og analysere virksomheders
omdgmme.

Jeg vil opfordre alle til at deltage i undersggelsen

- og svare rligt og lige ud af posen. Undersg-
gelsen er totalt anonym, og den er afggrende
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for, at vi kan forsta, hvordan vi selv og resten

af befolkningen ser pa Danish Crown. Ud over
ejere, medarbejdere og befolkningen sparger
eksperterne ogsa et udvalg af meningsdannere,
der hver pa deres made har indflydelse pa, hvad
der bliver sagt og skrevet om virksomheder som
vores.

Vores omdgmme er vigtigt - bade for vores
kommercielle succes, men ogsa for, om vi

kan rekruttere og fastholde talenter i Danish
Crown-koncernen. Med det i tankerne vil jeg
gerne benytte lejligheden til at byde velkommen
til vores nye HR-direktar, Andreas Friis, der til-
traeder til august. En af Andreas Friis’ vigtigste
opgaver bliver netop, at vi som virksomhed
formar at tiltrekke og holde fast i de dygtigste
medarbejdere. Det er en grundlazggende forud-
sztning for, at Danish Crown kan blive ved med
at vaere blandt de fgrende fedevarevirksom-
heder i verden.

Vi kan alle hj=lpe med den opgave ved at tale
pant om vores virksomhed og udtrykke den
stolthed, som vi alle kan vare bekendt at fale.

Det er essentielt for vores egen og andres opfat-
telse, at vi ranker ryggen, nar vi taler om Danish
Crown. Halvarsresultatet er et godt eksempel
pa, at vi er en veldrevet virksomhed, der kan
klare sig godt - selv i en branche under pres og i
hastig forandring.

Det kan vi godt vaere stolte af.



