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Ejerfortzellingen
skal styrkes

Kzre andelshaver

Da det blev kendt, at jeg er Danish
Crowns nye kommunikationsdirektar,
fik jeg typisk to kommentarer. Den
ene var: "Selvfglgelig - det er jo oplagt
med din baggrund som tidligere kom-
munikationsdirektgr i Arla”, mens den
anden var: "Hvorfor giver du dig selv
de svereste opgaver?”

Og ja, selvfolgelig er min erfaring fra
en anden andelsejet fgdevarevirk-
somhed en fordel. Jeg genkender jo

- nu hvor jeg blandt andet har deltaget
i mit forste repraesentantskabsmgde
- et aktivt ejerskab fuldt af engage-
ment, udsyn og diskussionslyst.

Er det en sveer opgave at at lede
kommunikationsfunktionen i Danish
Crown? Ja - udfordringerne er til at
tage og fgle pa: miljgudfordringer, dy-
revelfaerdsdiskussioner, fgdevaresik-
kerhed og producenternes gkonomi.

Men Danish Crown har et staerkt ud-
gangspunkt: 7.600 ejere, som braender
for det, | laver og den virksomhed, |
har skabt. Det er grundlaget for al god
fedevareproduktion.

Jeg vil gerne synligggre jeres ejerskab
og jeres engagement i fgdevarer i
kommunikationen til omverdenen

og helt ud til forbrugerne. Det skaber
tillid til virksomheden, at forbrugerne
ved, hvem der star bagved.
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Jord til bord-fortzellingen er historien
om den stzerke verdikzde, der lgber
direkte fra landmanden gennem hans/
hendes slagteri helt ud til forbrugeren.
Der er kapitalfondsejede virksom-
heder, der ville give deres hgjre arm
for den fortzelling.

Hvad kan | forvente af mig? Jeg ser
kommunikationen til landmandene
tage udgangspunkt i andelshaverens
tre forskellige roller i forhold til Danish
Crown - som ejer, som leverandgr og
som ambassadgr for virksomheden.

Ejeren skal have viden og information
om virksomhedens strategi, forret-
ning og gkonomi, som ggr ham/hende
i stand til at treffe beslutninger om
virksomhedens fremtid.

Leverandgren skal have information
om priser, kvalitetsforhold og andre
forhold, der pavirker driften af hans/
hendes produktion.

Ambassadgren skal aktivt kunne tage
del i formidlingen af virksomhedens
fortzllinger, og det skal vaere nemt for
ham eller hende at dele de historier.

Tak for opgaven - nu glader jeg mig til
at komme i gang.

Med venlig hilsen
Astrid Gade,
Kommunikationsdirektar

Kontakt redaktionen pa 8919 1541
eller helra@danishcrown.dk
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Salmonellaramt
landmand

D

oy genfedt

som @kolog

Holger Thomsen var tat pa at stoppe efter et salmonellaangreb,
men en makkerdannelse pa tveers af generationer og en omlzegning til gkologi
gjorde det muligt for ham at fortseette som svineproducent

plevelsen af at ga fra Aalborgs pulserende
D energi til pludselig at befinde sig pa den

lille @ Egholm, hvor infrastrukturen bestar
af en ferge og en enkelt grusvej, er helt unik.

Faergeoverfarten fra den nordjyske hovedstad
tager fem minutter, hvarefter man befinder
sig pa gen, der bebas af 45 personer. Historisk
set har Egholm varet beboet af landmand, der
levede af at drive jorden. | dag er der tre land-
brug tilbage pa gen, og et af disse er fornylig
genopstaet i en hel ny form.

Efter et par kilometers kgrsel pa grusvejen
kommer man til nr. 62, hvor Holger Thomsen pa
67 ar har drevet svineproduktion det meste af
sit liv. Sidste ar skiftede Holger Thomsen dog
fra kanventionelle svin til produktion af gkolo-
giske smagrise til Danish Crowns datterselskab
Friland.

pa gen Egholm ved Aalborg.

Skiftet til gkologi var ikke noget, som Holger
Thomsen havde planlagt, men nzrmere en kon-
sekvens af en raekke uheldige omstandigheder.

Klar til at stoppe

For et par ar siden var han nemlig klar til at
stoppe med svineproduktion, da en salmonella-
infektion tvang ham til at sla hele sin konven-
tionelle besztning ned.

- Nar man en gang har haft salmonellai sin
stald, sa kan man ikke vare sikker pa, at den
naste besetning ikke ogsa far det. Og en sane-
ring ville jeg ikke kaste mig ud i i min alder, siger
Holger Thomsen.

Med de tomme stalde havde Holger Thomsen
derfor besluttet sig for at indstille svinedriften.
Men sa fortalte hans kone ham om et tv-ind-
slag, hun havde set, hvor en zldre kreatur-
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producent havde indgaet et partnerskab med
enyngre landmand om at deles om en flok
kreaturer. »

Ndr man en gang har haft
salmonella i sin stald,
sa kan man ikke veere sikker
pd, at den nzeste beszetning
ikke ogsa far det. Og en
sanering ville jeg ikke kaste
mig ud i i min alder.

Holger Thomsen, gkologisk Frilandmand.
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Holger Thomsen (t.v.) og Ole Brandsen Jensen

har lavet en model, hvor de hver ejer 50 pct.
af de 330 sger, der er flyttet ind i farehytterne
500 m fra garden.




» - Det er n@rmest umuligt at starte sit eget
landbrug nu om dage, dda ingen banker vil lane
til landbruget. Jeg havde jo pludselig nogle
tomme stalde, en masse marker og tiden til at
prave noget nyt, siger Holger Thomsen.

Og ja - marker har Holger Thomsen nok af. Af
gens 605 hektar ejer han lidt over halvdelen, og
derudover lejer han sig ind pa nogle af naboer-
nes marker, sa han i alt rader over omkring 400
hektar.

Fandt en makker

Gennem sit netvaerk fik han forbindelse til

den 42-arige Ole Brandsen Jensen, der havde
arbejdet 10 ar i Hviderusland som driftsleder pa
en stor svinefarm, men nu gerne ville arbejde
med gkologiske svin i Danmark. Sammen fik de
lavet en maodel, hvor de hver ejer 50 pct. af de
330 sger, der er flyttet ind i farehytterne 500 m
fra garden.

Holger og Ole deler det overskud, der gerne
skulle indfinde sig, nar leveringen af smagrise
begynder at tage fart. Holger stiller grund, ma-
skiner og selvfglgelig sin erfaring til radighed,
mens QOle star for den daglige drift af produk-
tionen.

- Det fungerer rigtig godt, og Ole er virkelig dyg-
tig. Men altsa. Der har da vaeret nogle udfor-
dringer i starten. Vi kom begge fra konventionel
svinedrift, sa vi har vaeret ngdt til at prave os
lidt frem undervejs. Men det er heldigvis gaet
godt, siger Holger Thomsen.

Gylle giver udfordringer

Den stgrste udfordring ved omstillingen til en
gkologisk produktion har veeret at finde gylle
nok til at kunne ggdske markerne i starten, da
330 sger ikke producerer den mangde ggdning,
der skal bruges til at ggde markerne gkologisk.
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- Feergefolkene er ikke meget for, at vi har al
den gylle med over. Men nu har jeg fundet en
ordentlig sending hgnsemgg, som burde kunne
fragtes over faergen uden alt for meget svineri,
siger Holger Thomsen.

Det fungerer rigtig godt, og
Ole er virkelig dygtig. Men
altsa. Der har da veeret nogle
udfordringer i starten.

Holger Thomsen, gkologisk Frilandmand.

Pga. den store efterspgrgsel pa gkologisk
svinekgd har Holger og Ole modtaget et tilskud
fra Danish Crown pa 300.000 kr.

Tilskuddet gives i gjeblikket til alle nye eller
eksisterende andelshavere, der udvider deres
so bestand med minimum 25 sger. Man kan
modtage 1.000 kr. i tilskud pr. so, men dog
maksimalt fa 300.000 kr. i stgtte.

- Tilskuddet ggr det muligt at lave en lidt bedre
forretning. Og man kan jo sige hvad man vil
om os landmand, men hvis der er gkonomisk
gulerod, sa ervi tit lidt lettere at snakke med,
siger Holger Thomsen.

Makkerparret har netop leveret den farste
sending smagrise til Frilands gkologiske slagte-
svineproducenter. m
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Ny lov er en gevinst for
husdyrproducenterne

Nar den nye lov om
husdyrregulering traeder |
kraft 1. august 2017, bliver
det nemmere at udnytte
kapaciteten i staldene.

en har vaeret undervejs gennem skiftende
D regeringer, men nu er den nye lov om hus-

dyrregulering endelig en realitet. Regerin-
gen har - sammen med Socialdemokratiet, Dansk

Folkeparti og Radikale Venstre - vedtaget den
nye lov, der traeder i kraft 1. august 2017.

- Nar en landmand bliver godkendt efter de nye
regler, kan han, hvis han gger effektiviteten og
dermed far ekstra plads i stalden, udnytte den
ekstra plads til flere dyr uden at skulle sage en ny
tilladelse, siger Bent Ib Hansen, chefkonsulent hos
SEGES, der er en del af Landbrug & Fgdevarer.

Under den nuvarende lov har mange producen-
ter oplevet, at de har gennemfart en effektivi-

sering i staldene, men at den ggede effektivitet
ikke har udmgntet sig i flere grise, men i stedet
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har f@rt til tomme stalde, nar grisene blev
ferdiggjort for tid.

Dette kommer den nye lov til at ndre pa, og
sammenholdt med blandt andet tilskuddet til
modernisering forventer man hos SEGES at
|gfte den samlede produktion betragteligt.
Sgren F. Eriksen, CEQ i Danish Crown Pork, er
0gsa optimistisk om udsigterne for de danske
svineproducenter.

- Netop husdyrreguleringen har vaeret et helt
centralt element for svinesektorens vakst-
panel, hvor malet har vaeret at fa flere slagte-
grise pa danske hander og dermed flere ravarer
til slagterierne. Derfor har vi en staerk tro pa,

at @ndringerne i lovgivningen vil medvirke til i
fgrste omgang at stoppe faldet i produktionen



Ndr en landmand bliver
godkendt efter de nye
regler, kan han, hvis han gger
effektiviteten og dermed far
ekstra plads i stalden,
udnytte den ekstra plads til
flere dyr uden at skulle sage
en ny tilladelse.

Bent Ib Hansen, chefkonsulent, SEGES.

af slagtegrise i Danmark. Forhabentlig vil det
give fornyet vaekst og dermed flere arbejds-
pladser pa slagterierne, siger han.

Stald og mark adskilles

Et andet veesentligt punkt ved den nye hus-
dyrsregulering er, at al regulering af husdyr-
g@dning pa markerne samles i en generel areal-
regulering. Indtil nu har landmand udover den
generelle arealregulering ogsa skulle sgge om
konkrete tilladelser til arealer, hvor der spredes
husdyrggdning.

Fremover vil det kun veere anlzg (stalde,

gyllebeholdere og andre bygninger mv.), der
skal igennem konkrete godkendelser - mens
reguleringen af udbringning af f.eks. gylle pa
markerne vil ske gennem de generelle regler.

- Vived, at rigtig mange af vores leveran-

dgrer gar med et gnske om at investere i nye
staldanlzeg. Den nye husdyrregulering ggr det
attraktivt for landmand at begraense udlednin-
gen gennem investeringer i ny miljgteknologi.
Samtidig ved de nu, mindst hvilke forudszet-
ninger de kan lagge til grund for deres ganske
betragtelige millioninvesteringer. Det ser vi som
et meget vigtigt skridt i den rigtige retning,
siger Sgren F. Eriksen.

Derudover er det ogsa relevant at nevne
afskaffelsen af det danske skzerpede harmoni-
krav pa 1,4 dyreenhed per hektar, sa man nu
fglger EU-lovgivningen pa 1,7 dyreenhed per
hektar. Fremover kan slagtesvineproducenterne
derfor have flere svin per hektar jord. m
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SKAL JEG VENTE ELLER S@GE NU?

For nogle vil det veere klogt at sende en ansggning med det samme, mens andre med fordel
kan vente pa, at den nye husdyrlov traader i kraft 1. august i ar.

I mange tilfalde vil det kunne svare sig at fa indsendt en ansggning nu, fgr de nye regler

trader i kraft 1. august. Det gzlder isar, hvis:

« Dit anlaeg ligger tat pa fglsom natur eller taet pa naboer, samlet bebyggelse og byzone

« Du skal bygge ny gyllebeholder eller mgddingsplads

« Du har lidt for mange dyr i dit eksisterende anlaeg (det kan komme til at tage leengere tid at
fa lovligggrelsen, indtil reglerne er pa plads).

Hvis du kan nikke ja til et eller flere af ovenstaende punkter, vil det vaere en fordel for dig at
fa gennemfert en lempelig godkendelse nu og i overgangsperioden frem til 1. august 2017.

Hvornar er det bedre at vente pa det nye regels=t?

De nye regler vil vaere en fordel for dig, hvis:

« Du skal bygge ny stald (du far formentlig seks ar til at udnytte en ny godkendelse)
« Der er god afstand til naboer og natur

 Du har brug for fleksibilitet i eksempelvis vaegtgraenser og skift af dyretype.

PKOLOGER KAN FA PROBLEMER

For nogle gkologiske svineproducenter kan det vaere afggrende at handle inden 1. august for
at sikre en fortsat produktionsret. Det gzelder, hvis man ikke er godkendt under den gamle
ordning. Er man ikke det, kan man - med de galdende arealkrav efter 1. august - Igbe ind

i problemer med lugt og ammoniak fra anlaegget. Derfor vil det veere en god idé at tale om
sagen med sin miljgkonsulent hurtigst muligt.

| svinestaldene far man godkendt et antal m2 stipladsareal, og hvis dyrene vokser hurtigt,
ma man inden for samme miljggodkendelse producere flere grise pa samme plads.
De nye regler &ndrer ikke pa beskyttelsen af natur og naboer mod ammoniak og lugt.

HVAD SKER DER INDTIL 1. AUGUST?

Der vil blive en overgangsperiode i perioden fra 1. marts 2017 til 1. august 2017, hvor man
arbejder med bade den nye og den gamle godkendelsesmodel.

Ansggninger, der er sendt ind i det gamle system, gg@res ferdige i det gamle system.
Nye ansggninger efter 1. august 2017 skal udarbejdes og handteres i det nye system.

| ansggninger, der indsendes pr. 1. marts 2017 og frem til 1. august 2017, skal der ikke l=ngere
indsendes kort med over udbringningsarealer.

Alle vilkar om ekstra efterafgrader i alle eksisterende godkendelserne bliver annulleret fra 1.
august 2017.

INDKBRING AF NYT REGELSAT TAGER TID

Et nyt regelszet kraever tilvaenning og indkgring. Der kan dukke spgrgsmal op, som skal afkla-
res i klagenavnet. Den proces har man varet igennem siden 2007. Efter snart 10 ar med det
gamle regelsxt er maden at godkende anleggene blevet rutine, og landbrugsradgivere og
kommuner har fundet en made at ggre tingene pa, som der er nogenlunde enighed om.

Nar arealdelen falder vk, vil det veere enkelt og hurtigt at udarbejde en ansggning efter det
gamle system, mens det nye regelszt kan tage lidt ny indkgring.

Kilde: www.landbosyd.dk
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GULDRUMMET

BY DANISH CROWN

uldrummet

bugner af

<gd 0g

oode historier

I ndsigts udsendte medarbejder havde endnu
ikke faet blokken og kuglepennen frem,
fgr Rone Stokholm Kruse, daglig leder af
Guldrummet, var i gang med at fortzlle histo-
rien om et hidtil ukendt stykke grisekgd, som
han netop havde "opfundet”.

Man behgver ikke tilbringe mere end fa minut-
ter i selskab med Rone Stokholm Kruse for at
fornemme, at han er en passioneret mand, der
elsker sit arbejde. Faktisk star de gode histarier
nermest i kg, og selvom grundfortallingen
om Guldrummet, der producerer noget af det
bedste kad i verden, er god i sig selv, gemmer
kglerummene pa mere end velforarbejdet og
krogmodnet kad. | denne artikel tager Rone
Stokholm Kruse os med ind i Guldrummets
arkiv af erindringer.

- Den allerbedste historie handler selvfalgelig
om alle vores specialprodukter. Vi producerer
noget af det bedste kad, man kan kgbe for pen-
ge. Noget af oksekgdet har hengt til modning

i mere end 100 dage og smager helt fanta-
stisk. Derudover tror jeg ikke, at ret mange er
klar over, at vi leverer kgd direkte til mange
Michelin-restauranter og er i tet dialog med
stjernekokke for at finde frem til de ypperste
udskaeringer og forarbejdninger, siger han.

Culdrummet begyndte som en udfordring
mellem Danish Crown og en rekke danske top-
kokke, der ikke mente, at Danish Crown kunne
levere kgd af den hgje kvalitet, man skulle
bruge pa restauranterne.

Dette blev startskuddet til Guldrummet, ogi
2000 begyndte man at eksperimentere med

at krogmodne et par hundrede kilo kad i et lille
kglerum pa ferskvareterminalen i Kolding. 17 ar
senere ligger Guldrummet stadig i terminalen i
Kolding, men produktionen er steget voldsomt,
0g pa en almindelig uge forlader et sted mellem
tre og fire tons hgjkvalitetskgd Guldrummet.

Derudover kommer den store mangde kgd, der
bliver leveret til mange af de danske supermar-
keders slagterafdelinger.

Dronningens fadselsdag

- Vikom pa overarbejde, da Dronningen fyldte
70 ar. Kokken bestilte 25 oksehgjreb, og selvom
vi far rigtig meget kgd igennem slagterierne,
var det alligevel en udfordring at finde sa man-
ge hgjreb i den hgjeste kvalitet, fortzeller Rone
Stokholm Kruse.

Midt i interviewet ringer telefonen. Det viser
sig, at en kunde gnsker at fa et nedslag i prisen,
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da han ellers vil forsgge at fa sit kad fraen
anden leverandgr. Selvom samtalen forlgber
roligt, er det efterfalgende tydeligt, at opkaldet
ikke faldt i god jord.

- Det er altsa ikke kunderne, der bestemmer
prisen. Vived, hvad vores produkter er veerd,

og vi kan ikke rende og lave knaldtilbud til hgjre
og venstre. Vi har et bagland af andelshavere i
ryggen, og de skal selvfalgelig have de priser for
deres kgd, som det er vard, siger han.

Svaren blev for hard
Blandt Guldrummets nyere produkter er krog-

modnet svinekgd.

- Det er ikke I=nge siden, vi begyndte at lave
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Rone Stokholm Kruse er den prlmaere/ v

s T EEm——

drlvkraft bag nytaenknmg handvaerk og

SAP NR.
61582004

=2 S
e R

£
"~

den slags svinekgd. Her prgvede vi 0s sim- - Det var ikke holdbart. Det tog bade alt for lang
pelthen bare frem, og det har vist sig, at det tid, og nar man skal ridse svaeren med en kniv,
0gsa giver god mening smagsmaessigt at lade setter det sig ret hurtigt i albuen, siger han.
svinekegdet modne, siger han. Den allerbedste historie
, Derfor fik Guldrummet specialfremstillet en
Man lgb dog ind i problemer i forhold til at ridse handler SE/V]C@/QE/IQ om kraftigere ridsemaskine, der kan ridse de maod-
svaeren pa de krogmodnede svinekamme, der alle vores Specja/produkter_ nede svinekamme til perfektion.
efter et stykke tid pa krogene blev for harde i ,
svaren. Vi producerer noget Den slags skave og sjove historier har Rone
af det bedste kad, man kan Stokholm Kruse mange af, og han har lovet at
- Den maskine, vi normalt brugte, kunne holde os opdateret, nar han igen stgder pa en
simpelthen ikke skare igennem svaeren, nar ud- k@be for penge. god histarie fra kgdets verden.
skaringen havde hangt til modning, siger han. Rone Stokholm Kruse,
daglig leder af Guldrummet. Den mest aktuelle historie har vi gemt til sidst,
Derfor matte Guldrummets ansatte pa over- og den kan |eses pa efterfalgende sider. m

arbejde, og i en periode stod de manuelt og
ridsede svaren.
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Guldrummet og-svineedderkoppen

Fortzellingen om Guldrummet og svineedderkoppen har nasten alt,
hvad et godt eventyr skal indeholde. En dronning, en nasten umulig opgave,
en helt og maske en lykkelig slutning.

istorien tager sig udspring en gang for
H lzenge siden, da Rone Stokholm Kruse,
daglig leder af Danish Crowns Guldrum
i Kalding, var forbi Amalienborg for at besgge

slottets kok, der er en af Guldrummets faste
kunder.

Kokken havde faet en henvendelse fra hendes
majestet Dronning Margrethe, der pa en rejse
til Frankrig havde faet serveret et stykke
udsg@gt oksekgd kaldet araignée - edderkop
pa dansk. Dronningen ville meget gerne, hvis
kokken kunne finde frem til denne udskaring.
Kokken var ikke bekendt med den sakaldte
edderkop, og han sggte derfor rad hos Rone
Stokholm Kruse, for hvem udskzeringen
desvarre ogsa var ukendt.

- Jeg overvejede, hvem der
mon kunne hj=lpe, og
jeg endte med at ga over
gaden til Francis Cardeneaus
restaurant, hvor vi fandt frem

%ﬁ o

By

Tl til en opskrift i en gammel fransk
?? " f BT kokkebog pa dette stykke kgd. Det
. \vistesig, at edderkoppen befandt sig
> under ngglebenet pa kreaturerne, og
%. X at den havde faet sit navn efter dens
o serpraegede marmerering, der med
: =) lidt god vilje ligner en edderkop,
g} ‘ siger Rone Stokholm Kruse.

« «  Dermed var alle glade og i s=rdeles-

7 hed Hendes Majestzt, der kunne fa et
udsggt stykke ked. Men her slutter even-

tyret ikke. Faktisk var det fgrst lige begyndt.

Hvad nu hvis

Rone Stokholm Kruse kunneikke glemme det
mystiske stykke kad, der i mange ar var gaet
uset hen i Danmark. Han stillede sig spgrgs-
malet, om der mon fandtes et tilsvarende

stykke ked pa en gris, der anatomisk minder om
en ko?

Det viste sig faktisk, at der pa slagtesvin var
et tilsvarende minimalt stykke kad under
ngglebenet. Desvarre var edderkoppen sa lille,
at Rone i fgrste omgang afskrev idéen om at
selge svineedderkopperne.

Men edderkoppen spggte stadig, hos Rone
Stokholm Kruse.

- Problemet er jo lidt, at en gris kun er sa stor,
som en gris nu engang er. Det er svaert at
genopfinde produkter, men nar man en sjzelden
gang i mellem har den mulighed, er det med at
forfalge den. Et eksempel er svinekzber. For 20
ar siden var svinekaber noget man fik smidt i

nakken, men i dag er det en dyr og udsggt spise,

siger han.

Derfor forfulgte han edderkoppen og fandt ud
af, at edderkopperne pa de store tungsvin, der
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vejer mellem 250 kg og 300 kg, var pa stgrrelse
med dem hos kreaturerne. Dermed var habet
om en ny ravare fra grisen fgdt.

Pa menuen hos Michelin-restaurant

De fgrste svineedderkopper er netop blevet
pakket, og en indtil videre hemmelig dansk
Michelin-restaurant har planer om at introducere
svineedderkopperne pa menuen ganske snart.

Om eventyret om svineedderkopperne far en
ligesa lykkelig slutning, som svinekaberne

fik for lzenge siden, er endnu uvist. Men Rone
Stokholm Kruse glaeder sig over fundet af den
nye udskaering, som han spar en stor fremtid.

- Det smager ikke som noget andet stykke kgd
fra grisen. Strukturen kan sammenlignes lidt
med kylling, og smagen er helt fantastisk, siger
han. m

AL

Svine-edderkoppens struktur
kan sammenlignes med kylling. Smagen er
helt fantastisk og smager ikke som noget|

andet stykke ked fra grisen, ifalge Rone Stokholm

Kruse, daglig leder af Guldrummet.

3



ALTERNATIVE BIPRODUKTER

L
m, nogle af de mange ben og
H knogler ma kunne fa halerne
til at logre hos hunde, som
har vaeret udsat for vanrggt. Sadan
taenkte Kristina Vissing, besggs-
guide og projektkoordinator i Danish
Crown, uddannet dyrepasser og
dyreven, for nylig.
Kort efter sit lyse indfald fik hun
nogle slagtere pa koncernens slagteri
Holsted til at skaere 150 kilo ben i
passende stykker, lzessede godbid-
derne i en varebil og kgrte til Dyrenes
Beskyttelses internat i Hjallerup.

Her serverede internatets personale
Izekkerierne for 14 hunde fra den tra-
giske sag om vanrggt, der blev kendt
som Randers-sagen.

Glemte at vaere bange

Den fysiske aktivitet med leg og
spisning af kgdet pa benene hjalp
med at fjerne fokus pa frygten hos
hundene. | internatet far de ro og
pleje for dels at komme sig over de
traumer, de har veeret udsat for,
dels at fa genopbygget deres tillid til
mennesker. !

Ka@dben ik

' vanrggtede hunde

til at lyse op

Pa eget initiativ serverede en dyreelskende besggsguide fra Danish Crown for nylig
150 kilo k@dben fra koncernens kreaturslagteri i Holsted for 14 hunde fra den
sakaldte Randers-sag om vanrggt pa Dyrenes Beskyttelses internat i Hjallerup.
Godbidderne vakte lykke.

- Hundenes reaktion var helt fantas-
tisk. Vi snakker om nogle meget
skreemte hunde, som har veeret ud-
sat for mange ting. Det var kgdbene-
ne, der var i fokus, og de glemte helt
at vaere bange, fordi det hele drejede
sig om kgdbenene. De hyggede sig
og gik roligt omkring hinanden og os,
siger Lotte Brink, leder af Nordjyl-
lands internat og dyrlege.

Alle hundene fik pa samme tid lov til
at ga pa jagt efter de bedste kgdben,
som blev samlet i stor bunke.

- De blev ikke ophidsede af at se en
anden hund eller et menneske tage
eller rgre ved deres kgdben, for der
var rigeligt af dem. En af hundene
lavede et lille depot. Den var ude og
hente hele fire kadben og tog dem
med tilbage i kurven, sa den kunne
ligge i sin sikre zone, fortzeller Lotte
Brink.

Mere afslappede

Hundene fra Randers-sagen er blevet
inddelt i tre kategorier. De, der kan
sendes hjem til nye familier om et
par uger, en gruppe midtimellem og
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de, der har det rigtig darligt. Opgaven
med at vurdere hundenes tilstand
blev stgttet af leverancen af ben,
fordi internatets personale kunne se
hundene i en anden sammenhzng.

- Vi fik lov til at se dem pa en anden
made - mere afslappede. Sa vi kunne
0gsa bruge det til at se pa deres
videre udvikling, siger Lotte Brink.

Hundene blev anbragt pa Nord-
jyllands internat, der hgrer under
Dyrenes Beskyttelse, 17. februar.
Personalet forventer at kunne sende
de dyr, der har det bedst, videre til
nye hjem om et par uger. Andre
hunde fra samme sag om vanrggt
blev anbragt pa Dyrenes Beskyttel-
ses dyreinternat i Brande.

Vi fik lov til at se dern pa

- mere afslappede. Sad vi k
til at se pa deres vid ng.

Lotte Brink, leder af Nordjyllands interﬁat.
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TYSK FREMDRIFT

Flyvende
start pa aret1 *
Tyskland

Danish Crown i Essen tjener flere penge

og slagter flere grise.

anish Crowns tyske afdeling i Essen
har sat turbo pa bade produktion og
salg. Pa trods af udskiftning pa flere

ledende poster er det lykkedes afdelingen
at fa en flot start pa det nye regnskabsar.

- Essen slagter flere grise, tjener gode
penge, og der er generelt en rigtig god
stemning i afdelingen, fortller en tilfreds
Sgren F. Eriksen, CEQ i Pork.

Han glzeder sig iszr over, at det er lyk-
kedes at tiltrekke flere grise i et ellers
presset tysk marked.

- Fabrikken er gaet fra at slagte 56.000
grise om ugen til nu at slagte 63.000 grise
om ugen. Samtidig har vi tjent det samme
i forste kvartal i Tyskland, som vi gjorde
hele sidste regnskabsar. Det er godt gaet,
0g jeg ma virkelig rose medarbejderne for
at have vist initiativ og handlekraft. De
har vist, at de vil det her, siger Sgren F.
Eriksen.

Vigtigt marked

Danish Crown i Essen blev i forbindelse
med lanceringen af 4WD-strategiplanen
lagt ind under Pork. Men selvom Tyskland
ikke l2ngere anses som et hjemme-
marked, er det stadig et meget vigtigt
marked for Danish Crown.

Medarbejderne i Essen har sammen med
kolleger pa Danish Crowns hovedkontor i

Randers drejet pa flere knapper for at opna

det gode resultat.

-

- Fabrikken har opnaet en meget
bedre kapacitetsudnyttelse, og det
er lykkedes at optimere salget, som
nu bliver styret af eksportafdelingen
i Randers i teet samarbejde med de
tyske szxlgere. Det betyder, at vi far
hgjere priser for de enkelte udskze-
ringer, fordi vi nu har bedre mu-
ligheder for at afsette dem pa
andre markeder end tidligere,
siger Sgren F. Eriksen.

| Essen hviler man ikke pa
laurbzerrene, men fortsetter
ufortrgdent arbejdet med den nye
strategiplan.

- Det g=lder i Tyskland savel som i
Danmark, at der fortsat er fokus pa at
reducere omkostningerne ved eksem-
pelvis drift, veterinzerydelser og energi.
Men strategien er fgrst og fremmest en
vakststrategi, sa vilegger ogsa mange
krzefter i at udvikle nye produkter og
ops@ge nye kunder og markeder, under-
streger Sgren F. Eriksen.

FAKTA OM FABRIKKEN I ESSEN

64.000/UGE
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fo_rrettn/ngsd};:svar ig for lan
c KLS Ugglarps, hilste for nylig pa en af 5

elskabets levarandarer, Magnus Jénsson.
i, -

NY PRODUKTSATSNING | SVERIGE

KLS Ugglarps satser pa
svensk lammekad

En stigende efterspgrgsel efter svensk lammekgd er baggrund for, at KLS Ugglarps,
0g selskabets leverandarer, satser stort pa dette produkt.

ervar svin, der var kreaturer, og nu er der

ogsalam. En stigende efterspargsel efter

svensk lammekgd har nemlig faet Danish
Crowns svenske datterselskab KLS Ugglarps til
atindlede en satsing pa dette produkt.

- Historisk set har lam ikke vaeret noget, vi

har satset pa, men nu er det tid til forandring.
Efterspgrgslen efter lam og udviklings-
potentialet inden for omradet er stor, siger Paul
Robertson, indkgbschef for KLS Ugglarps.

Nggleordene i det stgrre fokus pa lammekad
er tilvaekst, ressourcer og gget aktivitet. Et
eksempel herpa er anszttelsen af en med-

arbejder, Emma Holmstedt, der som indka@ber
og farretningsansvarlig udelukkende skal
arbejde med lam.

- Sammen med vore lammeproducenter vil vi
arbejde pa at gge efterspgrgsel savel som viden
om lammekgd i Sverige. Det skal ske gennem
gget aktivitet, flere ressourcer og et styrket
samarbejde inden for vaerdikaeden, siger Emma
Holmstedt.

Det ggede fokus pa lammekgd kan ifglge Paul
Robertson skabe nye kancepter og lgsninger,
der pa langt sigt vil gge Iansomheden inden for
omradet.
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Etvigtigt led i den nye satsning er producenter,
som tror pa svensk lammekgd. Det ggr Magnus
Jonsson i Horby, der satte sig som mal at ud-
vikle sin produktion fra 200 far til mere end det
tredobbelte for pa sigt at gge lgsnsomheden.

Et led i det projekt var opfarslen af en top-
moderne stald pa 102 X 30 meter stor stald
med plads til 684 far. Nybyggeriet har bidraget
til, at den svenske landmand pa et ar fordob-
lede sin produktion. Denne praestation skal
gentages inden for de naeste 12 maneder for at
na en malsetning om at producere cirka 2.000
lam om aret.



NOTER //

FRILANDMAND UNDERVISTE
ARVINGERNE-SKUESPILLERE

Det ser professionelt ud, nar skuespiller Marie Bach Hansen handterer sin
gkologiske svinebesztning i DR-serien Arvingerne. Sammen med naboen
Karin, der spilles af Pernilla August, har Marie Bach Hansens karakter
Signe oprettet et gkologisk svinehold pa Grgnnegarden, som hun arvede i
forste seson af serien.

En stor del af aren for, at de to skuespillere er sa professionelle og tro-
vardige i forhold til dyrene, ma tilskrives Randi Vinfeldt, der bade har lagt
grund, grise og tid i produktionen af tredje seson af Arvingerne.

-Forud for optagelserne havde jeg Marie og Pernilla i praktik pa garden i
fire dage. De var med i alle processerne med dyrene. De hjalp blandt andet
med at fodre, give vand, kastrere og sortere grise, siger Randi Vinfeldt,
som driver et landbrug med 85 gkologiske sger og produktion af smagrise,
der formidles videre til en af Frilands andelshavere.

Optagelserne til serien stod pa i knap et ar, og Randi Vinfeldt var naesten
altid med i kulissen, nar optagelserne og scenerne foregik pa hendes gard
og omkring dyrene.

- Det erikke ufarligt at arbejde med grise, og derfor var det vigtigt for
bade DR og mig, at jeg var med forud for og under optagelserne, siger
Randi Vinfeldt.

Rutiner sat pa pause

Nar produktionsholdet var pa garden, satte det en naturlig stopper for
den daglige rytme, da der skulle vaere ro om optagelserne. Blandt andet
derfor har Randi Vinfeldt faet betaling for sit arbejde med Arvingerne.

- Det stod hurtigt klart, at der var meget arbejde i det for mig, og sa var det
bare heldigt, at det viste sig at vaere interessant. Det var fascinerende at se,
hvordan produktionsholdet arbejdede, og nar jeg sa samtidig kunne vare
med til at vise verden, hvordan en gkologisk svineproduktion egentlig ser
ud, ja sa var det ren win-win, siger Randi Vinfeldt, der ogsa er formand i
Pkologisk Landsforenings svineudvalg.

POPULARE POLSKE P@LSER

| de seneste maneder har der staet Kabanos-palser fra Sokélow pa butikshylderne i Brooklyn, New
Jersey, Ridgewood og Pennsylvania.

Polakker, der bor i USA, er nemlig vilde med Sokélows udgave af den traditionelle polske palse.

- | det seneste ars tid har der vaeret en efterspgrgsel pa det amerikanske marked efter Kaba-
nos-pelserne. Vilaver forskellige varianter: Franske, ungarske, argentinske osv. Men iszer de
franske er meget populare, siger Sokélows kvalitetsmanager Antoni Gibowicz.

Sokolows Kabanos-pglser er ikke kun populzere i USA. Ogsa i hjemlandet Polen gar pglsen sin
sejrsgang. Her har den klassiske udgave af Kabanos-pglsen nemlig lige vundet sglv ved en forbru-
ger-prisuddeling i Kabanos-kategorien.
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FOKUS PA BAREDYGTIGHED

1. marts begyndte Monica Klepp Bjerrum som Director Sustainability i
Danish Crown. Hendes opgave bliver, i samarbejde med koncerns forret-
ningsenheder, at fa stillet skarpt pa Danish Crowns muligheder for at vaere
med til at sette dagsordenen for udviklingen af en baredygtig animalsk
produktion. Desuden skal Monica Klepp Bjerrum styrke Danish Crowns
profil pa omradet for social ansvarlighed, sakaldt CSR.

49-arige Monica Klepp Bjerrum har de seneste ar drevet egen konsulent-
virksomhed, hvor hun har hjulpet iszr fgdevarevirksomheder med bzere-
dygtig forretningsudvikling. Monica arbejdet med kommunikation og CSR
i fadevarebranchen i mere end 12 ar, blandet andet i Dansk Supermarked
og bagerikoncernen, Lantmdnnen Unibake.

Lees ogsa Jais' hjgrne pa side 20.

TYSK SLAGTERI OFFICIELT PA
DANSKE HANDER

Mandag den 3. april overtog Danish Crown officielt ejerskabet af Teterow-
er Fleisch GmbH. Det skete ved en sakaldt closing - en endelig overdra-
gelse - af det tyske slagteris aktiver til den danske koncern, som kabte
Teterower Fleisch ijanuari ar. Overdragelsen blev bistaet af den tyske
landbrugsminister Christian Schmidt i Mecklenburg-Vorpommern Dr. Till
Backhaus.

Med formalia pa plads ser Danish Crown Beefs CEO Finn Klostermann
frem til at integrere Teterower Fleisch med Beefs slagteri i Husum.

- Viersikre pa, at vi kan skabe yderligere vaekst ved at integrere den
tyske forretning. Vi far adgang til en starre tysk ravarebase, og den tyske
virksomhed far adgang til Danish Crown Beefs markeder i hele verden,
siger direktgr Finn Klostermann.

// NOTER

KALVEK@D HITTEDE
PA FACEBOOK

I januar og februar var der et intenst fokus pa det gode kalvekgd pa
Danish Crown Beefs facebookside Dansk Oksek@d. Kampagnen, som
primaert var malrettet kvinder, bestod af opskrifter, treenings- og
madpakkerad samt i seerdeleshed fokus pa kalvekgdets fortrinlighed
og mange anvendelsesmuligheder.

- Vihar opnaet rigtig gode resultater pa Facebook, og 500.000
personer er blevet eksponeret for budskaberne i perioden. Samtidig
kan vi konstatere, at langt flere kvinder end fgr nu aktivt fglger med
pa vores facebookside, fortzzller Pia Paulsen, der administrerer siden
Dansk Oksekgd.

Sidelgbende med kampagnen pa Dansk Oksekgd kgrte der film med
kalveapskrifter udviklet af topkok Mikkel Marschall pa madkanalen
FoodTV pa Facebook. Endvidere blev Danish Crown Beefs egne film
0gsa vist pa disetist Anne Louise Knudsens saciale medier.

- Gennem vaores samarbejde med diztist Anne Louise Knudsen og
FoodTV har vi vist, at kalvekad har mange anvendelsesmuligheder.
Desuden har vi faet adgang til en anden malgruppe og mulighed

for at koble vores indhold om kgd sammen med f.eks. trening og
madpakkerad. Det har givet rigtig gode resultater, og vi er naet ud til
mange nye, potentielle forbrugere af kalvekgd, fastslar Pia Paulsen.

“KOKKEN & DUETISTEN

09.01.17 KL.20:30
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VI gearer op
pa beeredygtighed

og (SR

om stor koncern forankret i landbrug og
S fodevareproduktion vil der altid vaere

et stort eksternt fokus pa, hvordan vi
driver vores forretning. Og som enhver anden
virksomhed er vi afhangige af, at vores kunder,

medarbejdere og omgivelser er trygge ved
det, vi ggr og star for.

Selvom vi altid har haft ansvarlighed og
anstzendighed som udgangspunktet for vores
aktiviteter, oplever vii stigende grad, at verden
omkring os stiller spgrgsmal til fedevareprodu-
center og ikke mindst til os i kedbranchen.

Det er fuldt forstaeligt i en global verden,
hvor befolkningen ventes at vokse med 2,5
mia. mennesker og nye munde at matte
i lgbet af de naste 35 ar. | de naste 50 ar
skal der produceres ligesa mange fgdevarer

som i de sidste 10.000 ar tilsammen. Der

vil blive et hidtil ukendt og massivt pres pa
jordens ressourcer, og det er helt ngdvendigt,
at vi bliver dygtige til at tenke dette vilkar
ind i vores forretning. Jeg finder det bade
naturligt og rimeligt, at vi ogsa skal bidrage
med konstruktive Igsninger, der kan sikre en
velfungerende global fgdevareforsyning

- ogsa for kommende generationer.

Vi tager derfor nu hul pa at arbejde mere
struktureret med baredygtighed og CSR
(Corporate Social Responsibility). Derfor

har vi ansat Monica Klepp Bjerrum som ny
Director Sustainability, der sammen med
vores nye kommunikationsdirektgr Astrid
Gade skal hjzlpe os til at finde Igsninger og
bygge et sterkt omdegmme baseret pa reelle
baredygtige tiltag.
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Jais' hjarne - CEQ'en har ordet

JAIS VALEUR, GROUP CEO

Vi ggr allerede rigtig meget inden for omra-
der sasom energi, vand og affald, ligesom vi
har kig pa nye former for emballagelgsninger.
Alt det og meget andet skal vi nu struktu-
rere, bygge videre pa og ikke mindst fortzelle
om. Derudover skal vi stte kloge, nye tiltag

i gang.

Rom blev ikke bygget pa én dag, og vi lgser
ikke dette "overnight”. Men hensigten er
naturligvis fortsat at fortjene rollen som
kundernes foretrukne og ansvarlige sam-
arbejdspartner og dermed fremtidssikre
bundlinjen for ejerne. Det ggr vi blandt andet
ved at passe pa den verden, vi lever i.



